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I Recommandations pour I'utilisation de I’accessoire
Snacking & Baking :

o Enlevez tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme a
I’extérieur des plaques.

e Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice,
communes aux différents modéles.

« Référez-vous a la notice de I'appareil et a ces recommandations pour I'utilisation de
I"accessoire Snacking & Baking.

 Vérifiez que les deux faces de la plaque et que I’accessoire Snacking & Baking soient
bien nettoyés avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les plaques et I’accessoire Snacking & Baking, utilisez ceux-ci
uniquement sur I’appareil pour lequel ils ont été congus (ex : ne pas les mettre dans un
four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

e Veillez a ce que les plaques et I'accessoire Snacking & Baking soient stables, bien
positionnés et bien clipsés sur la base de I'appareil. N’utilisez que les plaques et
I’accessoire Snacking & Baking fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.

o Pour préserver le revétement de I'accessoire Snacking & Baking, toujours utiliser une
spatule plastique ou en bois.

e Ne pas couper directement sur I’accessoire Snacking & Baking.

o Ne pas poser |'accessoire Snacking & Baking chaud sous I’eau ou sur une surface fragile.

o Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop
longtemps a vide.

o L’accessoire Snacking & Baking ne doit jamais étre manipulé a chaud sauf par ses
poignées.

o Ne jamais faire chauffer I’appareil sans les plaques de cuisson ou sans la plaque de
cuisson supérieure et I’accessoire Snacking & Baking.

e Lors de la premiere utilisation, lavez les plaques et I’accessoire Snacking & Baking,
versez un peu d’huile sur I’accessoire Snacking&Baking et essuyez le avec un chiffon
doux.

o Ne pas poser d’ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I’appareil.

e Nous vous recommandons d’utiliser une éponge, de I'eau chaude et un peu de
détergent a vaisselle pour laver les plaques de cuisson et I'accessoire Snacking
& Baking, puis rincez-les abondamment pour enlever tout résidu. Essuyez-les
soigneusement avec un essuie-tout.

e N'utilisez pas de tampon a récurer métallique, de laine d’acier ou de produits de
nettoyage abrasifs pour nettoyer toute partie du gril, utilisez uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non métalliques. En cas de difficulté, trempez les plaques de
cuisson dans de I'eau chaude avec du détergent a vaisselle.

e L’accessoire Snacking & Baking n’est pas un plat a four, ne pas le mettre a chauffer
dans un four, ni sur toute autre source de chaleur, autre que dans votre appareil.

e Ne pas faire chauffer votre accessoire Snacking & Baking avec de I’huile ou de la
graisse, risque d’inflammation.

« Ne pas utiliser votre accessoire Snacking & Baking pour faire de rissolage.

« Ne pas faire de recette avec huile ni graisse. Cet appareil n’est pas une friteuse, ni une
sauteuse. Il est donc totalement exclu de réaliser des frites, des beignets, ou tout autre
cuisson avec de I’huile ou de la graisse.




1. Si votre Optigrill est déja en
marche et que vous voulez‘ﬂ

utiliser votre accessoire Snacking
& Baking, débranchez le gril et
laissez le refroidir pendant au
moins 2 heures.

2. Mettez les ingrédients dans
I’accessoire Snacking & Baking.

3. Ouvrez le gril, retirer la plaque de
cuisson inférieure et remplacez
la par votre accessoire Snacking
& Baking.

ATTENTION : Veillez a ce que

la plaque gril supérieure soit

correctement  positionée  dans

I"appareil.

4. Fermez le gril et branchez le.

5. Appuyer sur le bouton marche/
arrét, les boutons (@) et
clignotent, I'indicateur de couleur
est vert {. Le bouton « M » est
allumé pour indiquer que le mode
Manuel est activé.




6. Appuyez sur le bouton @
jusqu’a ce que la température
souhaitée soit atteinte avec
I’aide de I'indicateur de couleur.

o Indicateur de couleur fixe vert

:85°ca110°c
o Indicateur de couleur fixe jaune
:150°ca 165°c
o Indicateur de couleur fixe orange
@ :190°ca205c
e Indicateur de couleur fixe rouge
@ 260°ca255¢

7. Démarrez la cuisson en appuyant
sur le bouton . Les boutons
@ et (€ sont fixes, I'indicateur
de couleur clignote jusqu’a ce
que la température souhaitée
soit atteinte.

8. Quand la température souhaitée
est atteinte, le gril emet un signal
sonore et I'indicateur de couleur
devient fixe. Alors le processus
de cuisson commence.

9. Vous pouvez ajuster la
température pendant la cuisson.
Appuyez sur le bouton @ afin
d’atteindre  la  température
désirée (suivre en méme temps
la couleur de I'indicateur).

10. Terminez la cuisson en appuyant
sur le bouton marche/arrét. Tous
les boutons s’éteignent, le gril
arréte de cuire.




11.0uvrez le gril et retirez
I’accessoire Snacking & Baking
en le prenant par ses poignées.
ATTENTION : Les surfaces sont
chaudes, il est recommandé d’utiliser
des gants.
L’accessoire  snacks est brdlant,
placez-le sur une surface résistante
aux hautes températures.

12.L’accessoire Snacking & Baking
passe au lave-vaiselle.
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Recommendation for the use of Snacking & Baking
[ accessory

« Before first use, remove all packaging materials, stickers and accessories from the
inside and the outside of the plates.

e Read the instructions carefully, common to different models and keep them within
reach.

» Refer to the appliance instructions for the use of this Snacking & Baking accessory and
associated recommendations.

o Check that the both sides of the upper grill plate and the both sides of the Snacking &
Baking accessory are well cleaned before use.

« To prevent damage to the cooking plates and Snacking & Baking accessory, only use
them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in an oven, on
the gas ring or electric hot-plate, etc.).

» Ensure that the plates and Snacking & Baking accessory are stable, well positioned and
correctly clipped to the appliance. Only use the cooking plates and Snacking & Baking
accessory provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

« To avoid damaging the Snacking & Baking accessory, always use plastic or wooden
utensils.

« Never cut food directly on the Snacking & Baking accessory.

« Do not place the hot Snacking & Baking accessory under water or on a fragile surface.

« To preserve the non-stick coating qualities, do not let it heat too long empty.

e The Snacking & Baking accessory must never be handled hot, except by the handles.

o Never heat the appliance without the 2 grill cooking plates or with upper grill plate and
Snacking & Baking accessory.

e When using for the first time, wash the plates and Snacking & Baking accessory, pour
a little cooking oil on the Snacking & Baking accessory then wipe it with an absorbent
kitchen towel.

« Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

« We advise you to use a sponge, hot water and washing-up liquid to clean the cooking
plates and Snacking & Baking, then rinse thoroughly to remove any residue. Dry
thoroughly using a paper towel.

« Do not use metalling scouring pads, steel wool, or any abrasive cleaners to clean any
part of your grill, only use nylon or nonmetallic cleaning pads. In the case of difficult
cleaning, soak the cooking plates in hot water mixed with washing liquid.

e The Snacking & Baking accessory is not a baking dish, do not put heating in an oven or
on any other heat source, other than in your appliance.

« Do not heat your Snacking & Baking accessory with oil or grease, risk of inflammation.

e Do not use your Snacking & Baking accessory to make browning.

« Do not make recipe with oil or grease. This appliance is not a deep fryer or a frying
pan. It is therefore totally excluded to make french fries, donuts, or other cooking with
oil or grease.




1.

If your OptiGrill is already
running and you want to
use your Snacking & Baking
accessory, unplug grill from wall
outlet and let it cool for at least
2 hours.

Put the ingredients in the
Snacking & Baking accessory.

Open the grill, remove lower
grill plate and replace by your
Snacking & Baking accessory.

CAUTION: Be careful that upper
grill plate is correctly installed in the
appliance.

4. Close the grill and plug it.

5. Press the On/Off button, the

8 and buttons blink, the
color light indicator is green .
The button “M” is lighted fixed
to indicate that Manual mode is
activated.



6. Pressthe @ button until desired
temperature is reached with the
help of the color light indicator.

e Fixed green color light indicator:

85°cto 110°C @

e Fixed yellow color light indicator:

150°Cto 165°C O

e Fixed orange color light indicator:

190°C to 205°C

e Fixed red color_light indicator:

240°Cto 255°C

7. Begin cooking by pressing the
button. The and
buttons become fixed, the
color light indicator blinks until
temperature desired is reached.

8. When the desired temperature
is reached the grill “beeps” and
the color light indicator becomes
fixed. Then the cooking process
takes place.

9. You can adjust the temperature
during the cooking progress.
Press the (@) button in order to
reach the desired temperature
(follow at the same time the
color light indicator).

10.End the cooking by pressing
the ON/OFF button. All buttons
switch off, the grill stops
heating/cooking.




11.0pen the grill and remove the
Snacking & Baking accessory
from the grill thanks to its
handles.

CAUTION: hot surfaces, the use of

gloves are recommended.

The snacking accessory is very

hot, put on surface resistant to hot

Temperatures

12. The Snacking & Baking accessory
can go in the dishwasher.



DEZ

Empfehlung zum Gebrauch der Snack- und
Backschale

e Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch sdmtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und Zubehor von der Innen- und AuBenseiten der Platten.

e Lesen Sie aufmerksam die Anleitungen, die auf verschiedene Modelle zutreffen, und
bewahren Sie die Anleitungen in Reichweite auf.

 Ziehen Sie die Bedienungsanleitungen fiir den Gebrauch dieser Snack- und Backschale
und die damit verbundenen Empfehlungen zurate.

e Achten Sie darauf, vor dem Gebrauch beide Seiten der oberen Grillplatte und beide
Seiten der Snack- und Backschale griindlich zu reinigen.

e Um zu verhindern, dass die Grillplatten und die Snack- und Backschale beschddigt
werden, benutzen Sie diese Elemente nur fiir den Zweck mit dem Gerdt, fiir den sie
vorgesehen sind (z. B. Platten nicht in einen Ofen schieben, auf das Kochfeld eines
Gasherdes oder eine elektrische Kochplatte legen usw.).

o Achten Sie darauf, dass die Platten und die Snack- und Backschale fest sitzen, richtig
positioniert und korrekt am Gerdt befestigt sind. Verwenden Sie nur die mit dem Gerdt
gelieferten oder von einem autorisierten Kundendienstzentrum gekauften Grillplatten
und Snack- und Backschale.

e Um die Snack- und Backschale vor Beschddigungen zu schiitzen, verwenden Sie immer
Utensilien aus Kunststoff oder Holz.

e Schneiden Sie unter keinen Umstdnden Lebensmittel direkt auf der Snack- und
Backschale.

« Die heife Snack- und Backschale weder unter laufendes Wasser halten, noch auf eine
empfindliche Fldche legen.

o Um die Eigenschaften der Antihaftbeschichtung zu bewahren, erhitzen Sie die Platten
nicht zu lange im leeren Zustand.

e Die Snack- und Backschale darf niemals beriihrt werden, wenn sie heif3 ist. In diesem
Fall darf sie nur an den Griffen angefasst werden.

e Heizen Sie das Gerdt niemals ohne die zwei Grillplatten oder die obere Grillplatte und
die Snack- und Backschale auf.

e Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, waschen Sie die Platten und die Snack-
und Backschale gut ab, geben Sie etwas Speisedl auf die Platten und die Snack- und
Backschale und wischen Sie diese dann mit einem saugfdhigen Kiichentuch ab.

o Legen Sie kein Kochgeschirr auf die Grillfldche des Gerdtes.

o Wir raten Ihnen, einen Schwamm, heies Wasser und Geschirrspllmittel zum Reinigen
der Grillplatten und der Snack-und Backschale zu verwenden und diese dann griindlich
abzuspiilen, um mogliche Rickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie alles sorgfdltig mit
einem Papiertuch ab.

e Verwenden Sie keine metallischen Topfreiniger, Stahlwolle oder Scheuermittel,
um einen Bestandteil Ihres Grills zu reinigen. Verwenden Sie nur Nylon- oder nicht
metallische Reinigungspads. Falls sich hartndckige Speisereste nicht entfernen lassen,
lassen Sie die Grillplatten in einer Mischung aus heiBem Wasser und Geschirrspilmittel
einweichen.

o Die Snack- und Backschale ist keine Backform. Erhitzen Sie diese nicht in einem Ofen
oder auf einer anderen Wdrmequelle, sondern nur in IThrem Gerdt.
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o Erhitzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht mit Ol oder Fett - es kdnnte

moglicherweise zu brennen beginnen.

e Benutzen Sie Ihre Snack- und Backschale nicht zum Anbraten.

« Bereiten Sie keine Gerichte mit Ol oder Fett zu. Dieses Utensil ist keine Fritteuse oder
Bratpfanne. Aus diesem Grund diirfen damit unter keinen Umstdnden Pommes frites,
Donuts oder andere Speisen zubereitet werden, fiir deren Zubereitung Ol oder Fett

erforderlich ist.

1

1.

Wenn Thr OptiGrill bereits in
Betrieb ist und Sie mochten Ihre
Snack- und Backschale benutzen,
ziehen Sie den Stecker des Grills
aus der Steckdose und lassen Sie
ihn mindestens zwei Stunden
lang abkiihlen.

Legen Sie die Zutaten in die
Snack- und Backschale.

Offnen Sie den Grill, nehmen
Sie die untere Grillplatte heraus
und setzen Sie Ihre Snack- und
Backschale stattdessen ein.

VORSICHT: Achten Sie darauf, dass
die obere Grillplatte korrekt in das
Gerdt eingesetzt ist.

4. SchlieBen Sie den Grill und

verbinden Sie den Netzstecker
mit einer Steckdose.
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5. Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste.
Daraufhin blinken die und
Tasten und die Leuchtanzeige
leuchtet griin ' Die ,M“
Taste leuchtet stetig, um zu
signalisieren, dass der manuelle
Modus aktiviert ist.

6. Dricken Sie die @ Taste, bis
die Farbe der Leuchtanzeige
signalisiert, dass die gewlinschte
Temperatur erreicht ist.

o Stetig grin leuchtende
Leuchtanzeige: 85 “Cbis 110 °C ‘
o Stetig gelb leuchtende
Leuchtanzeige: 150 °C bis 165 °C O
o Stetig orange leuchtende
Leuchtanzeige: 190°C bis 205°C .
o Stetig rot leuchtende

Leuchtanzeige: 240°C bis 255°C

7. Starten Sie den Garvorgang
durch Driicken der Taste.
Die @ und Tasten leuchten
stetig, die Leuchtanzeige blinkt,
bis die gewlinschte Temperatur
erreicht ist.

8. Der Grill signalisiert mit einem
Piepton, dass die gewiinschte
Temperatur erreicht ist, und
die Leuchtanzeige leuchtet
anschlieBend kontinuierlich. Der
Garvorgang beginnt nun.

9. Wdhrend des  Garvorgangs
konnen Sie die Temperatur
anpassen.  Driicken  Sie die

Taste, um die gewlnschte
Temperatur einzustellen
(orientieren Sie sich hierzu an
den Farben der Leuchtanzeige).



10.Beenden Sie den Garvorgang
durch Driicken der EIN-/AUS-
Taste. Alle Taste horen auf zu
leuchten und der Grill schaltet
sich aus. @

11. Offnen Sie den Grill und nehmen
Sie die Snack- und Backschale an
ihren Griffen aus dem Grill.

VORSICHT: HeiBe Flachen - es wird

empfohlen, Ofenhandschuhe zu

tragen.

Das Snack-Zubehor ist sehr heif3;

legen Sie es auf eine hitzebestdndige

Oberflache.

[ 12.Die Snack- und Backschale ist
geschirrspilmaschinenfest.
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Aanbeveling voor het gebruik van Snack & Bak

accessoire

« Voor de eerste ingebruikname dient u alle onderdelen van de verpakking, stickers en
accessoires aan de binnen- en buitenkant van de platen te verwijderen.

e Lees de instructies aandachtig door en houd ze binnen handbereik.

 Bekijk de instructies van het apparaat voor het gebruik van dit Snack & Bak accessoire
en de hieraan verbonden aanbevelingen.

« Controleer dat beide zijden van de bovenste grillplaat en beide zijden van het Snack &
Bak accessoire goed gereinigd zijn voor gebruik.

e Om schade aan de grillplaten en het Snack & Bak accessoire te voorkomen, mag u het
apparaat alleen gebruiken voor het beoogde doeleinde (u mag het bijv. niet in de oven
of op het fornuis plaatsen etc.).

« Zorg ervoor dat de platen en het Snack & Bak accessoire stabiel zijn, een goede positie
hebben en correct zijn vastgeklikt in het apparaat. Gebruik de grillplaten en het Snack
& Bak accessoire die werden meegeleverd met het apparaat of die bij een erkend
servicecenter werden gekocht.

e Om schade aan het Snack & Bak accessoire te voorkomen, dient u altijd keukengerei
van plastic of hout te gebruiken.

« Snijd het eten nooit direct in het Snack & Bak accessoire.

 Plaats het hete Snack & Bak accessoire niet onder water of op een gevoelig opperviak.

e Om de eigenschappen van de antiaanbaklaag te behouden, mag u het niet te lang
leeg opwarmen.

e Het Snack & Bak accessoire mag nooit worden aangeraakt als het heet is, behalve aan
de handgrepen.

o Verwarm het apparaat nooit zonder de 2 grillplaten of de bovenste grillplaat en het
Snack & Bak accessoire.

« Voor het eerste gebruik dient u de platen en het Snack & Bak accessoire te wassen, een
beetje olie op het accessoire te gieten en het met een absorberend doekje af te vegen.

 Plaats geen keukengerei op het kookoppervlak van het apparaat.

« Wij raden u aan een spons, heet water en een zeepsopje te gebruiken om de grillplaten
en het Snack & Bak accessoire te reinigen. Spoel de onderdelen vervolgens af om
restjes van het reinigingsmiddel te verwijderen. Goed afdrogen met wat keukenpapier.

o Gebruik geen metaalsponsjes, staalwol of andere schurende reinigingsproducten
om welk deel van de grill dan ook te reinigen. Gebruik alleen nylon of niet-metalen
reinigingssponsjes. In het geval van hardnekkige bakresten, laat u de platen inweken
in een heet sopje.

e Het Snack & Bak accessoire is geen bakplaat, plaats het niet in de oven of op een
andere hete oppervlakken, behalve in uw apparaat.

o Verwarm het Snack & Bak accessoire niet met olie of vet; hierdoor ontstaat het risico
op brand.

o Gebruik het Snack & Bak accessoire niet voor het bruinen van eten.

e Maak geen gebruik van recepten met olie of vet. Dit apparaat is geen friteuse of
frituurpan. Daarom is het uitgesloten om patat, donuts, of andere gerechten met olie
of vet te maken.
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1. Als uw OptiGrill al in gebruik is
en u het Snack & Bak accessoire
wilt gebruiken, trekt u de stekker
uit het stopcontact en laat u het
apparaat gedurende minstens 2

uur afkoelen. (m

2. Doe deingrediénten in het Snack
& Bak accessoire.

3. Open de grill, verwijder de
onderste grillplaat en vervang
hem door uw Snack & Bak
accessoire.

OPGELET: Let op dat de bovenste

grillplaat correct geinstalleerd is in

het apparaat.

4. Sluit de grill en steek de stekker
in het stopcontact.

5. Druk op de aan/uit knop, de (@
en knoppen knipperen, de
kleur indicator is groen . De
knop “M” brandt continu om aan
te geven dat de Handmatige
modus actief is.
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6. Druk op de @ knop totdat
de gewenste temperatuur is
bereikt met behulp van de
kleurindicator.

« Continu groen brandende

kleurindicator: 85°c tot 110°C '

e Continu geel brandende

kleurindicator: 150°C tot 165°C

e Continu oranje brandende

kleurindicator: 190°C tot 205°C

e Continu rood brandende

kleurindicator: 240°C tot 255°C ‘

7. Begin met koken door op de
knop te drukken. De @ en
knoppen worden gefixeerd, de
kleurindicator knippert totdat de
gewenste temperatuur is bereikt.

8. Zodra de gewenste temperatuur
is bereikt hoort u een
piepsignaal van de grill en
begint de kleurindicator continu
te branden. Dan begint het
kookproces.

9. U kunt de temperatuur tijdens
het kookproces aanpassen. Druk
op de @ knop om de gewenste
temperatuur te bereiken (houd
tegelijkertijd de kleurindicator in
de gaten).

10.Beéindig het kookproces door
op de AAN/UIT knop te drukken.
Alle knoppen gaan uit, de grill
stopt met verwarmen/koken.



11.0pen de grill en verwijder het
Snack & Bak acessoire van de
grill met behulp van de grepen.
OPGELET: hete opperviakken; wij
raden het gebruik van ovenwanten
aan.
Het snacking accessoire is zeer heet, (m
plaats het op een warmtebestendig
opperviak.

[ 12.Het Snack & Bak accessoire
kan in de vaatwasser worden
gereinigd.
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Anbefalet brug af tilbehgret til snacks og bagning _

o Inden grillpladerne bruges for forste gang, skal du fjerne alle emballeringsmaterialer,
klistermaerker og tilbeher fra indersiden og ydersiden af pladerne.

e Laes vejledningen omhyggeligt, der er generel til de forskellige modeller, og hold dem
inden for raekkevidde.

e Du kan se, hvordan dette tilbeher til snacks og bagning bruges, og hvilke anbefalinger

@ som geelder.
e Sorg for, at begge sider pa den gvre grillplade og begge sider pa tilbeheret til snacks
og bagning rengeres godt fer brug.

o For at undga at edelaegge tilbehoret til snacks og bagning, ma det kun bruges sammen
med apparatet, som det er beregnet til (put det fx ikke ind i en ovn, pa et gaskomfur
eller en elektrisk kogeplade osv.).

e Sorg for, at tilbehoret til snacks og bagning er stabilt, godt placeret og sidder ordentligt
fast i apparatet. Brug kun grillpladerne og tilbeheret til snacks og bagning, der folger
med apparatet, eller tilbeher, som er kobt af et godkendt servicecenter.

 For at undga at beskadige tilbeheret til snacks og bagning, skal du altid bruge plastik-
eller treeredskaber.

e Fgdevarerne ma aldrig skeeres direkte pa tilbehoret til snacks og bagning.

o Nar tilbehgret til snacks og bagning er varmt, ma det ikke komme under vand eller
leegges pa en skrobelig overflade.

e For at bevare grillpladernes klaebefri belaegning, ma de ikke varme for lzenge uden mad
pa.

e Tag aldrig pa tilbehgret mens det er varmt, bortset fra handtagene.

o Apparatet ma aldrig varmes uden de 2 grillplader, eller uden den gverste grillplade og
tilbehgret til snacks og bagning.

« Inden tilbeheret til snacks og bagning bruges for farste gang, skal det vaskes, hvorefter
det skal smeres i lidt madolie og terres af med absorberende kokkenrulle.

o Laeg ikke kekkenredskaber pa apparatets grillplader.

Vi anbefaler, at du bruger en svamp, varmt vand og opvaskemiddel til at rengere
tilbeheret til snacks og bagning, og derefter skylle godt for at fjerne eventuelle rester.
Tor grundigt af med kekkenrulle.

e Brug ikke metalsvampe, staluld eller andre slibende renggringsmidler til at rengere
nogen dele af din grill. Brug kun svampe eller klude af nylon eller andet materiale, der
ikke er metal. Hvis grillpladerne er vanskelige at rengere, skal de laegges i bled i varmt
vand og opvaskemiddel.

e Tilbehgret til snacks og bagning er ikke en bageplade. Det ma ikke puttes i ovnen eller
i andre varmekilder end dit apparat.

o Tilbehoret til snacks og bagning ma ikke varmes med olie eller fedt pa, da dette udger
en risiko for brand.

e Tilbehgret til snacks og bagning ma ikke bruges til at brune fedevarer.

o Tilbehgret ma ikke bruges til mad, der indeholder olie eller fedt. Dette apparat er ikke
en frituregryde eller en pande. Det ma derfor ikke bruges til at lave pommes frites,
donuts eller mad, der indeholder olie eller fedt.
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1. Hvis din  OptiGrill allerede
er tendt, og du vil bruge
tilbehoret til snacks og bagning,
skal du traekke stikket ud af
stikkontakten og lad den kele af i
mindst 2 timer.

2. Putingredienserne i tilbehoret til
snacks og bagning.

3. Abn grillen, tag den nederste
grillplade ud, og put tilbeharet til
snacks og bagning i.

FORSIGTIG: Serg for, at den everste

grillplade puttes rigtigt i apparatet.

4. Luk grillen, og sat stikket i
stikkontakten.

5. Tryk  pa teend/sluk-knappen,
hvorefter knapperne (@) og
blinker, og indikatoren lyser gran

. Knappen "M” lyser, for at
vise at den manuelle indstilling
er slaet til.



6. Tryk pda knappen @ indtil
den gnskede temperatur er
ndet, som kan ses pa farven pa
lysindikatoren.

e Indikatoren lyser gren: 85°c til

10c@

e Indikatoren lyser gul: 150°C til

165:CC

e Indikatoren lyser orange: 190°C til

205 @

o Indikatoren lyser red: 240°C til

255C @

7. Start madlavningen ved at trykke
pa knappen . Knapperne @
og lyser, og lysindikatoren
blinker, indtil den @nskede
temperatur er ndet.

8. Nar den onskede temperatur er
ndet, siger grillen en biplyd og
lysindikatorerne lyser. Herefter
starter tilberedningen.

9. Temperaturen kan justeres under
tilberedningen. Tryk pa knappen
for at nd den onskede
temperatur (hold samtidig eje
med farven pa lysindikatoren).

10. Tilberedningen kan stoppes ved
at trykke pd teend/sluk-knappen.
Herefter slukker alle knapper, og
grillen holder op med at varme/
tilberede fodevarerne.
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11. Abn grillen, og tag tilbehgret til
snacks og bagning ud af grillen,
ved at holde i handtagene.

FORSIGTIGT: Ved varme overflader

anbefales det at bruge grydevanter.

Snack-tilbehgret er meget varmt.

Det skal stilles pa en varmebestandig

overflade. {m

[ 12.Tilbehgret  til  snacks  og
bagning ma godt komme i
opvaskemaskinen.
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Rekommendation for anvdndning av tillbehoret
Snacking & Baking

o Fore forsta anvandning, ta bort allt forpackningsmaterial, klistermdrken och tillbehor
fran insidan och utsidan av plattorna.

e Lds igenom instruktionerna noggrant, gemensamt for olika modeller och hall dem
inom rdckhall.

e Se apparatens instruktioner for anvdndning med detta Snacking & Baking-tillbehor
och tillhérande rekommendationer.

m o Kontrollera att bada sidor av den 6vre grillplattan och att bada sidor av Snacking &
Baking-tillbehoret ar ordentligt rengjorda fore anvandning.

o For att forhindra skador pa grillplattorna och Snacking & Baking-tillbehéret, anvédnd
dem endast tillsammans med apparaten de dr avsedda for (t.ex. placera inte i en ugn,
pa en gasspis eller elektrisk kokplatta osv.).

o Sdkerstdll att plattorna och Snacking & Baking-tillbehoren dr stabila, bra positionerade
och korrekt monterade till apparaten. Anvdnd endast grillplattor och Snacking &
Baking-tillbehdr som medféljer enheten eller kdpts fran ett godkant servicecenter.

e For att undvika att skada Snacking & Baking-tillbehoret, anvand alltid koksredskap av
plast eller tra.

o Skar aldrig mat direkt pa Snacking & Baking-tillbehoret.

e Placera inte Snacking & Baking-tillbehdret under vatten eller pa en omtdlig yta.

o For att bevara de slapp-lattbelagda ytorna, lat dem inte vdrmas tomma for ldnge.

e Snacking & Baking-tillbehoret far aldrig hanteras ndr det dr upphettat, forutom via
handtagen.

e Vdrm aldrig upp apparaten utan de tva grillplattorna eller den 6vre grillplattan och
Snacking & Baking-tillbehoret.

e Vid anvdndning for forsta gangen, diska grillplattorna och Snacking & Baking-
tillbehoret, hdll lite matolja pa Snacking & baking-tillbehoret och torka sedan av det
med absorberande hushéllspapper.

e Placera inte koksredskap pa apparatens matlagningsytor.

« Virekommender anvdndning av en svamp, varmt vatten och diskmedel for att rengdra
grillplattorna och Snacking & bakning, skolj dem sedan noggrant for att avldgsna
eventuella rester. Torka ordentligt med luddfritt hushallspapper.

e Anvand inte metalliska skursvampar, stalull eller slipande rengdringsmedel
for att rengéra ndagon del av grillen. Anvand endast nylon eller icke-metalliska
rengoringssvampar. Om nagot har brant fast, blotlagg grillplattorna i varmt vatten
med diskmedel.

e Snacking & Baking-tilbehoret dr inte en ugnsform, varm inte upp den i en ugn eller
nagon annan varmekdlla férutom i din apparat.

o Varm inte upp ditt Snacking & Baking-tillbehor med olja eller fett, risk for att det kan
borja brinna.

e Anvand inte ditt Snacking & Baking-tillbehor for bryning.

e Tillaga inte recept med olja eller fett. Denna apparat dr inte en fritds eller en stekpanna.
Det dr darfor helt uteslutet att tillaga pommes frites, munkar eller annan matlagning
med olja eller fett.
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1. Om din OptiGrill redan anvdnds
och du vill anvdnda ditt Snacking
& Baking-tillbehor, dra ut grillens
stromkontakt fran eluttaget och
lat den svalna i minst 2 timmar.

2. Ldggiingredienserna i Snacking
& Baking-tillbehéret. [SV

3. Oppna grillen, ta bort den nedre
grillplattan och byt ut den mot
ditt Snacking & Baking-tillbehor.

VARNING! Var noga med att den

ovre grillplattan dr korrekt monterad

i apparaten.

4. Stang igen grillen och anslut
den.

5. Tryck pa strombrytaren,
knapparna (@) och blinkar
och indikatorn for fargbelysning
ar gron . "M”-knappen tdands
for att indikera att Manuellt Idge
dr aktiverat.
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6. Tryck pa @ tills  6nskad
temperatur har uppnatts
med hjdlp av indikatorn for
fargbelysning.

o Fixerad gron fargindikator: 85 till

110°C

e Fixerad gul fdrgindikator: 150 till

165°CO

e Fixerad orange fargindikator: 190

til 205 "C @

e Fixerad rod fdrgindikator: 240 till

255°C @

7. Starta tillagningen  genom
att  trycka pa -knappen.
Knapparna (@) och blir
fixerade och fargindikatorerna
blinkar tills 6nskad temperatur
har uppnatts.

8. Nar onskad temperatur
har uppnatts “piper” grillen
och  fargindikatorn  fixeras.
Tillagningsprocessen startas
sedan.

9. Dukan justera temperaturen under
tillagningsprocessen. Tryck pd
-knappen for att uppna onskad
temperatur (folj fargindikatorn).

10. Avsluta  tillagningen  genom
att trycka pd strombrytaren.
Alla knappar avstdngda, grillen
stoppar uppvarming/tillagning.



11.0ppna grillen och ta bort

Snacking & Baking-tillbehoret

fran grillen via dess handtag.
VARNING! Heta ytor, anvéndning av
grillvantar rekommenderas.
Tillsatsen for tilltugg @r mycket
varm, placera den endast pa ytor
som tal hdga temperaturer.

[ 12.Snacking & Baking-tillbehoret
kan kéras i diskmaskin.
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Anbefalt bruk av snacks- og bakeinnsats

e For forste gangs bruk ma all emballasje, etiketter og tilbeher fjernes fra innsiden og
utsiden av platene.

e Les instruksjonene ngye (de er felles for flere modeller), og oppbevar dem sa de er lett
tilgjengelige.

 Sla opp i instruksjonene for a finne ut hvordan snacks- og bakeinnsatsen skal brukes,
og hvilke anbefalinger som gjelder.

 Sjekk at @vre grillplate og snacks- og bakeinnsatsen er godt rengjort pa begge sider
for bruk.

o For @ unnga skader, ma stekeplater og snacks- og bakeinnsatsen bare brukes sammen
med apparatet de er beregnet for (dvs. ikke settes i stekeovn, pa gassbluss eller varme
elektriske plater osv.).

e Forsikre deg om at platene og snacks- og bakeinnsatsen star stabilt og er korrekt satt
inn i apparatet. Bruk bare stekeplatene / snacks- og bakeinnsatsen som felger med
apparatet, eller som er kjopt fra et godkjent servicesenter.

e For & unnga riper, bor du alltid bruke kjokkenredskaper av tre eller plast.

o Ikke skjaer ingredienser rett pa snacks- og bakeinnsatsen.

e Unnga & legge den varme snacks- og bakeinnsatsen i vann eller pa et skjort underlag.

 For at kvaliteten i slippbelegget skal vare, ma platene ikke varmes opp for lenge nar
de er tomme.

e Snacks- og bakeinnsatsen ma aldri bergres mens den er varm, bortsett fra i handtaket.

o Apparatet ma ikke varmes opp uten de 2 grillplatene eller uten at den gvre grillplaten
og snacks- og bakeinnsatsen er pa plass.

e Nar du bruker apparatet ferste gang, skal platene og snacks- og bakeinnsatsen
rengjeres. Ha pa litt stekeolje som terkes av med et absorberende kjokkenpapir.

e Unnga a legge kjokkenredskaper pa apparatets stekeflater.

o Vivil anbefale deg a bruke svamp, varmt vann og oppvaskmiddel til rengjeringen, og
deretter skylle godt for & bli kvitt saperester. Tark grundig med kjokkenpapir.

« Unnga bruk av metallskrubb, stalull eller andre oppskrapende rengjeringsmidler nar du
skal rengjere deler av grillen. Bruk bare nylonskrubb eller annet som ikke er av metall.
Hvis rengjeringen er vanskelig, kan du legge stekeplatene i blgt i varmt vann med
oppvaskmiddel.

« Snacks- og bakeinnsatsen er ikke et stekebrett og ma ikke settes i varm ovn eller pé en
annen varmekilde — kun i apparatet.

e Unnga a varme opp snacks- og bakeinnsatsen med olje eller fett pga. fare for
antenning.

e Unnga a bruke snacks- og bakeinnsatsen til bruning.

o Ikke benytt olje eller fett i matlagingen. Dette apparatet er ikke en frityrkoker eller
stekepanne. Det ma derfor ikke under noen omstendigheter brukes til pommes frites,
smultringer/donuts eller annen matlaging med olje eller fett.
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1. Hvis din OptiGrill allerede er pé
og du gnsker @ bruke snacks- og
bakeinnsatsen, md du ta stepslet
ut av kontakten og la apparatet
kjoles ned i minst 2 timer.

2. Legg ingrediensene direkte pa
snacks- og bakeinnsatsen.
INO

3. Apne grillen, fjern den nederste
grillplaten og sett inn snacks- og
bakeinnsatsen.

OBS: Pass pa at grillplaten er satt

riktig inn i apparatet.

4. Lukk grillen og sett inn stgpslet.

5. Trykk pa pa/av-knappen.
Knappene (@) og blinker, og
lysindikatoren viser grent . .
"M"-knappen lyser fast for & vise
at Manuell modus er aktivert.
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6. Trykk pa @-knappen til du far
temperaturen du vil ha, og som
angis med lysindikatoren.

e Lysindikator med stabilt grent lys:

85°Ctil 110 °C @

e Lysindikator med_stabilt gult lys:

150 °Ctil 165°C O

e Lysindikator med stabilt oransje

lys: 190 *C til 205 °C

o Lysindikator med stabilt redt lys:

240 °Ctil 255°C

7. Begynn med a trykke ned
-knappen. @ og -knclppene
er stabile mens lysindikatoren
blinker til @nsket temperatur er
nadd.

8. Nar temperaturen er nadd,
"piper” grillen og lysindikatoren
slutter & blinke.  Deretter
begynner stekeprosessen.

9. Du kan justere temperaturen

underveis i prosessen. Trykk pé

-knappen for @ nd ensket

temperatur (felg samtidig med
pa lysindikatoren).

10.Avslutt  prosessen med &
trykke pd pd/av -knappen. Alle
knappene skrus av og grillen
slukkes.



11. Apne grillen og ta ut snacks- og
bakeinnsatsen ved & holde i
handtakene.

NB: P& varme overflater anbefales

det a bruke grillvotter eller

grytekluter.

Snacks-tilbehgret er veldig varmt, og

skal settes pa en varmefast flate.

[ 12.Snacks- og bakeinnsatsen taler
oppvaskmaskin.
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Suositus paisto- ja leivontalisaosan kayttamisesta

e Poista kaikki pakkausmateriaali, tarrat ja varusteet levyjen sisd- ja ulkopuolelta ennen
ensimmaistd kdayttokertaa.

o Lue kaikille malleille tarkoitetut yhteiset ohjeet huolellisesti ja pidd ne saatavilla.

o Katso laitteen kdyttoohjeista paisto- ja leivontalisGosan kdyttd ja siihen liittyvat
suositukset.

o Tarkista, ettd kummatkin ylemmdn grillilevyn puolet sekd kaikki paisto- ja
leivontalisGosan pinnat on puhdistettu kunnolla ennen kayttoa.

e Vdltat grillilevyjen ja paisto- ja leivontalisdosan vaurioitumisen kdyttamdalld niitd
vain siind laitteessa, mihin ne on suunniteltu (esim. @la laita uuniin, kaasuliedelle tai
sdhkolevylle jne.).

E’ « Varmista, ettd levyt ja paisto- ja leivontalisdosa ovat vakaat, hyvin asetetut ja oikein
paikoilleen laitteeseen napsautetut. Kaytd vain laitteen mukana tulleita levyjd ja
paisto- ja leivontalisdosaa tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja.

e Vdltdt paisto- ja leivontalisdosan vaurioitumisen kdyttdmadlld aina muovisia tai puisia
ruoanlaittovdlineitd.

o Ald koskaan leikkaa ruokaa suoraan paisto- ja leivontalisdosassa.

o Ald laita kuumaa paisto- ja leivontalisdosaa juoksevan veden alle tai hauraalle pinnalle.

o Ald anna sen kuumentua liian pitkddn tyhjdnd, jotta sen tarttumaton pinnoite sdilyy.

e Paisto- ja leivontalisdosaan ei saa koskaan koskea kuumana muualta kuin kahvoista.

o Ald koskaan lammitd laitetta ilman 2 grillilevyd tai yldgrilllevyd ja paisto- ja
leivontalisdosaa.

e Kun kaytdt levyjd tai paisto- ja leivontalisdosaa ensimmadistd kertaa, pese ne, kaada
paisto- ja leivontalisGosaan hieman ruokadljyd ja pyyhi imukykyisella talouspyyhkeelld.

Al aseta ruoanlaittovélineitd laitteen grillilevyjen péadille.

o Suosittelemme kdayttdmadn sientd, kuumaa vettd ja astianpesuainetta grillilevyjen ja
paisto- ja leivontalisdosan puhdistamiseen ja huuhtelemaan ne sitten kunnolla, jotta
jadmat poistuvat. Kuivaa huolellisesti talouspaperiin.

o Ald kéiytd metallisia hankaustyynyjd, terdsvillaa tai mitdén hankaavia puhdistusaineita
minkddn grillin osan puhdistamiseen. Kaytd vain nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyjd. Mikdli likaa on vaikea puhdistaa, liota grillilevyja kuumassa
pesuainevedessd.

o Paisto- ja leivontalisdosa ei ole yleinen leivontavuoka. Ald lammitd sitd uunissa tai
missddn muussa l[ammon Idhteessd kuin tdma laite.

o Ald kuumenna paisto- ja leivontalisiosassa 6ljyd tai rasvaa, syttymisvaara.

o Ald kéytd paisto- ja leivontalisdosaa ruskistamiseen.

o« Ald kdytd reseptejd, joissa kdytetddn 6ljyd tai rasvaa. Tamd laite ei ole rasvakeitin tai
friteerauskeitin. Ranskalaisten perunoiden, donitsien sekd muiden 6ljyssd tai rasvassa
tehtdvien ruokien tekeminen on tdysin kiellettya.
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1. Jos OptiGrill on jo padlld ja
haluat  kdyttdd paisto- ja
leivontalisdosaa, irrota  grilli
pistorasiasta  ja anna sen
jadhtya ainakin 2 tuntia.

2. Laita ainekset  paisto- ja
leivontalisdosaan.

3. Avaa grilli ja irrota alempi
grillilevy. Aseta sen tilalle paisto-
ja leivontalisdosa.

HUOMIO: Pida huolta, etta ylempi

grilllevy on asennettu oikein

laitteeseen.

4. Sulje grilli ja yhdistd pistorasiaan.

5. Paina virtapainiketta (@) ja
vilkkuvat, vdri-ilmaisin on
vihred ‘ "M”-painike palaa
ilmaisten, ettd manuaalinen tila

on aktivoitu.
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6. Paina @-painiketta, kunnes
haluttu Iampétila on saavutettu
vdri-ilmaisimen avulla.

e Vihredn  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 85-110 °C ‘

e Keltainen  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 150-165 *C O
e Oranssi vdri-ilmaisimen valo palaa:
190-205 °C

e Punainen  vdri-ilmaisimen  valo

palaa: 240-255 °C @

7. Aloita valmistus painamalla
-painiketta. (@) ja palavat
kiintedsti, vdari-ilmaisimen valo
vilkkuu, kunnes haluttu ldmpotila
on saavutettu.

8. Kun haluttu ldmpétila  on
saavutettu, grilli "piippaa” ja
vdri-ilmaisimen  valo  palaa
kiintedsti. Voit aloittaa ruoan
valmistamisen.

9. Voit saataa lampétilaa
valmistuksen aikana. Paina
-painiketta,  kunnes  haluttu
lampétila saavutetaan (seuraa
samalla vari-ilmaisinta).

10. Lopeta valmistus painamalla
virtakytkintd. Kaikki painikkeet
kytkeytyvat pois pddltd ja
grilli lopettaa kuumennuksen/
valmistuksen.



11. Avaa grilli ja poista paisto- ja
leivontalisdosa  kdyttGen sen
kahvoja.

HUOMIO: kuumia pintoja,

kdsineiden kaytto suositeltavaa.

Paistolisdosa on erittdin kuuma.

Aseta se kuumuutta kestdvdlle

pinnalle.

[ 12. Paisto- ja leivontalisdosan voi
pestd astianpesukoneessa.
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Recomendaciones para el uso del accesorio para
horneado y tentempiés

e Antes del primer uso, quite todos los materiales de embalaje, los adhesivos y los
accesorios del interior y el exterior de las placas.

« Lea atentamente las instrucciones, que son comunes para varios modelos, y téngalas
a mano.

» Consulte las instrucciones del aparato sobre el uso de este accesorio para horneado y
tentempiés, asi como las recomendaciones relacionadas.

e Compruebe que los dos lados de la parrilla superior y los dos laterales del accesorio
para horneado y tentempiés estén bien limpios antes de usarlos.

e Para evitar que se danen, utilice las placas de coccién y el accesorio para horneado

y tentempiés solo en el aparato para el que han sido disefiados (por ejemplo, no los

meta en el horno y no los ponga sobre un quemador de gas ni sobre una placa de

cocina eléctrica, etc.).

Aseglrese de que las placas y el accesorio para horneado y tentempiés estén bien

colocados de manera estable y enganchados correctamente en el aparato. Utilice

Gnicamente las placas de coccion y el accesorio para horneado y tentempiés

suministrados con el aparato o adquiridos a través de un Centro de Servicio Autorizado.

Para evitar que se dane el accesorio para horneado y tentempiés, use siempre

utensilios de plastico o de madera.

No corte nunca los alimentos directamente encima del accesorio para horneado y

tentempiés.

No ponga el accesorio para horneado y tentempiés caliente bajo el agua ni sobre una

superficie fragil.

Para mantener la calidad del recubrimiento antiadherente, no deje que se caliente

demasiado tiempo estando vacio.

El accesorio para horneado y tentempiés no debe tocarse nunca cuando esté caliente,

excepto sujetandolo por las asas.

No caliente nunca el aparato sin las 2 placas de coccién o sin la parrilla superior y el

accesorio para horneado y tentempiés.

Cuando utilice por primera vez las placas y el accesorio para horneado y tentempiés,

lavelos, vierta una pequefna cantidad de aceite para cocinar en el accesorio para

horneado y tentempiés y, a continuacion, frotelo con un pafio de cocina absorbente.

No coloque utensilios de cocina sobre las superficies de coccion del aparato.

Le aconsejamos que use una esponja, agua caliente y detergente liquido de fregar

para limpiar el accesorio para horneado y tentempiés. A continuaciéon, enjuaguelo a

fondo para eliminar cualquier residuo. Séquelo bien con una toalla de papel.

No use estropajos metdlicos, lana de acero ni limpiadores abrasivos para limpiar

ninguna pieza de la parrilla. Utilice Gnicamente estropajos de nailon o que no sean

metdlicos. En caso de que la limpieza resulte dificil, ponga las placas de coccion a

remojo en agua caliente mezclada con detergente liquido.

e El accesorio para horneado y tentempiés no es una bandeja de horno. No lo introduzca
para calentarlo en el horno ni en ninguna otra fuente de calor que no sea el aparato
previsto para ello.

« No caliente el accesorio para horneado y tentempiés con aceite o grasa; existe riesgo
de que se inflame.
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e No utilice el accesorio para horneado y tentempiés para tostar alimentos.
« No haga recetas con aceite o grasa. Este aparato no es una freidora ni una sartén para
freir. Por tanto, estd totalmente descartado usarla para hacer patatas fritas, donuts, o

cualquier otra coccion con aceite o grasa.
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1. Si el OptiGrill ya esta en
funcionamiento y desea usar
el accesorio para horneado
y tentempiés, desenchufe el
aparato de la toma de corriente
y deje que se enfrie durante al
menos dos horas.

2. Ponga los ingredientes en el

accesorio para horneado y@
tentempiés.

3. Abra el aparato, quite la parrilla
inferior y sustitdyala por el
accesorio para horneado 'y
tentempiés.

PRECAUCION: Compruebe que

la parrilla superior esté instalada

correctamente en el aparato.

4. Cierre el aparato y enchufelo.
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5. Pulse el botén de encendido/
apagado, los botones @ y
‘ parpadean, el indicador
luminoso esta de color verde

. El boton “M” se enciende de
forma fija para indicar que esta
activado el modo manual.

6. Pulse el boton @ hasta que se
alcance la temperatura deseada
con el indicador luminoso en
color.

e Indicador luminoso en color verde

fijo: de 85°Ca 110°C &

e Indicador luminoso en color

amarillo fijo: de 150°Ca 165°C O

e Indicador luminoso en color

naranja fijo: de 190°C a 205°C ‘

e Indicador luminoso en color rojo

fijo: de 240°C a 255°C

7. Empiece la coccion pulsando
el botén . Los botones @
y dejan de parpadear, y
el indicador luminoso en color
parpadea hasta que se alcanza
la temperatura deseada.

8. Una vez alcanzada la
temperatura deseada, el aparato
"pita” y el indicador luminoso
en color deja de parpadear.
Entonces tiene lugar el proceso
de coccion.

9. Puede ajustar la temperatura
durante la coccion. Pulse el
botén para que se alcance
la temperatura que desee (siga
al mismo tiempo el indicador
luminoso en color).



10. Termine la coccién pulsando el
boton de encendido/apagado.
Todos los botones se apagan
y el aparato deja de calentar/
cocinar.

11.Abra el aparato y saque el
accesorio para horneado 'y
tentempiés sujetandolo por las
asas.
PRECAUCION: superficies calientes,
se recomienda utilizar guantes.
El accesorio para horneado y@
tentempiés estd muy caliente.
Coléquelo sobre una superficie
resistente a las temperaturas altas.

[ 12.El accesorio para horneado y
tentempiés se puede lavar en el
lavavajillas.
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Recomendacao para a utilizacdo do acessoério
“Snacking & Baking”

o Antes da primeira utilizacdo, retire toda a embalagem, autocolantes e acessorios quer
do interior quer do exterior das placas.

o Leia com atencdo as instrucoes, comuns aos diferentes modelos, e guarde-as para futuras
utilizagoes.

» Consulte as instrucoes e respetivas recomendacoes do aparelho quanto a utilizagGo
deste acessorio Snacking & Baking.

o Certifique-se de que ambos os lados da placa assim como o acessorio Snacking &
Baking estdo bem limpos antes da utilizacdo.

e Para evitar danos nas placas e no acessério Snacking & Baking, use-os apenas no
aparelho para o qual foram concebidos (ndo os coloque num forno, fogdo a gas ou
placa elétrica, etc.).

e Certifique-se de que as placas e o acessorio Snack & Baking estdo estdveis, bem

m posicionados e devidamente fixados no aparelho. Use apenas as placas e o acessorio
Snacking & Baking fornecidos com o aparelho ou adquiridos junto de um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

e Para preservar o revestimento do acessério Snacking & Baking, utilize sempre uma
espatula de pléstico ou madeira.

« Nunca corte a comida diretamente no acessoério Snacking & Baking.

« Ndo coloque o acessorio Snacking & Baking debaixo de dgua ou numa superficie fragil.

e Para preservar as qualidades do revestimento antiaderente, ndo deixe aquecer
durante demasiado tempo vazio.

e O acessorio Snacking & Baking nunca pode ser manuseado quente, exceto se segurado
pelas pegas.

« Nunca coloque o aparelho em funcionamento sem as duas placas ou a placa.

« Aquando da primeira utilizagdo, lave as placas e o acessorio Snacking & Baking, deite
um pouco de 6leo de cozinha no acessério Snacking & Baking e limpe com um pano
suave.

e Ndo coloque utensilios de cozinha sobre as placas do aparelho.

e Aconselhamos a usar uma esponja, dgua quente e detergente liquido para lavar as
placas e o acessoério Snacking & Backing. Depois, passe bem por dgua para eliminar
quaisquer residuos. Seque bem com papel absorvente.

« Ndo use esfregodes, Ia de aco ou quaisquer produtos de limpeza abrasivos para limpar
qualquer parte do seu grelhador. Use apenas esponjas de nylon ou que ndo sejam
metdlicas. No caso de dificuldades na limpeza, embeba as placas em dgua quente e
detergente liquido para a loiga.

e O acessorio Snacking & Baking ndo é uma travessa para levar ao forno. NGo o coloque
a aquecer dentro de um forno ou de qualquer outra fonte de calor para além do
aparelho.

e Ndo aqueca o acessorio Snacking & Baking com 6leo nem gordura. Existe o risco de
inflamacao.

« NdGo use o seu acessorio Snacking & Baking para saltear os alimentos.

o Ndo prepare receitas com 6leo nem gordura. Este aparelho ndo é uma fritadeira nem
uma frigideira de saltear. Assim, ndo pode preparar batatas fritas, sonhos ou outras
cozeduras com 6leo ou gordura.
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1. Se o seu OptiGrill ja estiver a
funcionar e quiser usar o seu
acessoério  Snackign & Baking,
retire a ficha da tomada e deixe
arrefecer durante, pelo menos, 2
horas.

2. Coloque os ingredientes no
acessorio Snackign & Baking.

3. Abra o grelhador, retire a placa‘ﬂ
inferior e substitua-a pelo seu
acessorio Snacking & Baking.

CUIDADO: Certifique-se de que a

placa superior estd corretamente

colocada no aparelho.

4. Feche o grelhador e ligue a ficha
a tomada.

5. Prima o botdo ligar/desligar. Os
botdes (@) e comecam a
piscar. O indicador luminoso fica
averde {&. O botdo “M” acende-
se fixo para indicar que o modo
Manual esta ativo.



6. Prima o botdo @ até que a
temperatura  desejada  seja
atingida, com a ajuda do
indicador luminoso.

e Indicador luminoso fixo verde:

85°Ca110°C

e Indicador luminoso fixo amarelo:

150°Ca165°C

e Indicador luminoso fixo cor de

laranja: 190 *Ca 205 °C ‘

e Indicador luminoso fixo vermelho:

240°Ca255°C @

7. Inicie a cozedura premindo o
botGo . Os botoes @ e
ficam fixos. O indicador luminoso
pisca até que a temperatura
desejada seja atingida.

8. Quando a temperatura desejada
for atingida, o grelhador emite
um sinal sonoro e o indicador
luminoso fica fixo. Inicia-se o
processo de cozedura.

9. Pode ajustar a temperatura
durante o processo de cozedura.
Prima o botdo @ para atingir
a temperatura desejada (em
simultdneo, siga o indicador
luminoso).

10.Termine a cozedura premindo
o botdo ligar/desligar. Todos os
botdes se desligam. O grelhador
para de cozinhar.
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11.Abra o grelhador e retire o
acessério  Snacking & Baking,
segurando pelas pegas.

CUIDADO: Superficies quentes.

Recomendamos a utilizacdo de

luvas de cozinha.

O acessorio de petiscos estd muito

quente, coloque numa superficie

resistente a altas temperaturas.

[ 12.0 acessorio Snacking & Baking'ﬂ
é compativel com a maquina de
lavar loica.
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Raccomandazioni per l'uso dell'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno

e Prima del primo utilizzo, rimuovere tutto il materiale di imballaggio, gli adesivi e gli
accessori sia dalla parte interna che da quella esterna delle piastre.

e Leggere le istruzioni con attenzione, che sono comuni a diversi modelli e tenerle a
portata di mano.

e Consultare le istruzioni dell'apparecchio per I'uso di quest'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno e le raccomandazioni associate.

o Controllare che entrambi i lati della piastra superiore ed entrambi i lati dell’accessorio
per la preparazione di snack e prodotti da forno siano ben puliti prima dell'uso.

e Per evitare danni alle piastre di cottura e all'accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno, utilizzarli unicamente con I'apparecchio per il quale sono stati
progettati (ad esempio, non posizionarli in un forno, sui fornelli di una cucina a gas o
su un piano cottura elettrico ecc.).

e Assicurarsi che le piastre e |I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno siano stabili, ben posizionati e correttamente uniti all'apparecchio. Utilizzare
unicamente le piastre di cottura e |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno forniti con I'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza autorizzato.

o Per evitare di danneggiare |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da
forno, utilizzare sempre utensili di plastica o di legno.

« Non tagliare mai gli alimenti direttamente sull’accessorio per la preparazione di snack
e prodotti da forno.

« Non posizionare |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno sotto
I'acqua o su una superficie fragile.

e Per preservare le qualita del rivestimento antiaderente, non lasciar riscaldare troppo a
lungo il prodotto quando & vuoto.

e L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non deve essere mai
maneggiato quando é caldo, se non tramite I'uso dei manici.

« Non riscaldare mai I'apparecchio senza le due piastre di cottura o la piastra di cottura
superiore e |'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno.

e Quando si utilizza per la prima volta, lavare le piastre e I'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno, versare un po' di olio da cucina sull'accessorio per la
preparazione di snack e prodotti da forno, quindi passare un pezzo di carta assorbente
da cucina.

« Non posizionare utensili da cucina sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

o Si consiglia di utilizzare una spugna, dell'acqua calda e del detergente liquido per
i piatti per pulire le piastre di cottura e I'accessorio per la preparazione di snack e
prodotti da forno, quindi sciacquare accuratamente per rimuovere qualsiasi residuo.
Asciugare accuratamente con della carta assorbente da cucina.

e Non utilizzare spugne metalliche abrasive, lana d'acciaio o qualsiasi altro prodotto
abrasivo per pulire qualsiasi parte del prodotto, utilizzare unicamente spugne in nylon
o di materiale non metallico. Qualora la pulizia risultasse particolarmente difficile,
immergere le piastre di cottura nell'acqua calda con del detergente liquido per i piatti.

o L'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno non € una teglia da forno,
non riscaldarlo in un forno né su nessun'altra fonte di calore diversa dall'apparecchio
per il quale é stato progettato.
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« Non riscaldare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno con olio o
grasso, in quanto potrebbe bruciarsi.

« Non utilizzare I'accessorio per la preparazione di snack e prodotti da forno per rosolare.

« Non preparare ricette che prevedano I'uso di olio o grasso. Quest'apparecchio non
& una friggitrice né una padella. Pertanto, non é possibile utilizzarlo per preparare
patatine fritte, ciambelle fritte o altri alimenti contenenti olio o grasso.

1. Se OptiGrill & gia in funzione e si
desidera utilizzare |'accessorio
per la preparazione di snack e
prodotti da forno, rimuovere
la spina dell'apparecchio
dalla presa elettrica e lasciarlo
raffreddare per almeno 2 ore.

2. Porre gli ingredienti sull' accessorio
per la preparazione di snack e

prodotti da forno. Qﬂ

3. Aprire I'apparecchio, rimuovere
la piastra inferiore e sostituirla

con l'accessorio  per la
preparazione di snack e prodotti
da forno.

ATTENZIONE: assicurarsi che la
piastra superiore sia installata
correttamente nell'apparecchio.

4. Chiudere I"apparecchio e
collegare la spina alla presa
elettrica.
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5. Premere il pulsante di ON/OFF,
il pulsante e il pulsante
lampeggeranno, la spia
luminosa colorata sard verde
@ - U pulsante “M” rimane
acceso a indicare che la modalita
Manuale é attiva.

6. Premere il pulsante @ finché
non si raggiunge la temperatura
desiderata usando come
riferimento la spia luminosa
colorata.

e Spia luminosa colorata verde fissa:

85°C-110°C

e Spia luminosa colorata gialla fissa:

150°C-165°C O

e Spia luminosa colorata arancione

fissa: 190°C-205°C

e Spia luminosa colorata rossa fissa:

240°C-255°C @@

7. Awviare il processo di cottura
premendo il pulsante . Il
pulsante @ e il pulsante
diventano fissi, la spia luminosa
colorata lampeggia finché non
si raggiunge la temperatura
desiderata.

8. Quando si  raggiunge la
temperatura desiderata, I'unita
emette un segnale acustico
e la spia luminosa colorata
diventa fissa. Dopodiché inizia il
processo di cottura.

9. E possibile  regolare  la

temperatura durante il
processo di cottura. Premere il
pulsante per raggiungere

la temperatura desiderata (e
utilizzare come riferimento la
spia luminosa colorata).

44



45

10. Terminare il processo di cottura
premendo il pulsante ON/OFF.
Tutti i pulsati si spegneranno,
['unitd smetterd di riscaldare/
cuocere.

1

N

. Aprire |'apparecchio e rimuovere
I'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno
utilizzando i manici.

ATTENZIONE: le superfici sono

molto calde, si raccomanda I'utilizzo

di guanti.

L’ accessorio per snack &€ molto caldo;

posizionarlo su superfici resistenti

alle alte temperature.

12.L'accessorio per la preparazione
di snack e prodotti da forno pud
essere lavato in lavastoviglie.



Tyotaon ywa tn xpnon e§aptnuatwv Snacking &
Baking

« Mlpv amd TNV mPWTN XPrion, AmOpOKPUVETE OAA Ta UAIKA TnG CUOKEuAciag, Ta
QUTOKOMNINTA Kalt Tat EEAPTAATA ATTO TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO TWV TTAAKWV.

+ AlaBdaote MPOOoEeKTIKA TIG 08NYiEG XPrioNG, Ol OTTOIEG Eival KOIVEG yla Sidpopa HoVTEND,
Kalt S10TNPRAOTE TIG YIo LENOVTIKH avagopd.

« Avatpé€te oTIC 0dnyieg XProng Tou ouyKekplpévou e§apTripatog Snacking & Baking

KOl TIG OXETIKEG OUOTAOEIG.

EAéy&te 0Tt Kat ot SUO MAEVPEG TNG EMAVW TAAKAG YN GIHATOC, OTIWG, KAt 0t SUO TAEVPEG

Tou e€aptpatog Snacking & Baking givat amoAUtwg kaBapég, mpv amd tn xprion.

Mpokelpévou va amo@euxOei n {nuid oTig MAAKES Pnoipatog Kal oto e§dptnua Snacking

& Baking, xpnolpomoiote Ta HOVo JE T GUOKELT yla Tnv omoia mpoopilovtat (.. pnv

Ta ToMoBETETE 0TO POUPVO, OTNV £0TiA YKALIOU 1) TNV NAEKTPIKA €0TIA, KTA.).

BeBaiwBeite mw¢ ot mMAakeg kat To e§aptnua Snacking & Baking eivat otaBepd, kahd

TOTmOBETNPEVA KAl OWOTA TTPOCAPTNHEVA OTN CUCKEUN. XPNOIUOTIOIEITE HOVO TIAAKEG

kat e€aptripata Snacking & Baking mou mapéyovtat padi pe TN ouokeun f éxouv

ayopaoTei amd eyKeKPIUEVO KEVTPO §UTTNPETNONG.

Mpokelpévou va amo@euyei n {nuid oto e€dptnua Snacking & Baking, xpnotuormoleite

pévo mAaoTikd iy EVAva epyaleia koudivag.

+ Mnv k6PBeTe MoTé TPO@IMa ameuBeiag emdvw oto e€dptnua Snacking & Baking.

Mnv tonoBeteite To KaUTO e€dptnua Snacking & Baking og vepo iy mévw o€ eVBpavoTn

EM@Avela.

Mpokelpévou va Sla@ulaxBolv ol avTIKOMNTIKEG ISIOTNTEG TNG EMOTPWONG, UNV TO

a@nvete va {eotaivetal yia peyalo dtaotnua dtav givat adelo.

Mnv petayelpiCeote moté 1o e€dptnua Snacking & Baking étav givat kauto, mapd pdvo

amno TIG XEPOAAREG Tou.

+ Mnv Bgppaivete MOTE TN CUOKEUH XWPIE TIG 2 TTAAKEG YNOIHATOG 1 JE TNV EMAVW TIAAKA
ynoipartog kat 1o e€dptnua Snacking & Baking.

« Tpv amd TNV mpwn xpron, MAUVETE TIG TAAKEG Kal To e€aptnua Snacking & Baking,
am\wote Aiyo AdSt mévw oto e€dptnua Snacking & Baking kat, otn cuvéxela, okoumioTe
TO HE AmopPOPNTIKO XapTi Koudivag.

+ Mnv tonoBeteite epyaleia koulivag OTIC EMPAVELEG HAYEIPEUATOG TNG CUOKEUNG.

JaG OUVIOTOUME va XPNOIMOTIOlEITE o@ouyydpl kKoulivag, Kautd vepd Kal uvypo

QIMOPPUMAVTIKO TATWV Yl TOV KABApIopd Twv TAAKWV Pnoipatog Kal Tou

e€aptripatog Snacking & Baking kai, 0tn ouvéxela, va Ta EeMUVETE KOAd, £TOL WOTE va

amopakpuVBoUV GAa Ta UTTOAEIMPATA. ZTEYVWOTE KANA pe XapTi Koulivag.

Mn xpnotponoijioete olppa koulivag fij dAa Aelavtika péoa kabapiopou yla va

KaBapioeTe OMOIOSATIOTE PEPOG TNG PNOTIEPAG, TIAPA HOVO, VAINOV i} UN-UETANIKA

péoa kaBapiopov. Ze mepimTwaon emipovng BPwHIAs, HOUNAOTE TIG TTAAKEG PN oiaTog

o€ KAUTO vEPS PE LYPO ATTOPPUTTAVTIKS THATWV.

» ToefdptnpaSnacking & Baking Sev amotehei okevog Pnoipatog. Mnv 1o XpnolpomolEiTe
oToV QoUPVOo i} G AANAN TINYR BEPUOTNTAG, TAPA MOVO HE TN CUOKEUN 0aG.

+ Mnv Beppaivete 1o e€dptnua Snacking & Baking pe Aad1 1 Airmog. Evéxel kivduvog mupkayldag.

+ Mnv xpnotpomoleite To Snacking & Baking yia kafoupdiopa.

Mnv ekteleite ouvtayég pe AGSL 1 Aimog. Autr) n ouokeury dev amotelel @pitéda n

Tnydvi I’ autd 1o Aoyo dev gival KatAAMNAN yia Tyavntég MATATEG, vIovat i dAAa

yeupata pe Aadt fj Aimog,.
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1. EdQv 1o OptiGrill cag Bpioketat
nén oe Aeitoupyia Kal OéNeTe va
xpnolgormojoete 10 €€dpTnUa
Snacking & Baking, amoocuvééote
10 amd v mpifa Kal apnoTE TO
VO KPUWOEL Ylo TOUNAKIoToV 2
WPEG.

2. TomoBeTnOTE TA OUCTATIKA OTO
e€aptnua Snacking & Baking.

3. Avoite TNV PNOoTIEPQ, APAIPECTE
MV KATWw TAGKA  Ynoipatog
Kat tomoBetiote 10 €€dpTnUA
Snacking & Baking.

MPOXOXH: BePfawbeite mwg n

endvw TAdka  Ynoipatog  eivat

OWwOoTA TOMOBETNUEVN OTN CUCKEUN).

4. Kheiote Tnv  Ynotiépa  Kat
ouvdéote Tnv otnv mpida.

5. Méote TO0 Kouumi ON/OFF.
Ta kouvpmda (@) «kau Ba
avaBoofBrioouvy, evw n eVOEIKTIKA
Auyvia Ba avaypel mpdoivn ‘ .
To kouumi «M» egival otaBepa
avappévo  umodelkviovTag Ot
n pn autépatn Asitoupyia givat
gvepyomoinuévn.
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Méote 1O KOULWTI @ HEéXPL
va emtevkBei n  embupntn
Oeppokpaoia, pe Tn Boribela Tng
eVOEIKTIKAG Auyviag.

J1abepd mpdaotvn  évdeln NG
evOEIKTIKAG  Auxviag: 85°C  €wg
1oc@

Jt00epd  kitpivn  évdeln  Tng
evOEIKTIKAG Auyviag: 150°C €wg
165°c O

S100epd mopTokahi évdel§n Tng
evOeIKTIKAG Auxviag: 190°C €wg
205°C

S100epd  KOKKIVN  €velEn TG
evOEIKTIKAG Auxviag: 240°C €wg
255°C

ZEKIVAOTE T0 payeipepa,
méfovtag  TO  KOUMT(
Ta  koupma @ Kat
otabepomololvTal, EVW n
evOeIKTIKA Auxvia avapoofrvel,
HéxpPL va emTeuXOei n emBuuNT
Oepuokpaaia.

MOAg emteuxBei n emBuunth
Oepuokpaoaia, akouyetal
€va nNXNTIKO ONua «ummm»  Kal
n evlelkTiKi Auxvia avdapet
otabepd. >m OUVEXELD,
aKoAoUBEi n Sadikaoia
HaYEIPEUATOG.

Mmopeite va MPOCapUOOETE TN
Oeppokpaoia, katd ™ Sidpkela
m¢ Sadikaciag HayelpéRaToq.
Méote 1O KOUMI @ yla va
eMMEEeTE mv embupunt
Oeppokpacia (mapakolouvbriote
NV eVOEIKTIKA Auyvia).

10. ONOKANPWOTE TO  payeipeua,

méfovtag 1o kouurmi ON/OFF.
‘ONa ta koupmd ofrivouv Kat n
YnoTiépa otapatd tn Bépuavon
/T0 payeipepa.
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11. Avoite TNV Ynotiépa  Kat
apaipéote o e€ApTnua Snacking
& Baking amé ti¢ xelpoAafég tou.
MPOXOXH: KOUTEG  €mPAveleg!
JUVIOTATAL N XPON YAVTIWV.
To e€dptnua ya ovak gival kautd
Kal TIpémel va  TomoBeteital o€
EM@EAVeEId AVOEKTIKN OTIC UPYNAEG
Oeppokpaaieg.

12. To e€dptnua Snacking & Baking
pmopei va mA\uBei oTo MAuvTrplo
mMATWV.



PekomeHpauuum no ucnonb3oBaHuio $popmbl ans
NPUroTOBJIEHNSA 3aKYCOK U BbINeYKN

Mepep nepBbIM UCNONb30BaHNEM yAanuTe BCe YNakoBOYHbIe MaTepuasbl, HAKNenKn n
NPUHAANEXHOCTUN C BHYTPEHHVIX 1 BHELLHUX CTOPOH MIacThH.

BHUMaTenbHO npounTaiTe obLme NHCTPYKLMU ANA BCEX MOAENEN 1 fepXuTe UX Noj
pyKoW.

O3HaKOMbTECH C HCTPYKLMAMM MO KCMONb30BaHUI0 AaHHOW GOPMbI v MpuUnaraembiMu
pekoMeHaaumamu.

Mepen ncnonb3oBaHvieM y6eauTeCh, YTO BEPXHAA MNacTUHa rpuna u cama popma
TLYATENbHO OYMLLEHbI C 06eVX CTOPOH.

YT06bl NPeaoTBPaTUTL MOBPEXAEHVE NNACTUH N GOPMbI, UCMONb3YINTE UX TONbKO C
TEM YCTPOWCTBOM, A1l KOTOPOrO OHU MpefHa3HauyeHbl (Hanpumep, He CTaBbTe KX B
neyb, Ha ra3oBble rOpPesKy, NeKTPUYECKNe BapOUHbIe NaHenu 1 T.4.).

Y6egutecb, uYTo MNNacTviHbl U Gopma YCTONUMBBI, HAAEKHO 3adUKCMPOBaHbI 1
NpaBWbHO PacMoNoKeHbl Ha YCTPOWCTBe. Mcnonb3yiiTe TONbKO NAACcTUHbI 1
dopmy, MocTaBnAemMble B KOMMIEKTE C YCTPOWCTBOM WAM MNpUOBpeTeHHble B
cneuman3npoBaHHOM CEPBUICHOM LIEHTPE.

YTo6bl U36exaTb NoBpexAeHNA GOPMbI, BCEraa Nosb3yiTech TONbKO NNacTUKOBLIMM
VNV AePEBAHHBIMI KyXOHHBIMU Nprbopamu.

HunKorpa He pexbTe NyiLLy HenocpeacTBEHHO B popme.

Hukorpa He nomeLyaiite Gopmy NoA BOLY UM Ha XPYMKIUE NOBEPXHOCTN.

He HarpeBaiite nycTyto $opmy CIULLIKOM AOSTO, YTOObI HE MOBPEANTb aHTUMPUrapHoe
nokpbITHe.

lMepeHocuTe ropauyto Gopmy TObKO 3a PyUKu.

HuKkorpa He HarpeBaiiTe yCTPOWCTBO 6€3 ABYX NNACTUH rPUNIA UK BEPXHel NNacTUHbI
1 bopmbl.

Mepepn nepBbIM UCMOb30BaHNEM MOMOWTE MAACTUHBI U GOPMY, HanerTe HEMHOrO
pacTutenbHoro macna B Gopmy, a 3aTem MNpPOTPUTE BMMUTHIBAIOWMM KYXOHHbIM
nonoTeHyem.

He KnaamTe KyxoHHble Npnbopbl Ha BapOUHble MOBEPXHOCTH YCTPONCTBA.

[nA YnCTKM NNacTUH 1 GOpPMbl NCNONb3YiATE r'yGKY, ropadyio BOfy U MOIOLLEE CPEACTBO,
3aTem TWaTeNbHO OMOMIOCHUTE MAACTUHBI, YTOObI YAANWUTb OCTaTKM NUWK. BbiTpute
HaCcyxo 6yMaxXHbIM MOSIOTEHLIEM.

He ncnonb3yiite meTannuueckme rybku, Mouanki v apyrue abpasvBHble yncTawme
cpencTBa ANA OUNUCTKM YacTell TrpuiA, WUCMOMb3yNTe TONMbKO HENSIOHOBblE 1
HeMeTannyeckmne YiCTALWMe nprucnocobnenns. ina yganeHus TpyaHbIX 3arpsa3HeHni
3aMoymTe NAacTUHbI B ropAYeit BOAE C MOKLUM CPELICTBOM.

(DopMma AnA 3aKycoK 1 BbiNeYkn He ABnAeTcA GopMot ANA 3aneKaHus, He CTaBbTe ee B
AYXOBKY VN1 No6oN APYroi NCTOUHUK Temnna, Kpome YCTPONCTBa, ANA KOTOPOro oHa
npeAHasHaveHa.

He HarpeBaiite Gopmy C MaCnoM UM XNPOM BHYTPU, PUCK BO3ropaHuis.

He ncnonbayiite popmy ana nopxaprsaHua.

He roToBbTe npu nomoLyy Gpopmbl 611t0fa C MaCSIOM UM XUPOM. [laHHOe n3genune He
ABNAETCA CKOBOPOAKON mnu dputiopHulei. Mostomy npu nomowm Gopmbl Henb3s
roToBUTb KapTodenb pu, MOHUMKM 1 Apyriie 61oAa C Mac/IoM WU KUPOM.
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1. Ecnn OptiGrill yxe pabotaer
N HeobXOAVMMO MCMosb3oBaTb
bopmy N1 3aKYCOK 1 BbINEYKY,
OTCOefINHUTE TPUSIb OT PO3ETKN
3NEKTPOCETN 1 flaTb eMy OCTbITb

He MeHee 2 YacoB.

2. Tonoxute  WHrpeaveHTbl B
dbopmy gna  npurotoBneHuA

3aKYCOK U BbINeYKu.

3. Otkponte  rpunb,

CHUMnTE

HUXHIOK NNacTUHy U yCTaHOBUTE

Ha ee MecTo Gpopmy.

BHUMAHWE! Y6eautecn, yTo

BEpPXHAA nnacTtrHa

rpuns ‘m
yCTaHOBJIEHA MPABUMBHO.

4. 3akpouTe rpuiab U NoAKaYnUTe

€ro K a/ieKTpoceTu.

5. Haxmute KHOMKYy BK/OYEHUS,
kHonku (@) n HauHyT MUraTb,
a uHavkatop GyneT cBeTUTbCA
3€e/1eHbIM ‘ KHonka «M» 6ynet

cBeTUTbCA  ANA
PYYHOTO pexnma.

NHANKauum



6. Haxumante KHOMKY @
4TO6bl YCTAHOBUTL >Kenaemyio
Temnepatypy npu  nomoLu
LiBETHOTO MHAMKAaTOpa.

- 3eneHbll UBET WHAMKaTOpa: OT

85°C go 110°C

- XenTbin UBeT wHAMKaTopa: OT

150°C po 165°C

« OpaHXeBblli LBET MHAMKaTOpa: OT

190°C o 205°C &

« KpacHbll UBeT uvHAMKaTopa: oT

240°C po 255°C

7. Haxmute KHOMKy , uTOGbI
HauaTb MPUrOTOB/EHME MULLN.
Kronku (@) v nepecTaHyT
MUraTb, a LIBETHOWN WHAMKATOP
6yner muratb [o  Tex nop,
noka He Oyger [JOCTUrHyTa
YCTaHOBJIEHHAsA TeMnepaTypa.

8. Korpa rpunb HarpeeTca fAo
HYKHOW  TemnepaTypbl,  OH
M3pact  3BYKOBOW curHan,
a VNHAMKaTOP nepectaHet
muratb. Haumnaetca npouecc

MPUroTOBNEHMA.
9. Temnepatypy MOXHO
perynupoBaTtb BO Bpemsa
npotiecca NPUroToBNEHNA.
HaxmuTte KHOMKy , uTOODI

HarpeTb rpuib [0 »Kenaemoi
TemnepaTypbl (B COOTBETCTBUM C
LiBETOM UHAMKATOPA).

10. YT0o6bl  3aKOHUMTb  npoLecc
NPWUroTOBMIEHUSA, HAXMUTE Ha
KHOMKY  BblKnloyeHua. [punb
BblKNtoYaeTcA n npouecc
HarpeBaHUA/NpUroToBneHnaA
oCTaHaBNIMBaeTCA.
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11. OTKponTe rpunb 1 K3BNEKUTE
dopmy ans  npurotoBneHus
3aKyCOK 1 BbIMEYKM 3a PyYKu.

BHVUMAHWE! Topavyana noBepxHOCTb!

PekomeHpyeTca ncnonb3oBaTb

nepuyarkm.

DopMma 1A NPUrOTOB/IEHNA 3aKyCOK

OuYeHb ropsAyvas, CTaBbTe ee TOJbKO

Ha TePMOCTOWKYI0 MOBEPXHOCTb.

12. ®opmy  MOXHO MbITb B
NnocylOMOEYHOI MaLumHe.



PekomeHpgauii 3 BUKOpPMCTaHHA aKcecyapa pansa
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKN

Mepen nepwym BUKOPWCTAHHAM 3HIMITb yCi MakyBanbHi mMaTepianu, Haknemku Ta
aKcecyapM i3 BHYTPILWHbOI Ta 30BHIiLLHbOI MOBEPXHi NAACTUH.

YBaXKHO NpouunTaiTe iHCTPYKLIi, CNifbHI AnA pisHMX moaenei, i 36epiraiiTe ix y mexax
NOCSXKHOCTI.

[uBiTbcA iHCTPYKUIT Npunagy, wob otpumaty iHpopmaLilo NPo BUKOPUCTAHHA LibOro
aKcecyapa AJS1A NpUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUNIYKM Ta BifNOBIAHI pekomeHAaaLii.
MepekoHanTecs, WO o06MABI CTOPOHM BepXHbOI MAACTUHM rpuns Ta obuAasi
CTOPOHW aKcecyapa ANA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMNiYKKM Aobpe ouuiieHo nepep
BUKOPUCTaHHAM.

lLlo6 3anobirtTv MOWKOAXKEHHIO MNacTUH [nA MNPUroTyBaHHA Ta akcecyapa Ans
NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMiYKM, BUKOPUCTOBYWTE iX TiNbKM B npunagi, AnA AKOro
X NpM3HaveHo (Hanpuknag, He nomiwarnTe ix y AyXOBKY, Ha ra3oBy abo eneKkTpuyHy
nAnTy TOLWO).

MepekoHanTecs, WO MAACTUHN Ta akcecyap ANA NPUroTyBaHHA 3akKycoK i BUMiYKM
CTiiKi, BO6pe po3milleHi i NpaBUNbHO MPUKpPINMEHi 4O NpUCTpoto. BukoprcToByiiTe
TiNbKM NNACTUHWU ANA NPUrOTYBaHHA Ta akcecyap AJS1A NPUroTyBaHHSA 3aKyCoK i BUNIYKK,
nepepnbayeHi ana npunagy abo nprabaHi B aBTOPM30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
LLlo6 YHMKHYTV MOLIKOAXKEHHA aKkcecyapa [J1A NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKY,
3aBX/AM BUKOPUCTOBYITE NNacTkose abo fepes'sHe HauMHHS.

Hikonu He pixTe Xy 6e3nocepeHbO Ha akcecyapi AnA NMPUroTyBaHHA 3aKycoK i
BUNIYKN.

He nomiwaiiTe rapaunin akcecyap AfiA NpUroTyBaHHA 3aKycoK i BUMIUKY nif Boay abo
Ha KPVXKY MOBEPXHIO.

LLlo6 36eperTi aHTUMpPWrapHi BNacTMBOCTI MOKPUTTA, He AOMYCKalTe MOro 3aHafTo
[IOBrOro HarpiBaHHsa 6e3 NpoAyKTiB.

He 6epiTb akcecyap A8 NPUrOTYBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKW, KONW BiH rapavnii, oKpim
AK 32 PYUKN.

Hikonu He HarpiBaiTe npunag 6e3 2 nnactuH rpunto abo 6e3 BepXHbOI NNacTUHK
rpunio Ta akcecyapa AnA NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BUMIYKM.

Mepen neplM BUKOPVCTAHHAM BUMWITE NAACTUHW Ta akcecyap ANnA NPUroTyBaHHA
3aKyCOK i BMMIYKKM, HanMinTe TPOXM ONii Ha akcecyap ANiA MPUroTyBaHHA 3aKyCOK i
BUMIYKM, @ MOTIM NPOTPITb 1Oro abcopOyoUO0 KyXOHHOIO CEPBETKOL.

He cTaBTe KyxOHHe HaUMHHA Ha MOBEPXHi NNACTVH ANA NPUrOTYBaHHA Npunagy.

Mun pagmmo BMKOpUCTOBYBATW TFy6Ky, rapady BOAYy i MUAHWIA 3acib Ana ouunLieHHA
nnacTH Ta akcecyapa A1 NPUroTyBaHHA 3aKyCOK i BWMIYKM, a NOTIM peTesnbHO
CMONOCHYTY, WO6 BMAANNTI 3aNULLKN. PeTenbHO BUCYLLITb 38 AONOMOTOL0 NarnepoBoro
PYLHYMKA.

He BUKOpUCTOBYITE MeTaneBi WKPe6KM, rybkn Uy Moyanku abo abpasusHi 3acobu
ANA OYMLLEHHA OyAb-AKOI YaCTUHMN TPUIIO, BUKOPVCTOBYITE TiflbKW HenoHoBi abo
HemeTaneBi CepBeTKM ANA YMLIEHHA. Y pasi BUHWKHEHHA TPYAHOLLB 3 OYMLLEHHAM
3aMOuiTb MNACTUHM B rapAvin BOAI 3 PiAVHOIO ANA MATTA NOCYAY.

AKcecyap ANA NPUroTyBaHHA 3aKyCcoK i BUMIYKMU He € GOPMOIO ANA BUMIUKK, He CTaBTe
10ro B AyXOBKY ab0 6yAb-AKUIA iHWMIA HarpiBanbHWiA NpUnag, Kpim Balworo npunagy,
[NA SIKOTO 1i0ro nepefbayeHo.
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+ He HarpiBaiiTe akcecyap AnA NpuroTyBaHHA 3aKycoK i BUMiYKKM 3 ofli€io abo »upom,

iCHY€ pU3UK 3aropsAHHS.

« He BVIKOpVICTOByI;ITe akcecyap AnAa npurotyBaHHA 3aKyCOK i BUNIYKN anAa

nifcMaXKyBaHHA.

+ He rotynte peuentn 3 oni€ilo abo Xmpom. Baw npunag He € ¢ppuTiopHMLelo abo
cKoBopopolo. Tomy NpuUroTyBaHHA KapTtonna-$pi, NOHUMKIB abo iHLWMX CTPaB 3 oni€to

ab0 KVMPOM MOBHICTIO BUKIIOYAETHCA.
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fikwo Baw npunag OptiGrill
ye BBIMKHEHO i BW XxoueTe
BUKOPUCTOBYBATH akcecyap
ANA NPUroTyBaHHA 3aKyCoK i
BUMiYKY, Big'€eaHanTe rpunb Bifg
[Kepena »MBNeHHA Ta pJaunTe
IOMY  OXONMOHYTW  MPOTATOM
NPUHaNMHi 2 roanH.

MomicTiTh iHrpepieHTN B
akcecyap [AnAa  NPUroTyBaHHA
3aKyCOK i BUMIYKN.

BigKpuiiTe rpunb, 3HIMITb HUXKHIO
NAACTUHY-TPUb | 3aMiHNTb 1T Ha
akcecyap ANA  MPUroTyBaHHA
3aKyCOK i BUMIYKM.

3ACTEPEXXEHHA. TepekoHanTecs,

BEPXHIO nnacTnHy rpunto

npaBuIbHO BCTAaHOBNEHO B npuiag.

4. 3akpuinte rpwunb i RigKnoYiTh

10Oro 4o po3eTKMu.
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5. HaTUCHIiTb KHOMKY BBIMKHEHHA/

BUMKHEHHA:  KHOMKN i
6N1MMaloTb, iHAUKaTop
CBITUTbCA 3eNeHnM . KHonka
«M» nipcBivyeTbCA, WO BKasye
HaTe, WO aKTVBOBAaHUN PYyYHUN
pexnm.

6. Hatnckante KHOMKY @
, BOKM CBIiTNOBMI iHAUKaTOP
He nokasyBaTume  BUGPaHy

Temnepartypy.
« 3eneHun iHAMKaTop ropuTb
6e3nepepsHo: 85°C — 110°C .

« KoBTtnin iHAnKaTop ropuTb

6e3nepeparo: 150°C - 165°C O

« MomapaHyeBUiA iHAUKATOP rOpUTbL
6esnepepsHo: 190°C - 205°C (B

« YepBoHUI  iHAWKATOP  roputb
6e3nepepsHo: 240°C - 255°C @

7. TloyHiTb MNPUroTyBaHHs,
HaTUCHYBLUM KHOMKY (&Y. KHonku
@ i CBiTﬂTbCﬂ 6e3nepepBHO,

CBITNOBUI  iHAUKaTOp 6nvmae

[0  [OCATHEHHs noTpi6HOT

TemnepaTtypu.

8. Konu notpi6HOi Temnepatypu
[OCATHYTO, rpunb BUAAE
3BYKOBUI CUTHan, a CBITNOBUWA
iHAVKaTOp ropuTb 6e3nepepsHo.

BinbyBaetbca npouec
NPUroTyBaHHA.

9. Bm MoXeTe perynioBaTtyt
Temnepatypy nia vac
nNpurotTyBaHHA iXi. HatucHitb
KHOMKY ,  wob Bumbpatn

6aaHy TemnepaTypy (CTexTe 3a
CBITNOBUM iHAMKATOPOM).
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10. 3aBepuwitb NPUroTyBaHHs,
HaTUCHYBLUW KHOMKY BBIMKHEHHS/
BVIMKHEHHS. Yci KHOMKN
BMMMKAIOTbCA, TPWSb MPUMNUHAE
HarpiBaHHA/MPUroTyBaHHA.

. Bipkpuiite rpunb i BUAMITbL
akcecyap ANnA  MPUrOTYBaHHA
3aKyCOK i BMNIYKMA 3 rpuna 3a
[IOMOMOrOI0 PYUOK.
3ACTEPEXKEHHA: rapaui nosepxHi,
PEKOMEHI0BAHO BMKOPUCTOBYBATU
PyKaBUYKM.

Mpunag ans NpUroTyBaHHA 3aKyCcok
ayxe rapauin. CraBTe Moro Ha
TePMOCTIIKy MOBEPXHIO.

LUK

12. Akcecyap pAana npurotyBaHHA
3aKyCOK i BUNIYKM MOXKHa MUTY B
NoCyAOMUIAHIA MaLUMHI.



Atistirma ve Firinlama aksesuarinin kullanim sekli _

- ik kullanimdan &nce, plakalarin icindeki ve disindaki tim ambalaj malzemelerini,
etiketleri ve aksesuarlari ¢ikarin.

« Farkh modeller icin ortak olan talimatlari dikkatlice okuyun, bunlar ulasilabilecek bir

yerde saklayin.

Bu Atistirma ve Firinlama aksesuarinin kullanimi ve ilgili oneriler icin cihazin

talimatlarina bakin.

Kullanmadan o6nce Ust 1zgaranin ve de Atistirma ve Firinlama aksesuarinin her iki

tarafinin da iyice temizlenmis oldugunundan emin olun.

Pisirme plakalarinin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin hasar gérmesini 6nlemek

icin, onlari sadece tasarlandiklari cihazda kullanin (6r. firin, gaz ocagi veya elektrikli

ocak gibi farkli yerlere koymayin).

Plakalarin ve Atistirma ve Firinlama aksesuarinin sabit, iyi konumlandiriimis ve cihaza

dogru sekilde takilmis oldugundan emin olun. Sadece Onayli Servis Merkezi'nden

satin alinan veya cihazla beraber verilen pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama
aksesuarini kullanin.

« Atistirma ve Firinlama aksesuarinin zarar gérmesini énlemek igin, her zaman plastik
veya tahta aletler kullanin.

« Yiyecekleri asla dogrudan Atistirma ve Firinlama aksesuarinin lizerinde kesmeyin.

Atistirma ve Firinlama aksesuarini suya veya kirilgan bir ytizey tizerine koymayin.

+ Yapismaz kaplamanin niteligini korumak icin, uzun siire bos halde i1sinmasina izin

vermeyin.

Atistirma ve Firinlama aksesuari sicakken asla kulplari disinda bir yerden tutulmamalidir.

« Cihazi asla 2 1zgara pisirme plakasi veya Ust 1zgara plakasi ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari olmadan isitmayin.

- Ilk kez kullanirken, plakalari ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini yikayin, Atistirma ve
Firinlama aksesuarina biraz yemeklik yag dokiin, sonra emici bir mutfak havlusu ile
silin.

« Pisirme aletlerini cihazin pisirme yiizeylerine koymayin.

Pisirme plakalarini ve Atistirma ve Firinlama aksesuarini temizlemek icin siinger

ve bulasik deterjani kullanmanizi ve herhangi bir kalintiy temizlemek icin iyice

durulamanizi tavsiye ederiz. Kagit havlu kullanarak iyice kurulayin.

« Izgaranizin herhangi bir bolimini temizlemek icin bulasik teli, celik ylni ya da

herhangi bir asindirici temizleyici kullanmayin, sadece naylon veya metal olmayan

temizleme suingerleri kullanin. Temizlemenin zor olmasi halinde, plakalari bulasik
deterjanli sicak suda bekletin.

Atistirma ve Firinlama aksesuari bir firin kabi degildir, cihaziniz disinda bir firina veya

baska bir 1s1 kaynagina koymayin.

Atistirma ve Firinlama aksesuarini sivi veya kati yag ile isitmayin, tutusma riski vardir.

« Atistirma ve Firinlama aksesuarini yiyeceklerinizi kizartmak igin kullanmayin.

« Sivi veya kati yag iceren tarifleri yapmayin. Bu cihaz bir frit6z veya tava degildir. Bu
nedenle patates kizartmasi, donut veya sivi veya kati yag ile pisirilen diger yiyecekler
yapilamaz.
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OptiGrill'iniz zaten calisiyorsa ve
Atistirma ve Firinlama aksesuarini
kullanmak istiyorsaniz, 1zgaranin
fisini cekin ve en az 2 saat
sogumaya birakin.

Atistirma ve Finnlama aksesuarina
malzemeyi koyun.

Izgaray! agin, alt 1zgara plakasini
¢ikarin ve Atistirma ve Firinlama
aksesuari ile degistirin.

DIKKAT: Ust 1zgara plakasinin cihaza
dogru sekilde takildigindan emin
olun.

4,

5.

Izgarayi kapatin ve fisini takin.

Acma/Kapama diigmesine basin,
ve digmeleri yanip
sonecektir, renkli 1sik gostergesi
yesildir ‘ "M" diigmesi Manuel
modunun etkinlestirildigini
gOstermek icin yanar.
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N

Renkli 151k gostergesinin
yardimiyla istenen sicakliga
ulasilana kadar diigmesine
basin.

Sabit yesil renkli 1sik gostergesi:
85°Cile 110°C arasi '

Sabit sari renkli 1sik gostergesi:
150°Cile 165°C arasi

Sabit turuncu renkli 1sik gostergesi:
190°C ile 205°C arasi

Sabit kirmizi renkli 1sik gostergesi:
240°Cile 255°C arasi

diigmesine basarak
pisirmeye baslayin. @ ve
digmeleri  sabitlenir, istenen
sicakliga ulasilana kadar renkli
1stk gostergesi yanip soner.

istenilen sicakhga ulasildiginda,
1zgara "bip" sesi verir ve renkli
stk gOstergesi  sabit  hale
gelir. Ardindan pisirme islemi
gerceklesir.

Pisirme  ilerleme  sirasinda
sicakhg ayarlayabilirsiniz.
istenilen  sicakliga  ulasmak
icin diigmesine basin (ayni

zamanda renkli stk gostergesini
takip edin).

10. ACMA/KAPATMA diigmesine

basarak pisirme islemini bitirin.
Tum dugmeler kapanir, 1zgara
1sitma/pisirme islemini durdurur.
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11.1zgarayr ac¢in ve kulplarini
kullanarak Atistirma ve Firinlama
aksesuarini ¢ikarin.

DIKKAT: Sicak yiizeyler mevcuttur,

eldiven kullanilmasi tavsiye edilir.

Atistirma  aksesuari  ¢ok sicaktir,

yuksek sicakliklara dayanikh bir

ylizeye koyun.

12. Atistirma ve Firinlama aksesuari
bulasik makinesinde yikanabilir.
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Zalecenia dotyczace uzywania akcesorium do
przekasek i wypiekow

« Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki
i akcesoria zaréwno po stronie wewnetrznej jak i zewnetrznej ptyt.

« Nalezy przeczytac instrukcje wspoélne dla réznych modeli, oraz zachowac je w razie
potrzeby i mie¢ je pod reka.

« W kwestii uzywania przystawki do przekasek i wypiekéw oraz powigzanych z tym
zalecen, prosimy stosowac sie do wytycznych podanych w instrukgji do urzadzenia.

+ Przed uzyciem nalezy dopilnowa¢, aby obydwie strony gérnej ptytki grilla oraz
obydwie strony akcesorium do przekasek i wypiekow zostaty doktadnie wyczyszczone.

« Abyniedopusci¢douszkodzenia ptytdo pieczeniaiprzystawkido przekasekiwypiekdw,
nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one zaprojektowane (np.
nie nalezy wktadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej
ptycie kuchennej itd.).

+ Nalezy dopilnowa¢, aby ptyty i akcesorium do przekasek i wypiekéw byty zatozone
stabilnie i w odpowiedniej pozycji oraz aby byty poprawnie zaczepione w urzadzeniu.
W urzadzeniu nalezy uzywac wylacznie ptyt do pieczenia oraz akcesorium do
przekasek i wypiekow dostarczonych w komplecie z urzgdzeniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie obstugi klienta.

« Aby nie uszkodzi¢ akcesorium do przekasek i wypiekow, nalezy zawsze uzywac
plastikowych lub drewnianych przyboréw kuchennych.

« Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na akcesorium do przekasek i wypiekow.

Akcesorium do przekasek i wypiekdw nie nalezy wktada¢ pod wode ani odktadac na

delikatnych powierzchniach.

Aby zachowac¢ wtasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nie nalezy dopuszczac do jej

zbyt dtugiego nagrzewania na pusto (bez produktéw spozywczych).

+ Gdy akcesorium do przekasek i wypiekow jest gorace, nie nalezy jej nigdy dotykac, z
wyjatkiem uchwytéw.

« Nigdy nie nalezy podgrzewac urzadzenia inaczej jak z 2 ptytami do pieczenia na grillu
lub z gérnga ptyta do grillowania i akcesorium do przekasek i wypiekow.

+ Przed pierwszym uzyciem, akcesorium do przekasek i wypiekéw oraz plyty trzeba
umy¢. Nalezy rozprowadzi¢ po nich niewielky ilo$¢ oleju do smazenia i wytrze¢
chtonnym recznikiem kuchennym.

« Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawiac¢
garnkéw i przyboréw kuchennych.

+ Do czyszczenia plyt do pieczenia i akcesorium do przekasek i wypiekéw radzimy

uzywac gabki, goracej wody i ptynu do mycia naczyn; nastepnie nalezy je starannie

wyptuka¢ w celu usuniecia jakichkolwiek resztek. Elementy nalezy starannie wytrzec¢
do sucha papierowym recznikiem.

Do czyszczenia jakichkolwiek czesci grilla nie wolno uzywac¢ metalowych druciakdw,

wetny stalowej ani $cierajacych srodkéw czyszczacych; nalezy uzywac myjek nylonowych

lub wykonanych z materiatéw niemetalowych. Jesli mycie przysparza ktopotow, ptyty do
pieczenia nalezy namoczy¢ w goracej wodzie z ptynem do mycia naczyn.

+ Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie jest naczyniem do pieczenia, nie nalezy jej
wktada¢ do goracego piekarnika lub stawia¢ na jakichkolwiek zrédtach ciepta innych
niz urzadzenie.
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+ Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy podgrzewac z olejem lub innym
thuszczem w $rodku, ryzyko zapalenia sie.

+ Akcesorium do przekasek i wypiekéw nie nalezy uzywac do podrumieniania.

« Nie uzywac do przepiséw, w ktérych stosowany jest olej lub ttuszcz. To urzadzenie nie
jest frytownica ani patelnia. Dlatego tez absolutnie nie nadaje sie do robienia frytek,
paczkéw lub innych wyrobéw smazonych w gtebokim oleju lub ttuszczu.

1. Jezeli OptiGrill jest juz wiaczony,
a uzytkownik chce uzy¢
akcesorium do przekasek i
wypiekéw, nalezy odtaczyc¢ grill
od zasilania (wyja¢ wtyczke z
kontaktu) i pozwoli¢, aby ostygt
przez co najmniej 2 godziny.

2. Wiozy¢ sktadniki do przystawki
do przekasek i wypiekow.

3. Otworzy¢ grill, wyja¢ dolng
ptyte do grillowania i zatozy¢
akcesorium do przekasek i
wypiekow.

OSTROZNIE: Nalezy uwazaé, aby

gorna ptyta do grillowania byta

poprawnie zainstalowana W‘E

urzadzeniu.

4. Zamknac¢ grill i wtozy¢ wtyczke
do kontaktu.
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Nacisng¢ _ przycisk — WL/Wyt,
przyciski @ i beda migac,
a kolorowy wskaznik bedzie
zielony ‘ Przycisk,M"$wieci sie
Swiattem ciagtym sygnalizujac,
ze wigczony jest tryb reczny.

Naciska¢ przycisk @, az zostanie

osiggnieta zadana temperatura

sygnalizowana kolorem wskaznika.
Wskaznik koloru zielonego, $wiatto
ciagte: od 85 do 110°C
Wskaznik koloru zéttego, $wiatto
ciggte: od 150°C do 165°C
Wskaznik koloru pomarariczowego,
Swiatto ciagte: od 190°C do 205°C

Wskaznik  koloru  czerwonego,
Swiatto ciagte: od 240°C do 255°C

Aby rozpoczac pieczenie,
nacisna¢ przycisk .
Przyciski (@) i stajg sie
teraz nieaktywne, a kolorowy
wskaznik miga az do osiaggniecia
nastawionej temperatury.

Gdy nastawiona temperatura
zostanie osiaggnieta, grill
zasygnalizuje  to  sygnatem
dzwiekowym (,bip”), a kolorowy
wskaznik  przestanie  migac.
Nastepnie rozpocznie sie proces
pieczenia.

W trakcie pieczenia mozna
regulowa¢ temperature. Aby
osiaggna¢ Zzadang temperature,
nalezy naciskac¢ przycisk @i
jednoczesnie $ledzi¢ wskazanie
kolorowego wskaznika).



10. Nacisniecie przycisku Wt./WYL.
koriczy  pieczenie. Wszystkie
przyciski wylaczajg sie, a grill
przestaje grzac/piec.

11. Otworzy¢ grill i wyja¢ z niego
akcesorium do przekasek i
wypiekéw (trzymac za uchwyty).

UWAGA: Gorace powierzchnie,

zaleca sie uzywanie rekawic

kuchennych.

Przystawka do przekasek jest

bardzo goraca, nalezy ja potozy¢ na

powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

[ 12. Przystawke do przekasek
i wypiekdbw mozna myé¢ w
zmywarce.
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Pengesyoran bagi penggunaan aksesori Pengudap
& Pembakar

e Sebelum penggunaan pertama, buang semua bahan pembungkusan, pelekat dan
aksesori dari dalam dan luar pinggan.

e Baca arahan dengan teliti, biasa untuk model berbeza dan simpan ia dalam
jangkauan.

e Rujuk arahan perkakas bagi penggunaan aksesori Pengudap & Pembakar ini dan
pengesyoran yang berkaitan.

e Pastikan bahawa kedua-dua belah plat gril atas dan kedua-dua belah aksesori
Pengudap & Pembakar dibersihkan dengan sempurna sebelum digunakan.

e Untuk mencegah kerosakan kepada pinggan memasak dan aksesori Pengudap &
Pembakar, hanya gunakannya pada perkakas yang direka untuknya (cth., jangan
letak dalam ketuhar, di atas gelang gas atau pinggan panas elektrik, dsb.).

e Pastikan bahawa pinggan dan aksesori Pengudap & Pembakar stabil, diletakkan
dengan baik dan diklip pada perkakas dengan betul. Hanya gunakan pinggan
memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar yang disediakan dengan perkakas atau
beli daripada Pusat Perkhidmatan yang Diluluskan.

e Untuk mengelakkan kerosakan aksesori Pengudap & Pembakar, sentiasa guna alat
perkakas plastik atau kayu.

e Jangan sekali-kali memotong makanan secara terus di atas aksesori Pengudap &
Pembakar.

« Jangan letakkan aksesori Pengudap & Pembakar di dalam air atau di atas permukaan
yang mudah pecah.

o Untuk memelihara kualiti saduran tidak melekat, jangan biarkan ia dipanaskan terlalu
lama dalam keadaan kosong.

e Aksesori Pengudap & Pembakar tidak boleh dikendalikan panas kecuali dengan
pemegang.

e Jangan sekali-kali memanaskan perkakas tanpa 2 plat memasak gril atau dengan plat
gril atas dan aksesori Pengudap & Pembakar.

e Ketika menggunakan buat pertama kali, cuci aksesori Pengudap & Pembakar,
tuangkan sedikit minyak masak di atas aksesori Pengudap & Pembakar dan kemudian
mengelapnya dengan tuala dapur penyerap.

e Jangan letakkan alat perkakas memasak di atas permukaan memasak perkakas.

« Kami menasihatkan anda supaya menggunakan span, air panas dan cecair pencuci
untuk membersihkan pinggan memasak dan aksesori Pengudap & Pembakar,
kemudian bilas sepenuhnya untuk membuang sebarang sisa. Keringkan sepenuhnya
menggunakan tuala kertas.

« Jangan gunakan pad penyental logam, benang keluli atau sebarang pembersih lelas
untuk membersihkan mana-mana bahagian gril anda, hanya gunakan pad pembersih
nilon atau bukan logam. Dalam keadaan pembersihan yang sukar, rendam pinggan
memasak dalam air panas yang dicampur dengan cecair pencuci.

e Aksesori Pengudap & Pembakar bukan bekas pembakar, jangan letak pemanas dalam
ketuhar atau di atas sebarang sumber haba lain, selain daripada dalam perkakas
anda.

e Jangan panaskan aksesori Pengudap & Pembakar dengan minyak atau gris, risiko
keradangan.
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e Jangan gunakan aksesori Pengudap & Pembakar untuk membuat pemerangan.
e Jangan buat resipi dengan minyak atau gris. Perkakas ini bukan penggoreng jeluk
atau kuali leper. Oleh itu, ia tidak boleh digunakan untuk membuat kentang goreng,

donat atau masakan lain dengan minyak atau gris.
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1.

Jika OptiGrill anda telah pun
berjalan dan anda mahu
menggunakan aksesori
Pengudap & Pembakar, cabut
palam gril daripada saluran
keluar dinding dan biarkan ia
sejuk sekurang-kurangnya 2 jam.

Masukkan ramuan ke dalam
aksesori Pengudap & Pembakar.

Buka gril, keluarkan plat gril
bawah dan gantikan dengan
aksesori Pengudap & Pembakar
anda.

AWAS: Berhati-hati agar plat gril
atas diletakkan dengan betul dalam
perkakas.

4. Tutup gril dan palamkannya.



5. Tekan butang ON/OFF, butang
@ dan berkelip, penunjuk
lampu warna ialah hijau ‘ .
Butang "M" terus menyala untuk
menunjukkan  bahawa  mod
Manual telah diaktifkan.

6. Tekan butang @ sehingga
suhu yang dikehendaki dicapai
dengan  bantuan  penunjuk
lampu warna.

e Penunjuk lampu warna_ hijau

tetap: 85°C hingga 110°C '

e Penunjuk lampu warna kuning

tetap: 150°C hingga 165°C

e Penunjuk lampu warna jingga

tetap: 190°C hingga 205°C

e Penunjuk lampu warna merah

tetap: 240°C hingga 255°C

7. Mula memasak dengan
menekan butang . Butang
dan menjadi tetap,
penunjuk lampu warna berkelip
sehingga suhu yang dikehendaki
dicapai.

8. Apabila suhu yang dikehendaki
dicapai, gril berbunyi “bip”
dan penunjuk lampu warna
menjadi tetap. Kemudian proses
memasak berlaku.

9. Anda boleh melaraskan suhu
semasa proses memasak. Tekan
butang untuk mencapai
suhu yang dikehendaki (ikut
penunjuk lampu warna pada
masa yang samay).
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10. Tamatkan  proses memasak
dengan menekan butang ON/
OFF. Semua butang mati, gril
berhenti memanas/memasak.

11.Buka gril  dan  keluarkan
aksesori Pengudap & Pembakar
daripada  gril  menggunakan
pemegangnya.

AWAS: permukaan panas,

penggunaan sarung tangan

disyorkan.

Aksesori  kudapan sangat panas,

letakkan di atas permukaan yang

tahan Suhu panas.

12. Aksesori Pengudap & Pembakar
boleh dicuci dengan mesin
basuh pinggan.
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XeHin Tamak XoHe nicipy Kocarnkbl Kypanbl
Typanbl yCbiHbIC
* bi

PiHLWI peT nanganaHy anapiHoa Gykin opaybll MaTepuangapbiH, CTUKepnepai
XaHe Kocankbl Kypanaapabl TakranapapliH, iLiHEH XaHe CbIPTbIHaH anblHbI3.
OpTypni ynrinepre xannbl Hyckaynapabl MYKUST OKbIM LUbIFbIHbI3 XaHE aKblH
xepae cakTaHbl3.

Ocbl XXeHin Tamak >xacay >aHe nicipy kocarnkbl KyparnblH naiganaHy yLUiH Kypbirnfbl
Typanbl Hyckaynapabl xaHe 6annaHbICTbl YCbIHbICTapAbl KapaHbI3.

alpanaHy anaplHAA XOfFapfbl TPUb TaKTacCblHbIH, €Ki Xafbl Aa, XeHin Tamak
)acay xaHe nicipy Kocarnkbl KyparnblHblH €Ki Xafbl Aa Xakcbinan TasanaHfaHblH
TEKCepIHi3.

Ssipriey nnuTanapbiHbiH KOHE XKeHin Tamak nicipy eHe nicipy Kocarnkbl
KypanbiHblH 3akeiMAanyblH Gongbipmay YlWiH onapdbl TeK e3fepi apHanfaH
KypbInFblaa naganaHbiHpel3 (Mbicanbl, OHbl AyXOBKarFa, ra3 cakyHacblHa Hemece
ANEKTP bICTbIK NNUTara, T.6. KoOMaHpI3).

lMnuTanap xeHe >XeHin Tamak Micipy XeHe nicipy kocankbl Kyparnbl Kodranman
TYPFaHbIHA, XaKCbl OpHanacTbIpbIFaHbIHA XaHE KypblNFbiFa AypbiC BekiTinreHiHe
Ke3 XKeTKi3iHi3. Tek KypbinfbiMeH Gipre kamTamachl3 eTinreH Hemece GekiTinreH
CepBWCTIK opTanbIkTaH caTbin anblHFAH acyl nnuTanapblH XaHe XeHin Tamak
nicipy »aHe nicipy Kocarkbl KyparbiH naiaanaHblHbi3.

XeHin Tamak nicipy eHe nicipy Kocankbl KypanblH 3akbiMgan anmay YLliH
apKallaH NnacTvk HEMece afalll acyn Kepek-KapakTapblH nanganaHblHpbI3.
TamakTbl eLuKaLaH Tikenen XeHin Tamak nicipy xeHe nicipy kocankpl KypansiHaa
KecneHis.

blcTbIK XeHin Tamak nicipy aHe nicipy Kocankpl KypanblH Cy acTblHa Hemece
CbIHfbIL 6ETKE KONMaHbI3.

XabbicnanTblH kabaTTblH canacbklH cakray yLiH 60c Kyinge TbiM y3ak KbldyblHa
on 6epmMeH;s.

TyTkanapgbl KocnafaHga, XeHin Tamak nicipy »XoHe micipy kocankbl KypanbiH
bICTBIK KY€ eLuKallaH yctamay Kepek.

2 rpunb 8s3ipney TakTanapblHCbI3 HEMece >Ofapfbl MPUMb TaKTacbiMeH KaHe
XEeHin Tamak nicipy »xeHe nicipy Kocankbl KypanbiMeH Gipre KypbinfbiHbl eLLkallaH
Kbl3ablpMaHbI3.

BipiHWI peT nanganaHranaa nnutanapabl XXaHe XeHin Tamak nicipy xaHe nicipy
KOocankbl KyparbiH XybIHbI3, XeHin Tamak nicipy xaHe nicipy Kocarnkbl KypanbsiHa
Oipa3 a3ipney MaWblH KyWblHbI3, COAaH KeWiH CiHiprill cynriMeH cypTin anbiHpi3.
KypbInfFbIHbIH 83ipney 6eTTepiHe acyi Kepek-xapakTtapblH KOMMaHbI3.

Acyi nnuTanapblH XeHe XeHin Tamak nicipy »aHe mnicipy Kocankbl KyparnbiH
Tasanay YLiH rybkaHbl, bICTbIK CyAbl XaHe XYy CYMbIKTbIFbIH NanganaHy, copaH
KemriH BYKIn KanAblKTbl KETIPY YLIH MYKUST LWako yCbiHbiNaabl. Kafas MannbikTbl
naviganaHbin MyKUST KEeMTipiHi3.

MpunbaiH ke3 kenreH GeniriH Tasanay VWiH MeTann KbipfblwTapdbl, Gonat
KbIPFbILTEI HeMece elwbip abpasuBTi TasanafbiWTel NanganaHyra GonmManabl.
Tek HeWnoH Hemece MeTann emec Tasanay LybepekTepiH nanganaHbiHbI3.
Taszanay kublH 6ornca, acyi nnMTanapbiH Xyy CyMbIKTbIFbIMEH apanacTbipbliiFaH
bICTbIK CyZa XibiTiHi3.

 XeHin Tamak >acay >aHe nicipy Kocankbl Kypanbl Micipy Tapernkeci emec,

[yxoBKafa Hemece KypbinfFblaaH 6acka ke3 KemnreH biny KesiHe XblbITyFa

KOMMaHbI3.

« XKeHin Tamak nicipy »aHe nicipy Kocankbl kyparnblH ManmeH bipre Kbl3ablpMaHbI3,

TyTaHy kKayni 6ap.

+ JKeHin Tamak nicipy xxeHe nicipy Kocarkbl KypanbiH Kbi3apTy YiiH nanganaHbaHbI3.
* Maii 6ap peuenTTi @3ipnemeHi3. Byn Kypbinfbl KybipMma blablc HeMece Taba emec.

CoHApIKTaH, KyblpblfiFaH kapTonTbl, Oyrpekwe OaniwTepai Hemece man 6ap

backa Hapcenepai a3iprneyre mynge 6onMangsbi.
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1. OptiGrill icke KOCbISiFaH
bonca eHe >KeHin Tamak
nicipy >xeHe nicipy Kocankpl
KyparnblH nanganaHfbiHbI3
Kernce, rpunbai  po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3 JXaHe KemiHae 2
cafraT 60Mbl CybITbIHbI3.

2. XeHin Tamak nicipy >xeHe
nicipy Kocankbl  KypanbiHa
VHrpeaneHTTep canbiHpi3.

3. Tpunbai  awbiHbI3, TOMeHri
rpunb  TakTacblH  anbiHpI3
)KeHe XeHin Tamak nicipy xaHe
nicipy kocankpl KyparnbiMeH
aybICTbIPbIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: >ofapfbl

rpub TakTachl KypbinFbliaa Aypbic

OpHaTbIIFaHbIH TEKCEPIHI3.

4. Tpunbai  Xaybeln, poseTkara
KOCbIHbI3.

5. Kocy/ewipy TYWMECIH
6acblHbI3, &) xeHe 'm
TyAMenepi  >KbiMbiNbiKTangpl,

TyCTi wam MNHAMKaTOPbI
»acbIn 6onaapl.

«M» TyrMeci TypakTbl XaHbin,
Kon pexumi GenceHaipinreHiH
KkepceTeai.
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6. TycTi wWwam WHAMKATOPbIHbIH,
KeMmerimeH KaXKeTTi
TEMnNepaTypara eTKeHLle
TYWAMECIH BacbiHbI3.

» TypakTbl Xacbin TyCTi LWwam

nHamkaTopsl: 85°C - 110°C ‘

* TypakTbl capbl TyCTi wwam

uHaukatopel: 150°C - 165°C O

» TypakTbl capfblnT TYCTi LwWam

uHankatopl: 190°C - 205°C &

» TypakTbl KbI3bl  TYCTi Lwwam

nHaukaTopsl: 240°C - 255°C ‘

7. TyvimeciH Gacy apkbinbl
asipneyai 6acTaHbI3.
KoHe Tynmenepi
TypakTbl  Gonadbl,  KaXeTTi
Temnepartypara XKeTKeHLe
TyCTi wam MHAMKATOPbI
XbINbIbIKTaWABI.

8. KaxertTi Temnepatypara
XKeTkeHae rpunb  AblObICTbIK
curHan LwblFapagbl XeHe TYCTi
wam uHAMKaTopbl  TypakTbl
6onbin xaHagbl. CoaaH KeniH
a3ipney npoueci opblH anagbl.

9. Osipney opblHAAnbIN
xaTkaHga TemnepaTypaHbl
petteyre 6Gonagpl. KaxetTi
TEMnNepatypara KeTy  YLUiH

TyMeciH 6acbiHpI3 (Byn
Kesge TYCTi LaM UHAUKaTOPbIH
Gakbinan oTbIpbIHbI3).

10.KOCY/BWIPY TyiimeciH Bacy
apkbinbl a3ipreyai askTaHbl3.
Bapnblk  Tyiimenep  ewegi,
rpUnb  XKbiMbITyAbl/23ipneyai
TOoKTaTadbl.
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11. Tpunbai awein, XeHin Tamak
Xacay >aHe nicipy Kocankpl
KyparnblH TyTkanapbiHaH ycrar
rpUnbaeH anblHpI3.

CAKTbIK  ECKEPTY: bICTbIK

GetTep, KonFan nanganany

YCbIHbINAaAbI.

JKeHin Tamak nicipy Kocankblk

ypanbl  eTe  bICTblK,  bICTbIK

Temnepartypanapfa Tesimai 6etke

KOWMbIHBI3

12.0KeHin Tamak nicipy >xeHe
nicipy Kocarnkbl KyparnbiH blabIC
XKyy —MaluHacblHa — canyfa
6onaapl.



Doporuceni pro pouziti prislusenstvi pro pripravu
obcerstveni a peceni

Pred prvnim pouzitim odstrarite véechny obalové materidly, nélepky a pfislusenstvi
zevniti i vné ploten.

Peclivé si prectéte tyto pokyny a méjte je po ruce; pokyny jsou spolecné pro r(izné
modely.

Informace o pouziti tohoto pfislusenstvi pro pfipravu obcerstvenia peceni a souvisejici
doporuceni naleznete v navodu k obsluze.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé strany horni grilovaci plotny a obé strany
prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni dobre vycistény.

Aby nedoslo k poskozeni ploten a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni,
pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad neumistujte je do
trouby, na plynové sporaky nebo elektrické varné plotny atd.)

Ujistéte se, Ze plotny a pfislusenstvi pro pripravu obcerstveni a peceni jsou
stabilni, dobfe umistény a radné upevnény na spotfebic. Pouzivejte pouze plotny a
prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni dodané se zafizenim nebo koupené v
autorizovaném servisnim stredisku.

Aby nedoslo k poskozeni pfislusenstvi pro pripravu obcerstveni a peceni, vzdy
pouzivejte plastové nebo dievéné nadobi.

Nikdy nefezte potraviny pfimo na pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni.
Nedavejte horké prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni pod vodu nebo na
krehky povrch.

Aby se zachovaly nepfilnavé vlastnosti pfislusenstvi, nedovolte, aby se zahtivalo pfilis
dlouho.

S pfislusenstvim pro pfipravu obcerstvenia peceni se nikdy nesmi manipulovat, pokud
je horké, pouze pomoci rukojeti.

Pristroj nikdy nezahfivejte bez 2 grilovacich plotynek nebo bez horni grilovaci plotny a
prislusenstvi pro piipravu obcerstveni a peceni.

Pfi prvnim pouziti umyjte plotynky a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni,
nalijte trochu stolniho oleje na pfislusenstvi pro p¥ipravu obcerstveni a peceni, pak
otfete savou kuchyriskou utérkou.

Nedavejte kuchyriské nacini na varné povrchy spotrebice.

Pro cisténi varnych plotynek a pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni
doporucujeme pouzivat houbicku, horkou vodu a malé mnozstvi saponétu; dikladné
oplachnéte, abyste odstranili veskeré zbytky. Osuste dikladné papirovou utérkou.

K ¢isténi jakékoliv ¢asti grilu nepouzivejte kovové draténky, draténky nebo abrazivni
cistici prostiedky, pouZivejte pouze nylonové nebo nekovové skrabky. V pfipadé
obtizného cisténi nechte namocit varné plotynky v horké vodé smisené s cisticim
prostfedkem.

Prislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni neni nddoba na peceni, nevkladejte jej
do trouby pro ohfev ani na jiné zdroje tepla, které nejsou soucasti vaseho spottebice.
Nezahfivejte pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni s olejem nebo tukem,
riziko zapaleni.

Nepouzivejte pfislusenstvi pro pfipravu obcerstveni a peceni k zapékani.

Nevaite podle receptd, které pouZivaji olej nebo tuk. Tento spotiebic¢ neni fritéza ani
panev. Je proto zcela vyloucen pro pfipravu hranolek, koblih nebo jinych pokrmi s
olejem nebo tukem.
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1. Pokud je vas OptiGrill jiz spustén
a chcete poutzit pfislusenstvi pro
pfipravu obcerstveni a peceni,
odpojte gril ze zasuvky a nechte
jej vychladnout alespori 2
hodiny.

2. Dejte ptisady do pfislusenstvi
pro pfipravu obcerstveni a
peceni.

3. Oteviete gril, vyjméte spodni
grilovaci plotnu a nahradte ji
pfislusenstvim  pro  pfipravu
obcerstveni a peceni.

UPOZORNENI: Dbejte na to, aby

byla horni grilovaci plotna spravné

nainstalovana do pfistroje.

4. Zavrete gril a zapojte ho.

5. Stisknéte hlavni vypinag, tlacitka
8 a budou blikat a barevna
kontrolka se rozsviti zelené @.
Tlac¢itko ,M” se rozsviti, coz
znamena, ze je aktivovan ru¢ni
rezim.
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6.

Stisknéte @ tlacitko, dokud

se pomoci barevné kontrolky

nedosahne pozadovana teplota.
Nepferusované  svitici  zelend
kontrolka: 85°Caz 110°C ‘
Nepferusované svitici Zlutd
kontrolka: 150°Caz 165°C O
Nepferusované svitici oranzova
kontrolka: 190 ° Caz 205°C
NepferuSované svitici Cervend
kontrolka: 240 ° Caz 255°C

Vareni spustte stisknutim tlacitka
. Tlacitka @ a se rozsviti,
barevna kontrolka blikd, dokud
se  nedosdhne pozadovana
teplota.

Po dosazeni pozadované teploty
gril ,pipne” a barevna kontrolka
sviti nepterusované. Pak muzete
zacit vareni.

Béhem vareni lze nastavovat
teplotu. Stisknéte tlacitko
pro  dosazeni  pozadované
teploty (soucasné pozorujte
barevnou kontrolku).

10. Vafeni  ukoncete  stisknutim

hlavniho  vypinace. V3echna
tlacitka se vypnou a gril prestane
ohfivat / vafit.
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11. Oteviete gril a pomoci uchytl
vyjméte piislusenstvi pro
pfipravu obcerstveni a peceni.

UPOZORNENI:  horké  povrchy,

pouzijte rukavice.

Prislusenstvi pro pfipravu

obcerstveni je velmi horké, poloZte

na povrch, ktery je odolny vidi

vysokym teplotam.

12. Prislusenstvi pro pfipravu
obcerstveni a peceni maze jit do
mycky.



Javaslatok az étkezési és siitési tartozékok
hasznalatahoz

+ Azelsé hasznalat el6tt tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, matricat és valamennyi
tartozékot a stitélapok belsejérél és kilsejérél.

- Alaposan olvassa el ezeket a hasznalati utasitasokat, és tartsa 6ket kéznél. Az utasitasok
altaldnosan érvényesek a kiilonb6zé modellekhez.

+ Nézze meg a haszndlati Utmutatét a Snacking & Baking tartozék hasznélatara

vonatkozolag és a hozzé tartozé javaslatokat.

Ellenérizze, hogy a felsé grillezé lap mindkét oldala és a Snacking & Baking tartozék

mindkét oldala hasznalat el6tt j6l meg legyen tisztitva.

A sttélapok és a Snacking & Baking tartozék sériilésének elkerilése érdekében csak

azon a késziiléken hasznalja 6ket, amelyre tervezték (pl. ne helyezze siitébe, gzrézsara

vagy elektromos siit6lapra stb.).

Ellendrizze, hogy a stitélapok és a Snacking & Baking tartozék stabilan és megfeleléen

vannak-e a készllékbe helyezve. Csak a késziilékkel mellékelt vagy hivatalos

markaszervizben vasarolt siitélapokat és Snacking & Baking tartozékot hasznalja.

« A Snacking & Baking tartozékot sériilésének elkeriilése érdekében mindig méanyag
vagy fa eszkdzoket hasznaljon.

+ Soha ne vagjon kdzvetleniil a Snacking & Baking tartozékon.

+ Ne helyezze a forré étkezési és Snacking & Baking tartozékot viz ala vagy torékeny
feluletre.

« A tapadasmentes bevonat minéségének megdvasa érdekében ne hagyja tul sokaig
tresen melegedni.

+ A Snacking & Baking tartozékhoz soha ne nyuljon melegen, csak a fogantyukhoz.

Soha ne melegitse a késziiléket 2 grillezé lappal vagy a felsé grillezé lappal és a

Snacking & Baking tartozékkal.

+ Amikor el6szor hasznélja, mossa le a stitélapokat és az étkezési és siitési tartozékokat,

ontson egy kis sttéolajat az étkezési és siitési tartozékokra, majd torolje le nedvszivo

konyharuhaval.

Ne helyezzen féz6edényeket a késziilék sutéfellleteire.

- Javasoljuk, hogy haszndljon szivacsot, meleg vizet és egy kevés folyékony
mosogatdszert a sutélapok és a Snacking & Baking tartozék tisztitasahoz, majd
alaposan 6blitse le a maradékokat. Papirtorlével alaposan szaritsa meg.

+ Ne hasznéljon fém suroldszivacsot, surolokefét vagy surold hatasu tisztitdszereket

a grillsiité barmely alkatrészének tisztitdsahoz, csak nylon vagy nem fémes tisztitd

lapokat hasznaljon. Nehéz tisztitds esetén a sutélapokat folyékony mosogatoszerrel

osszekevert forré vizben kell dztatni.

A Snacking & Baking tartozék nem siitéedények, ne tegye a siitélapot siitébe vagy mas

héforrésra, csak a késziilékbe.

Ne melegitse a Snacking & Baking tartozékot olajjal vagy zsirral, gyulladas veszélye

miatt.

Ne hasznélja a Snacking & Baking tartozékot piritdshoz.

+ Ne készitsen olajat vagy zsirt tartalmazo ételeket. Ez a késziilék nem olajsiité vagy
serpenyd. Ezért nem szabad benne hasabburgonyat, fankot vagy mas ételt késziteni
olajjal vagy zsirral.
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2.

Ha az OptiGrill mar m(ikodésben
van, és szeretné haszndlni a
Snacking & Baking tartozékot,
hagyja hilni legaldbb 2 6ran
keresztl.

Tegye a hozzavalokat az étkezési
és slitési tartozékokba.

Nyissa ki a grillt, vegye ki az alsé
grillezé lapot, és cserélje ki a
Snacking & Baking tartozékkal.

VIGYAZAT: Ugyeljen arra, hogy
a felsé grillezé6 lap megfeleléen
illeszkedjen a készulékbe.

4. Zéirja le a grillsitét, és

csatlakoztassa.

Nyomja meg a be/ki gombot, a(z)
d) és gombvillog, és aszines
jelzélampa zolden vilagit

Az ,M" gomb folyamatosan
vilagit, jelezvén, hogy a Kézi
lzemmad aktiv.

HU



6. Addig nyomja a @ gombot,
amig el nem éri a kivant
hémérsékletet a szines
jelz6lampa segitségével.

« A zold jelz6lampa folyamatosan

vilagit: 85 °C és 110 °C kozott

« A sarga jelz6lampa folyamatosan

vilagit: 150 °C és 165 °C kozott

<A narancssarga jelz6lampa

folyamatosan vilagit: 190 °C és 205
°C kozott

« A piros jelzélampa folyamatosan

vilagit: 240 °C és 255 °C kozott

7. A@2) gomb megnyomdsaval
kezdje el a sutést. A(z) @ és
gomb vildgit, a szines jelzélampa
addig villog, amig el nem éri a
kivant hémérsékletet.

8. Ha elérte a kivant hémérsékletet,
a grill ,sipol, és a szines

jelzélampa folyamatosan
vilagit. Ezutan a sutési folyamat
végbemegy.

9. A sutési folyamat  sordn
bedllithatja a hémérsékletet. A
kivdnt hémérséklet eléréséhez
nyomja meg a gombot
(egyidejlileg a szines jelzélampa
is koveti ezt).

10. A sutést a BE/KI gomb
megnyomasaval tudja befejezni.
Minden gomb kikapcsol, a
grillstté leéllitja a fltést/sutést.
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11. Nyissa ki a grillsitét, és a
fogantyu segitségével vegye ki
a Snacking & Baking tartozékot.

VIGYAZAT: forré feliiletek, javasoljuk,

hogy hasznéljon fogdkesztydit.

A Snacking tartozék nagyon forro,

mindenképpen  héallé  feluletre

helyezze.

[ 12. A Snacking & Baking tartozék
mosogatégépben mosogathaté.
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Odporucania pre pouzivanie prislusenstva na
pripravu obcerstvenia a pecenie

Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obalové materidly, nalepky a prislusenstvo
zvnutra aj zvonka platniciek.

Pozorne si precitajte tieto pokyny a majte ich po ruke; pokyny su spolo¢né pre rézne
modely.

Informacie o pouzivani tohto prisluSenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie a
prislu$né odporucania néjdete v ndvode na obsluhu.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i si obe strany hornej grilovacej platne a obe strany
prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie dobre vycistené.

Aby nedoslo k poskodeniu platni a prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie,
pouzivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad neumiestriujte
ich do rdry, na plynové sporaky alebo elektrické varné dosky atp.)

Uistite sa, Ze platne a prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie su stabilné,
dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebi¢. Pouzivajte iba platne a
prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pec¢enie dodané so zariadenim alebo kipené
v autorizovanom servisnom stredisku.

Aby nedoslo k poskodeniu prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie, vzdy
pouzivajte plastové alebo drevené néacinie.

Nikdy nerezte potraviny priamo na prisluenstve na pripravu obcerstvenia a pecenie.
Neddvajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie pod vodu alebo na krehky
povrch.

Aby sa zachovali neprilnavé vlastnosti prislusenstva, nedovolte, aby sa zahrievalo prili§
dlho.

S prislusenstvom na pripravu obcerstvenia a pecenie sa nikdy nesmie manipulovat, ak
je horuce, len pomocou rukovati.

Pristroj nikdy nezahrievajte bez 2 grilovacich platniciek alebo bez hornej grilovacej
platne a prislusenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie.

Pri prvom pouziti umyte platnicky a prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie,
nalejte trochu stolového oleja na prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie,
potom poutierajte savou kuchynskou utierkou.

Nekladte kuchynské naradie na varné povrchy spotrebica.

Na cistenie varnych platni¢iek a prisluSenstva na pripravu obcerstvenia a pecenie
odporucame pouzivat Spongiu, horticu vodu a malé mnozstvo saponatu; dékladne
opléachnite, aby ste odstranili akékolvek zvysky. Osuste dokladne papierovou utierkou.
Na cistenie akejkolvek casti grilu nepouzivajte kovové drotenky, Skrabky alebo
abrazivne Ccistiace prostriedky, pouzivajte iba nylonové alebo nekovové skrabky.
V pripade naroc¢nejsieho Cistenia nechajte namocené varné platne v horucej vode
zmiesanej s Cistiacim prostriedkom.

Prisluenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie nie je nadoba na pecenie, nevkladajte
ho do rary na ohrev ani na iné zdroje tepla, ktoré nie su sucastou vasho spotrebica.
Nezahrievajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie s olejom alebo tukom,
riziko zapalenia.

Nepouzivajte prislusenstvo na pripravu obcerstvenia a pecenie na zapekanie.

Nevarte podla receptov, ktoré pouZivaju olej alebo tuk. Tento spotrebic nie je fritéza
ani panvica. Je preto Uplne nevhodny na pripravu hranolcekov, sisiek alebo inych
pokrmov s olejom alebo tukom.
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1. Ak je vas OptiGrill uz spusteny
a chcete pouzit prislusenstvo
na pripravu obcerstvenia a
pecenie, odpojte gril zo zasuvky
a nechajte ho vychladnut aspon
2 hodiny.

2. Daijte prisady do prislusenstva na
pripravu obcerstvenia a pecenie.

3. Otvorte gril, vyberte spodnu
grilovaciu platiu a nahradte
ju prislusenstvom na pripravu
obcerstvenia a pecenie.

UPOZORNENIE: Dbajte na to, aby

bola horna grilovacia platiia spravne

nainstalovana do pristroja.

4. Zatvorte gril a zapojte ho.

5. Stlacte hlavny vypina¢, tlacidla
3 a budu blikat a farebna
kontrolka sa rozsvieti zeleno &
Tla¢idlo ,M” sa rozsvieti, ¢o
znameng, Ze je aktivovany ru¢ny

rezim. m
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Stlacajte @ tlacidlo, pokial
pomocou farebnej kontrolky
nedosiahnete pozadovanu
teplotu.
Neprerusovane svietiaca zelena
kontrolka: 85°Caz110°C
Neprerusovane  svietiaca _ ZItd
kontrolka: 150 ° Caz 165 ° C
Neprerusovane svietiaca oranzova
kontrolka: 190 ° C az 205 ° C (&
Neprerusovane svietiaca Cervend
kontrolka: 240° Caz 255°C

Varenie _ spustite  stla¢enim
tlacidla (@). Tlacidia (@) a
sa rozsvietia, farebna kontrolka
blika, pokial sa nedosiahne
pozadovana teplota.

Po  dosiahnuti pozadovanej
teploty gril ,pipne” a farebna
kontrolka svieti neprerusovane.
Potom mézete zacat varenie.

Pocas varenia mozete nastavovat
teplotu. Stlacte tlacidlo

pre dosiahnutie pozadovanej
teploty  (sti¢asne  pozorujte
farebnu kontrolku).

10. Varenie  ukoncite  stla¢enim

hlavného  vypinaca.  Vsetky
tlacidld zhasnu a gril prestane
ohrievat/varit.
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11. Otvorte gril a pomocou rukovati
vyberte prisluenstvo na
pripravu obcerstvenia a pecenie.

UPOZORNENIE: hortce povrchy,

pouzivajte rukavice.

Prislusenstvo na pripravu

obcerstvenia je velmi hortce,

polozte ho na povrch, ktory je
odolny voci vysokym teplotam.

12. Prisluenstvo na pripravu
obcerstvenia a pecenie je mozné
umyvat v umyvacke.
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