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[) SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation ?uidelines: for your own
safety, please read through all paragraphs of the instruction manual
includin? the associated pictograms.
This appliance is intended for indoor, domestic household use only. It is not
inte?dfd to be used in the following applications, and the guarantee will not
apply for:
pEJ {taﬁ‘ kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
-farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.
Before first use remove all packaging materials, stickers and accessories from
the inside and the outside of the appliance.
This appliance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play with the appliance, and do not
use as atoy.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowlec%e if they have geen given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Never leave the appliance unattended when in use.

Accessible surface temperatures can be high when the appliance
is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.
This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
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or separate remote-control system. a
Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer
or its after sales service in order to avoid any danger.

Do not use an extension lead. If you accept Iiabﬁity for doing so, only use an
extensionlead which is in good condition, has a plug with an earth connection
and s suited to the power rating of the appliance. Take allnecessary precautions
to prevent an%one tripping over an extension cord.

Always plug the appliance into an earthed socket.

Make sure that the electric power supply is comFatible with the power rating
and voltage indicated on the bottom of the appliance.

Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking plates.
Neverimmerse the appliance, its power cord or plug in water or any other liquid.

Wﬁ\RNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates inside the
grill.
Do

Read the instructions carefully, common to different models depending on the accessories your
appliance with supplied with. Keep the instructions within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use awooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.

Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.



Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be a slight odour and alittle smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

The instrument panel is fragile: clean, wipe and dry with a dry, soft cloth only. Do not clean it with
awet sponge as this may damage its functions.

Environment

Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

mmm ° Leaveitatalocal civic waste collection point.



@ OptiGrill Elite ;*’; ////

<

A6

_J

Description
A Control panel

A1 On/Off button
A2 Frozen food function
A3 Searing function

A4

A5

A6
A7

Adjustment and
navigation buttons

Preheating indicator and
cooking level

Display screen
OK button
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Appliance body
Handle
Cooking plates
Drip tray

Power cord



f) 12 automatic cooking programs

Two additional cooking options in
automatic mode

@@ Frozen food function
Searing function

Note: The Frozen food function and Searing function can be used independently or both at the
same time.

Manual mode




1 Before first use

A=

1 Remove all packaging, stickers and
various accessories from both the
inside and outside of the appliance.

2 Prior to first use, thoroughly clean the
cooking plates using some hot water
and some washing-up liquid, carefully
rinse and dry.

3-4 Install the removable drip tray at the
front of the machine.

5 If you wish, for best results and to
improve the effectiveness of the
non-stick surface, you can wipe the
cooking plates with a paper towel
dipped in a little cooking oil.

6 Remove any excess oil with a clean
paper towel.

7 Make sure the top and bottom
plates are correctly positioned in the
appliance. Do not start preheating
without the plates. Connect the
appliance to the mains supply. (the
cable must be completely unwound).

8 Press the On/Off button.

Caution: Ensure that there is no food
between the plates.



BZ Using for the first time

9 Select yourlanguage using the arrows then press ok.

Language
choice

ENG

English

Choix de la
langue

FRA

Frangais

3 On/Off button

@ OptiGril Elite

10 Switch on fig. 10.

11 To switch off the grill press once on
the On/Off button and once on the
OK button to switch off the appliance.



4 Frozen food function in automatic mode onl

12

13

B3
A~—
Frozen food
oN |

14

5 Searing function in automatic only

15

13-15 Frozen food  function  must
be activated before starting
preheating, if the food to be
cooked is frozen/deep frozen.

If you forget to activate the option,
turn off the appliance and repeat the
steps.
This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.

18

19

17-19 Searing function must be activated
before starting preheating, if you
want significant searing on the
food to be cooked.

If you forget to activate the option,
turn off the appliance and repeat the
steps.

This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.
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B 6__Cooking in automatic mode

21 Select the appropriate cooking mode
according to the type of food to be
cooked.

Note about meat: the cooking
results of the pre-defined programs
may vary depending on the origin,
the cut and the quality of the food to
be cooked; the programs having been
developed and tested with food of
good quality.

Similarly, the thickness of the meat
must be taken into account during
cooking; you must not cook foods
over 4 cm thick.

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 20.
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22 Press the OK button: the appliance
starts to preheat.

Note: if you select the wrong
program, switch off the grill and go
back to step 8.

23 Wait 4 to 7 minutes.

24 A beep sounds to signal that
preheating is finished.

Caution: if the appliance remains
closed for too long after preheating is
finished, the safety system will turn off
the appliance.



25-26

S Once preheating has finished, you can
the food insert your ingredients. Fully lift the
grilllid and place the food on the grill.
Caution: if the appliance remains
open for too long, the safety system
will turn off the appliance.

27-29
The appliance automatically
calculates the cooking cycle (time
and temperature) according to the
quantity and thickness of the food.
i Close the appliance so that the
|oK] cooking cycle can start.

to start Note for very thin foods, such as
cooking bacon: The "OK" button is on. Then

v press "OK" again to make sure that the
appliance recognises the food and
that the cooking cycle starts.

The arrow moves along the cooking
level indicator and when it reaches
a cooking level, the level is displayed
and a beep sounds.

Note: the cooking levels are pre-
programmed for each automatic
mode.

During cooking, a beep will alert
the user each time a cooking level is
reached (e.g. rare/yellow).

Depending on the degree of cooking,
the indicator changes colour and the
cooking progress arrow moves on the
screen.

Note, especially for meat, that it is
normal for the cooking results to vary
according to the type, quality and
origin of the food.

31-32 At any time, you can find out the
time remaining to reach the different
levels of cooking. Press the right arrow if
you want to see in how long before the
next cooking level is reached. Note that
this does not select the cooking levels.
The grill continues to cook to the last
cooking level and a beep sounds at each
level.

Start of
cooking
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(oK]
toap
cooking
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33-34 When the cooking level of your
choice is reached and the beep sounds,
open the appliance and remove your
food.

35-36 Close the lid. The screen asks
for your confirmation to stop cooking.
Confirm with OK if all foods have been
removed, otherwise allow it to continue
cooking.

If you wish to cook more food, refer to
section 7, page 13.

Note: the safety system will turn off the
power automatically if no program is
selected after a certain time.



7 How to cook a second batch
Second batch of the same type of food

Any refill? 37-38 At the end of the first cook, an "any
refill" screen appears. If you want to grill

@ the same type of food, press OK.

39 The appliance starts preheating.
40 Wait until preheating has finished.

Preheating in
N progress \
4

41 Put the food on the gill.

42 Then follow steps 26 to 36.
the food

Second cooking with a different type of food

Once cooking your first ingredient has finished:

1. Ensure that the appliance is closed and that there is no food inside.

2. Select the appropriate cooking program or mode.

3. Press the OK button to start preheating. During preheating, the preheating indicator is displayed on
the screen.

4. Once preheating has finished, a beep sounds and the preheating information is shown on the screen.

5. The appliance is ready to use once preheating has finished. Lift the grill lid and place the food inside
the grill. Then follow steps 26-36.

13
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Important:
- Preheating is essential to cooking.

Reminder: before starting preheating, ensure that the appliance is closed and that there is no food

inside.

- Wait until preheating is finished before opening the grill and putting food inside.
Note: if the new preheating cycle is started immediately after the end of the previous cycle, the

preheating time will be shorter.

8 _Cooking in manual mode

Teral
s

I( 180°C >

>
5_)

47 48

14

43 Select manual mode and press OK to
confirm.

44 Select the desired temperature using
the adjustment buttons. Please refer
to manual cooking guide page 21.

Press OK to confirm the selected
temperature.

45 Wait until preheating has finished.

46 Once preheating has finished, press
OK to start the timer.

Note: the cooking time can also be set
from the start of preheating.

47 Press the adjustment buttons to select
the desired cooking time.

48 Insert your food and press OK to start
cooking.



[oK]
to stop
cooking

49

9 Comments

50

49-50 A beep sounds to indicate when
the cooking time has finished.
Remove your food.

Press OK to stop cooking and remove
your food.

Teray

Remove
your food

_— i Overcooked

51-53

Depending on your personal preferences,
open the grill and remove foods that
have reached the desired cooking level,
then close the grill to continue cooking
other foods. The program will continue
the cooking cycle until the last cooking
level of the selected mode.

54 Note: the safety system will turn
off the power automatically after a
certain time.
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B 10 End of use oy

55 Press the On/Off button and confirm
» by pressing the OK button.
56 Unplug the appliance.

56

57 Let it cool for at least 2 hours.

To prevent accidental burns, allow
the grill to cool completely before
cleaning.
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11__Cleaning

58 To unlock the plates, press the release
tabs on the left hand side of the
appliance. Before cleaning, unlock and
remove the plates to prevent damage
to the cooking plates.

59 The drip tray and cooking plates are
dishwasher safe. The appliance and
its power cord must never be put
in the dishwasher. If you wash the
plates in a dishwasher, always wipe
the plates over with a little cooking
oil on next use in order to condition
the coating and ensure the best
performance from the non-stick. The
heating elements should never be
cleaned after the plates have been
removed. If they are very dirty, wait
until the appliance has cooled down
completely and clean them with a dry
cloth.

60-61
If you do not wish to put the plates
in the dishwasher, use some hot
water and some washing-up liquid to
wash them, then rinse thoroughly to
remove all residue. Dry them gently
with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel
wool or abrasive cleaners to clean any
part of the grill or cooking plates, use
only nylon or non-metallic cleaning
pads suitable for non-stick surfaces.
Empty the drip tray and wash it in
warm, slightly soapy water, then wipe
it thoroughly with a paper towel.

62 To clean the grill lid, wipe with a
sponge moistened with warm water
and dry with a soft, dry cloth. To clean
the control panel, use only a soft, dry
cloth.

63 The appliance must not be
submerged in water or in any other
liquid.

64 Always ensure that the appliance is
clean, cold and dry prior to storage.

All repairs must be done by an
authorised service centre.
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[ Troubleshooting Guide

OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A change of language

Switch on the grill, press ON, then
immediately on the Frozen button
(while the screen displays "Hello")

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating

not finished,
remove your
food

The preheating time was not
completely finished. The grill
was opened and the foo
placed on the plate before the
end of preheating.

[tis possible to cook the food, but you
have to check the cooking progress
because the grill is in manual mode.
The temperature can be adjusted.

Or

Open the grill, remove the food, close
the grill properly and wait until the end
of preheating.

My appliance does not
switch off

Missing a second press or too
long a time between the 2
presses.

Press the On/Off button twice.
Or

Press the On/Off button once then
press OK

Err1toErr8

The unit has been stored or
used in a room that is too
cold.

Appliance overheating.

Unplug the appliance and wait a few
minutes.

Plug the grill in again and switch it on.

If the problem persists, contact
customer services.

Er9toErr13

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer services.

The appliance shuts
down itself during the
preheating or cooking
cycle.

The appliance remained open
for too long during cooking.

The unit has been idle for
too long after preheating or
preheating has finished.

Unplug the appliance and wait a few
minutes. Then plug in your appliance
again and turn it on.
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OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A

[ox]

to stop
cooking

End of cooking confirmation
request

2 solutions:

Press OKif all of the food has been
removed

Or

Do not press OK and leave the food to
cook a little longer

[ox]
to start
cooking

A/

Food not detected because it
is too thin, for example bacon

Press OK to start cooking

(o]

for manual
mode

Food too thick, over 4 cm

2 solutions:

Press OK to continue cooking in
manual mode

Or

Remove the food and cut thinner to
reduce the thickness, to allow cooking
in automatic mode

I cannot set a time in
manual mode

The screen s stuck on
temperature setting

Press OK once to go to the time setting
and then adjust it using the arrows.
Press OK to confirm.
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BCooking levels for each automatic program

12 AUTOMATIC PROGRAMS
PROSRAMS COOKING LEVEL INDICATOR

Beef V?é{urg)re Rare Medium Well done
Chicken breast* - - - Well done
@ Sausage - - - Well done
é Bacon** - - Medium Crispy
g Beef Burger*** - - - Well done
i% Panini - thl)goitelé Toasted Crispy
@({ Fish - Medium ’\v/'veeﬂi_%@ntg Well done
% Seafood - Medium ’\v/'v%ﬂi_%@n? Well done
Potato - - - Soft
@ Pepper - - Crunchy Soft
ﬁ Aubergine - - - Grilled
Tomato - - Crunchy Soft

* For the UK only: do not cook chicken breast from frozen. Always thaw completely first.

** As bacon is a thin food, after closing the lid, press the "OK" button to make sure the appliance
recognise the food and the cooking cycle starts.

*** For the UK only: For food safety reasons the Food Standards Agency do not advise serving rare or
medium burgers. Only serve well done burgers.
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COOKING ADVICE FOR OTHER FOODS

COOKING COOKING
o PROGRAM TIP
Pork tenderloin (boneless), pork belly Well done*

Bratwurst (pre-cooked pork)

Rindswurst (pre-cooked beef)

8

220°C/ 8 min 30 sec

220°C/ 8 min 30 sec

Nurnberger Wurst (pre-cooked pork) 220°C/ 4 min 30 sec
MANUAL MODE
FRUIT OR VEGETABLES
From 180°C From 220°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C

Courgette (slices)

Asparagus (whole)

Mushroom

Broccoli florets

Baby carrot

Sweet potato
(slices)

Apple (slices)

Banana

Peach (Stoned and sliced)

21




OPTIGRILL ELITE PREPARATION ADVICE
For more significant searing, it is best to return the grilled food to the grill before serving it to
your guests.
PRODUCTS PREPARATION ADVICE
« Cutlengthways
POTATO « Coat or brush the potato slices with ol for the best cooking
results.
PEPPER + Cutin half lengthway and remove seeds
+ Cut lengthways
AUBERGINE « Coat or brush the aubergine slices with il for the best cooking
results.
+ Use round tomatoes
+ Use tomatoes that are not too ripe
TOMATO - Cutin half widthways
- For optimal cooking, place the rounded side of the halved
tomato on the bottom plate of the grill.
PORK * Use the searing function if the thickness is more than 20 mm.
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MHCTPYKUI MO TEXHUKE BE3OMACHOCTI
BAXHbIE MEPbI BE3OMACHOCTI

PykoBOACTBO N0 UCNONb30BaHMI0, 06CNYKUBAHNIO U YCTaHOBKE
npoayKTa. B uenax 6e3onacHOCTM BHUMATENbHO M3y4ITe BCe pa3aenbl
PYKOBOACTBA NO 3KCRAYaTaLuK, B TOM Yncne COOTBETCTBYHOWME
NUKTOrpammbl.
70T NPHbOpP NpefHasHa4eH TONbKO 1A OMALLHEro BbITOBOMO MCMOb30BaHIA
B MOMELLEHNAX. YCTPOWCTBO He NMPefiHa3HaueHo 4nA MCNONb30BaHUA B
HENPMBEEHHIX CITyYanX, rapaHTUA Ha KOTOPbIe He PAaCTPOCTPAHAETCA;
— B KyXOHHbIX MOMELLIEHVAX, MPefHasHaUeHHbIX /1 NEPCOHANa Maras/iHoB, B
0oCax 1 B ApyriX PaboUmx MOMELLeHsX;
— Ha bepmax;
— KIVeHTaMV OTeNel, MOTENel 1 Apyrvx NOR0OHbIX MECT MPOXVBaHMS,
- B M H/-TOCTUHIALAX.
Meper, nepBbiM MCroNb30BaHMEM YaanuTe BCe YMakoBOUHbIE MaTepuarsbl,
HAKNEKM 1 MPVHBANEXHOCTI V3HYTP 1 CHapy»i YCTPONCTBA.
JIaHHOE YCTPOCTBO He MpeaHasHajeHo [nA UCNONb30BaHUA LMK (B TOM
YYCrIe AETbMM) C MOHVKEHHDIMY (U3MYECK) MY, CEHCOPHBIMIA A YMCTBEHHBIMM
CNOCOBHOCTAMM WA UMEIOLLVMYA HeOCTATOUHBIA OMbIT A 3HaHIA, eCK
TONBKO OV HE HAXORSTCA MO MPVCMOTOOM WU Oblv MPOVHCTDYKTVPOBAHbI 11O
M0BOMY UCrI0Nb30BaHVA YCTPOCTBA MLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3 11X 6630MaCHOCTb.
CrenyTe 3a Tem, uTobbl AETV HE MrPani C 3TUM YCTPOMCTBOM,
STUM YCTPOACTBOM MOTYT MOMb30BATbCA [ETW CTaplue 8 NeT, a Takxe
MMUA C OrpaHNYeHHBIMA QU3NUECKMMI, CEHCOPHBIMA W YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM WM C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM 11 3HAHWAMY, €M OHM
HAXORATCA MO NPUCMOTOOM WM NOMYYIN UHCTPYKLMM N0 0€30MacHOi
3KCTINyaTaLm YCTPOMCTBA 1 MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM OMaCHOCTI. YACTky
M MOMb30BATENbCKOE OOCITY3IIBAHYE MOTYT BLIMONHATD AETU CTapLLe 8 NET Y MK
CNIOBVM HI30Pa 32 HIMIA.
CTPOWCTBO 1 €ro Kabenb MUTaHIA AOMKHbI ObiTb HEOCTYMHbI ANA AETEN
MnaaLe 8 ner.
Epem MCTIONb30BAHIA HUKOMa He OCTaBNAITE YCTPOMCTBO B3 MPUCMOTPA.
Bo Bpemsa MCnonb3oBaHua AOCTYMHbIE MOBEPXHOCTY
YyCTPOWMCTBA MOTYT CUNbHO HarpeBaTbCA. Hukorga He
MpWKacanTech K ropAaYnM MOBEPXHOCTAM YCTPOWCTBA.
370 Y/CTPOMCTBO He NMPEfiHa3HaYeHO A4 UCTIONb30BaHIA C BHELUHIM TalMEpOM

W OTAENBHON CUCTEMOI AVICTAHLMOHHOTO YMPABNEHNA.
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[Neper NOAKIKOYEHEM YCTPOMCTBA K EKTPOCETY MOMHOCTHIO Pa3MaTbiBaiiTe
Kabenb MUTaHuA.

ECnm kabenb nuTaHus NoBPEX e, TO BO M30eXaHie ONacHOCTM ero 0MKeH
33MEHNTb V3TOTOBITESTb IV €70 TEXHYECKMIA DELCTABUTEND.

He vcnonb3yiiTe yaanHTeNiA. ECm Bbl COTacHbl B3ATb Ha Ce0A OTBETCTBEHHOCTb
3a ICNONb30BaHVe YL MHUTENEN, TO BuiOVpaiiTe TONbKO Te, KOTOPble HaXOAATCA
B XOPOLWEM COCTOAHMM, MEIOT BUMIKY C 3a3eMNIEHNEM 1 COOTBETCTBYIOT
HOMHANbHOI MOLLHOCTI YCTPOICTBA. [pummTe BCe HeobxomyMble Mepl
MPEROCTOPOXHOCTH, YTOObI HUKTO He CMIOTKHYNCA 00 YATMHHTENb.

Bcera noakiovalTe YCTOMCTBO K PO3ETKE C 3a3eMNEHIEM.

YbenwTech, UTo UCTOUHUK INEKTPOMUTAHNA COOTBETCTBYET HOMMHANbHON
MOLHOCTV 1 HAMPAXEHMIO, YKa3aHHbIM Ha HUXHEN YaCTi YCTPONCTBA.

[InA OUCTKI MNACTVH CMIONb3yiiTe ryOKy, ropAUyi0 BOY Y MOIoLLEE CPefCTBO.
HuKora He MorpyxaiiTe YCTPOICTBO, Kabeb MUTAHIA W BUTKY B BOMY WK
M00YI0 APYTYHO XATKOCTD.

MPEAYNPEXOEHWE. He ncronb3yiite ronnb 063 18yX MNCTVH, YCTaHOBMEHHbIX
BHYTDb.

Bcerpa

«  BHMMaTenbHO NpounTaliTe UHCTPYKLMY, OBLVe ANA PasHbIX MOAENEN B 3aB1CUMOCTI OT NPUHAANEXHOCTEN,
NOCTaBNAEMbIX C YCTPOCTBOM, U XpaHWUTE UX B Npedenax AOCAraeMoCTU.

o [pu CyyaitHOM NONYYEHUI OXOora NPOMOIATE ero XONOAHOM BOAOW 11 HEMENEHHO 00paTUTECh K Bpauy Npw

HEOOXOAMMOCTH.

Mepen nepebiM NCNONb30BaHVEM BbIMONTE MAACTVHbI (CM. pa3aen 5), Hanelte Ha Hix HebOMblUIOEe KONMUYeCTBO

PaCTUTENbHOMO Macsa 1 POTPUTE MATKOW TKAHBIO MY GYMaXKHbIM KYXOHHBIM MOMOTEHLIEM.

Pa3mecTuTe kabenb NUTaHUA akKypaTHO, C yANUHMUTENeM v 6e3, Takum 06pasom, YTobbl 1toar MOrM CBOBOAHO

nepemeLLaTbCA BOKPYT CTONa, He CrOTbIKaACh O Kabenu.

[lbIM MOXeET BbITb OMaceH ANA XMBOTHbIX, KOTOPbIE 0ONAAAIOT 0COBO UyBCTBUTENbHBIM OBOHAHMEM, TAKMX KaK MTULLp.

Mbl pekomeHzyem BnaaesbLiam NTiL AepxaTh WX NOAabLUe OT 30HbI NPUrOTOBAEHNA MULM.

« Bcerpa xpaHuTe yCTPOMCTBO B HEAOCTYNHOM ANs AeTel MecTe.

Mepen ucnonb3oBaHviem ybeauTech, UTo NAACTVHbI YACTbIE C 06eNX CTOPOH.

Y1066l NPesoTBPaTUTS NOBPEXAEHUE MAACTUH, MCMONb3YHATE VX TOMBKO C TeM YCTPOCTBOM, ANA KOTOPOrO OHM

npeaHa3HaueHbl (HanpuMep, He CTaBHTe WX B NeUb, Ha ra30Bble FOPESIKY, INEKTPHUUECKIIE BAPOUHbIE NaHENM U T.A.).

YbeauTech, Uto NAACTUHbI YCTOMUMBDI, HAAEXHO 3adVKCUPOBaHbI 11 MPABIABHO PACNONOXEHbI Ha YCTPOWCTBE.

Vcnonb3yiiTe TOMBKO MAACTWHLI, NOCTaBAAEMbIE B KOMM/IEKTE C YCTPOUCTBOM WM NPUOBpETEHHbIE B

Cneuvanii3MpoBaHHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

YT06bl He NOBPEeANTb NAACTUHbI YCTPOCTBA, BCErAa MCNOMb3yITe AePeBAHHYIO VM MNACTMKOBYIO NONATKY.

Vcnonb3yiiTe TONbKO I€TaNM 1 aKCeCcyapsl, NOCTaBAAEMbIE B KOMM/EKTE C YCTPOMCTBOM v NPHOOPETEHHbIE B

Cneumanv3npoBaHHOM CEPBICHOM LieHTpe. He ncronb3yiiTe vix ANA ApYrvix U3Genvi au Lenem.

Hukorpga

o He ncnonb3ayite yCTPOMCTBO BHE NOMELLEHNI.
« Hukoraa He ocTaBnAiTe NOAKMIOUEHHOE 1K paboTaioliee YCTPOCTBO Be3 NprcMoTpa.
« Yto6bl M36exXaTh Neperpesa, He CTaBbTe YCTPONCTBO B Yron U Noj Wkad y cTeHs.
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Hukoraa He CTaBbTe YCTPOCTBO HEMOCPEACTBEHHO Ha XPYyMKue NOBEPXHOCTY (CTEKAAHHBIA CTON, CKaTepTb,
NakupOBaHHYI0 MeGenb 11 AP.) W Ha MATKIE MOBEPXHOCTW, HANPUMEP Ha KYXOHHOE NONoTeHLE.
Hukorza He CTaBbTe YCTPOMCTBO MO HACTEHHbIA WKad, MOMKY M PAAOM C FOPIOUMMM MaTepranami, TakiMi Kak

anio3u, LITOPb! W robeneHs. a
HuKorzia He CTaBbTe YCTPOICTBO Ha ropsadMe WK CKOMb3KVe NOBEPXHOCTH MBO Nobau3ocTu ot Hix. Kabenb
NWUTaHNA He JOMKEH HAXOANTHCA BOMM3M UMM B KOHTAKTE C FOPAYMMM YaCTAMM YCTPONCTBA, B HENOCPECTBEHHON
ONM30CTY K MCTOUHVKY TeMna Wnn OCTPbIM KPaaM.

He knagwTe KyxoHHble NprBOpb! Ha BAPOUHbIE MOBEPXHOCTH YCTPONCTBA.

HuKoraa He pexbTe NiLLy HenoCPeACTBEHHO Ha NAACTVHaX.

He ucnonb3yiite MeTannmnyeckie MOYanku 1 arpeccyBHble YACTALME NOPOLLKY, Tak Kak OHU MOTYT NOBPeauTh
AHTUNPUrapHOe NOKPLITUE MAACTYH.

He nepemetiaiie yCTPOCTBO BO BPEMA KCIUTyaTaLmm.

He nogHuMaliTe yCTPOMCTBO 3a PYKOATKY M MeTannm4yeckve nposoga.

He ncnonb3yiie ycTpoiicTBo 6€3 Ny,

He knaauTe aniommHiesyio Gonbry 11 Apyrie NpeameTbl MexAy NAacTUHOM W NPUrOTOBNAEMON NLLEN.

He n3snexalite NOAAOH ANA XMpa BO BPEMA NCMONb30BaHWA YCTPONCTBA. ECAI NOAAOH ANA XWpa 3aM0NHUNCA B
NpOLecce NPYroTOBAEHVA ML, AaiiTe YCTPOACTBY OCTBITb U OMYCTOLUMTE MOAAOH.

He nowmeLlaiite ropsume NAacTVHbI Ha XPYnKiie NOBEPXHOCTM WV NOZ BOAY.

YT06bl COXPaHUTb aHTUMPUrapHble CBOVICTBA NOKPLITIA, 13beraiiTe upe3mepHOro NpeABapuUTeNbHOIO Pa3orpeBa
MyCTOro yCTPOMCTBA.

Hukoraa He nepeHocuTe ropauvie NNacTuHbl.

He roToBbTe Npu NOMOLLY YCTPOICTBA MULLY, 3aBEPHYTYIO B aNIOMUHIEBYIO QONbrY.

YT06bI He MCNOPTUTb YCTPOMCTBO, HUKOTAA He 1CNONb3yiATe ero 1A NPYroToBAeHa b0 Cnocobom «dnavbe».
He nowmewaiite nuCTbl anioMHIUA 1 Apyrvie NPeaMETbI Mexay NAaCTUHAMU 1 HarpeBaTENbHBIM 31EMEHTOM.
HuKoraa He rotoBbTe Ha OTKPLITOM rpune.

HuKoraa He HarpesaliTe yCTPOCTBO 6€3 MAacThH.

CoBeTbl 1 UH$OpMaLUA

bnaropapym 3a npriobpeTerre AaHHOMO YCTPONCTBA, KOTOPOE NPeAHa3HaYeHO TONbKO ANA AOMALIHErO
1ICMOMb30BaHMA.

B LienAix 6e30MacHOCTY laHHbIN NPYOOP COOTBETCTBYET NPUMEHVIMBIM CTaHAAPTaM W HopmaTiBam — [MpeKTyBa
NO HM3KOBONBTHOMY 0BOPYAOBaHNIO — [IMPEeKTVBa 06 INEKTPOMArHIUTHOM COBMECTUMOCTV — [lMpeKTiBa 06
OXpaHe OKpy»aloLLeil cpefibl — [JMpeKTrBa 0 MaTepWanax, HeNOCPEACTBEHHO KOHTAKTUPYIOLMX C MPOAYKTamm
nMTaHNA,

Bo Bpema nepBbIX MUHYT MCMONb30BaHNA YCTPONCTBO MOXET UCMYCKaTb NIETKMIA 3anax 1 AbiM.

Halwua KomMnaHmA NpoBOANT NOCTOAHHbBIE 1CCNeA0BaHUA U Pa3pabOoTKM 1 MOXET BHOCUTb U3MEHEHWA B AaHHOEe
v3genvie 6e3 NpeaBapyTENbHONO yBeAOMEHA.

He ynotpebnsiite B nuLLy NpoyKThl, KOTOPble Obiv B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTaKTe C YacTAMM YCTPOICTBa,

VIMEIOLM MapKMpOBKyX.

Ecnv nvLia cnmwkom ToncTas, NpeaoxpannTeNbHas CMCTeMa aBTOMATVUECKM OTKIIOUNT yCTPOCTBO.
MaHenb ynpasneHna xpynkas. OunilariTe ee v NPOTUPaNTe HaCyXo TOMBKO CyXOI MATKOW TKaHbio. He uncTnTe ee
BNAKHOW ryOKOM BO 130e3aH/ie NOBPeXeHA OpraHoB ynpasneHus.

3awuTa oKpyxaioueii cpepbl

3awuTta oKpyxatoeil cpefbl Npesbie Bcero!
[laHHOE YCTPOVICTBO COEPXHT MaTEPUans|, NPUTOAHbIE AN1A NePepaboTKyt 11 BTOPUUHOO HCTION530BaHNA.

Cpaitte ero B 6nvxaiiLumi nyHKT c6Opa OTXOROB.
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OnucaHme

A [laHenb ynpasneHua

A1 KHonka «Bkn./Bblkn.»

A2 OyHKUWA NPUrOTOBNEHNA
3aMOPOMKEHHbIX
NPOAYKTOB

26

A3

A4

A5

A6

OyHKLMA 33XKaprCTON
KOPOYKY

KHomMKw perynnposki n
HaBMraumm

/HauKaTop nporpesa 1
YPOBEHb MPUrOTOBMEHIS

JKpaH ancnnes

A7 KHonka «OK»
B

C
D
E
F

Kopnyc yctponcTsa
PykosTka

Paboue NacTvHbI
[oaaoH Ans coka
WHyp nuTaHma



12 aBTOMaTNUYECKMNX NpOorpamm
NPUroToBNIeHNsA a

,D,Ba BapunaHTa npuroToBJieHnA B
ABTOMaTN4YeCKOM pexnme

@ (DyHKL\I/\ﬂ NPUroTOBNIEHNA 3aMOPOXEHHbBIX MPOAYKTOB

/7/7 OyHKUWIA 33KapUCTON KOPOUKM

PyuyHom pexum

Manual
mode

mode

Manual .
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1__MogroToBka

28

1

Ynanute BCe YNaKoBOUHblE
matepuanbl, Hakneiku 1 niobole
APYriie BKNAAKN U3HYTPU W CHApYXM
YCTPONCTBa.

Mepen  nepsbIM  MCMONb30BaHVEM
TIWATENbHO OUMCTUTE BCE MNACTWHDBI C
NOMOLLBIO  HEBOMBLIOTO  KONMYeCT8a
ropaven BOAbI n MoloLLero
CpeacTBa, OCTOPOXKHO CNONOCHUTE U
npocyLnTe.

3-4 Pacnonoxute CbemHbllt NOAAOH And

8

COKa B Nepe/HeN YacTy yCTpOnCTsa.

Mpu  XemaHun AnA  [OCTUXEHUA
HaUAyYLIMX pe3ynbTaTos
NPUrOTOBNEHMA 1 MOBbILLEHNA
3GPeKTUBHOCTM aHTUNPUTrapHOro
nokpbITA ~ paboure  MNacTuHbl
MOXHO ~ MpOTVpaTb  OyMaxHbIM
NONOTEHLIEM, CMOYEHHbIM HEBOMbLLNM
KONMUYECTBOM PaCcTUTENBHOrO Macna.

Yaanute U3NUWKK Macna C NOMOLbIO
4ncroro 6yma>4<Horo nonoteHLa.

Ybenntech, UTO BEPXHAR W HIKHARA
NAACTVHbI NPaBUBHO YCTAaHOBNEHbI B
YCTPOMCTBO. He BbINONHANTE Nporpes
YCTPONCTBa ~ 6€3  YCTaHOBMEHHbIX
nnactuH.  llogkniounte  yCTPOMCTBO
K cetm (WHyp nuTaHua cnepyet
NONHOCTbIO Pa3MOTaT).

Haxmite KHOMKy «Bkn./BblK.».

OctopoxHo! Ybeautech, uto  Mexay
NAACTUHaMM HET NPOLYKTOB.



2 negeg nepBbiM NCNoJib30BaHNEM

9 C NOMOLLBIO KHOMOK CO CTPesKami BbibepuTe A3blk 1 HaxmuTe «OKo.

Choix de la
langue

Language
choice

ENG > < DEU » < FRA

English Deutsch Francgais

Sprachauswahl

3 KHonka «Bkn./BbiKJ.».

10 BknioueHue

11 [InA BKNIOUEHNA TPUNA HaXMKTE Ha
KHOMKY «Bkn./BbikN» ABa pasa Wi
OfIMH pa3 Ha KHOMKy «BKn./BbIKN» U
OANH Pa3 Ha KHoMKy «OK».

@ OptiGrill Elite
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4 (DyHKUMA NPUrOTOBMIEHNA 3aMOPOXKEHHDBIX

NPOAYKTOB B aBTOMaTN4eCKOM pexume

13-15 OyHKumMio NPUroTOBNEHNA
3aMOPOXKEHHbIX NpoAyKTOoB
cnefyer BKMoYaTb A0 Hayana
nporpesa npu BbibOpe
aBTOMATNYeCKOro pexma,
ecu ana NpVroTOBNEHNA
MCNOMb3yIoTCA NPOAYyKTH,
NOABEPrHyTbIE (rny6okoit)
3aMOpO3Ke.

Ecnin Bbl 3a0bimv BKIIOUATH 3Ty
OYHKUMIO, BBIKTIIOYMTE YCTPOICTBO U
BbINOMHITE 3TV Wark 3aHOBO.

JTa QyHKUMA [OCTyNHa TOMbKO B

aBTOMaTMyeckom (He B pyyHOM)
pexume.

14 15

5 (DYHKI.IIIIR 3a)Kap|nc10|7| KOPOYKIN B aBTOMATNYE€CKOM
pexunme

17-19Ecwm BBl XOTWUTE  MPUTOTOBUTHL
npoaykT — C  bonee  pymAaHoOM
KOPOUKOW,  BKMIouMTE  GYHKLMIO
3axapucTon KOPOUYKM no
Hayana nporpesa npu Bbibope
ABTOMATUYECKOrO PeXMMa.

Ecnv Bbl 3abbinv BKMOUMTL  3TY
GYHKUMIO, BBIKNIOYNTE YCTPOICTBO W
BbINOMHTE 3TV LWAr 3aHOBO.

JTa QyHKUMA [OCTYMHa TOMbKO B
aBTOMATUYECKMX NPOrpammax (HO He B
PYYHOM pexnme).




PUroToBJieHe B aBTOMaTU4Ye€CKOM pexnme

21 Boibepute  pexum  MPUroTOBNEHNA,
COOTBETCTBYIOLLMIA TUMY NPOAYKTOB.

CoBet no nNpuroToBneHN0 MAca:
pesynbrathl NPUroToBNeHNA no
npenyCcraHoB/IeHHbIM nporpamMmmam
MOryT MEHATbCA B 3aBMCMMOCTM OT
MPOUCXOXAEHWA, HApPE3KN 1 KayecTBa

NPUroTOBNAEMbIX NPOAYKTOB.
[Tporpammbl HACTPOEHbI 11 MPOBEPEHbI
20 21 0N NPUrOTOBNEHUA  MPOAYKTOB

xopouero Ka4ecTea.

Taknm ke obpasom BO  Bpewms
NPUrOTOBEHNS [OMKHA YUNTHIBATHCS
TONUMHA MACa. He cnepyet roToBuTs
NPOAYKTbI TONU|MHOI 6oree 4 Cm.

ECI11 Bbl He yBEPEHI, KaKO PEXVM MPUTOTOBEHNA UCMOMb30BaTb, CM. PYKOBOACTBO Ha CTp. 41.

— 22 HaxmuTe Ha KHomky OK . YcTpoiicteo
(52 HaYyHeT NpPorpeBaTbCa.

Preheating in MpumevaHune: B Cnyvae Bbl60pa

piogross HenpasunbHoM nporpammbl
BbIKMIOUNTE TPUMb 11 BEPHWTECH K
wary 8.

23 [lopgoxante 4-7 MUAHYT.

24 [possyunt 3BYKOBOW curHan,
03HavaloLIi 3aBePLLEHE NPOrpeBa.

Mpumeyanue: ecnu nocne
3aBeplweHnA  Mporpesa  OCTaBUTL
YCTPOWCTBO  3aKPbITbIM,  3aLMTHAA
CUCTEMA  aBTOMATUUECKW  OTKMIOUNT
ero.
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Teray
5

25-26

locne 3aBeplieHMA NPOrpesa MOXHO
the food NomMeCTUTb NPOAYKTbl B YCTPOWCTBO.
OTKpoiiTe  KpblwKy W nomectute
NPOAYKTH Ha FPUb.
Mpumevanmne: e yCTpoONCTBO
OCTaeTCA OTKPBITBIM CAMWKOM AOArO,
3alMTHaA  CUCTeMa  aBTOMATUYeCKM
OTKIIOUMT YCTPOWCTBO.

27-29
YcTpoiicTeo aBTOMATUYECKN
HacTpavBaeT UMKN MpUroTOBNEHUA
(Bpema 1 Temnepatypy) B
COOTBETCTBUM  C  KOMMYECTBOM 1
TONLMHOV NPOZYKTOB.
3akpoiite YCTPOICTBO, UTOOLI HadaTb
VKN NpUrOTOBNEHMA.

\%} MpumeyaHne No NPUroToBAEHUNIO
to start TOHKMX MNPOAYKTOB, TaKMX Kak
cooking 6ekoH: Kromka «OK» aktmBHa. Ecnm

\ Bbl [OTOBWTE  TOHKME — MPOMYKTH,
HaxmuTe  KHOMKY — «OK»,  uTObbI
YCTPOMCTBO ~ MOMIO  Pacrno3HaTh
NpomyKTbl M 3anyCcTuTb  UMKA
NPUrOTOBNEHMS.

CTpenka OBWKETCA MO WHAVMKATOPY
YPOBHSA MPUrOTOBNEHNA 1 KOrda OHa
Start of [OCTUraeT  OMpefeneHHoro  YPOBHH,
ceoknd OH OTObpaxaerca Ha aucniee, a
TAaKXE 3BYUNT CUTHAJ.

MpyiMeyaHwe: ypOoBHM NPUroTOBNEHWs
npedsapuTenbHO  3adaHbl A
KaXOro aBTOMATUUECKOrO PeXIMa.
Bo Bpems MpUroTOBEHWA 3BYKOBOW
CUrHan M3BeljaeT nonb3oBarens npu
KaXOOM  JOCTVKEHWM — Crefylowero
29 30 YPOBHA NPUrOTOBNEHUA (Hanpuvep, ¢
KPOBbIO / XenTbiiA).

B 3aBMcuMoCTM  OT  CTerneHu
MPUrOTOBREHUs  MHAMKaTOp  Gyaet
MeHATb  UBeT, a CTpenka xopa
NPUroToBeHNs OyAeT ABUratses Mo
3KPaHy.

ObpaTnte  BHUMaHMe,  OCOBEHHO
BO BpEMA MPUTOTOBNEHWA  MACa:
3T0  HOPManbHO, YTO  Pe3yfbTaThl
NPUrOTOBAEHNA  PasnnMyHbl [
NPO/IYKTOB Pa3HOro THMa, Konm4ecTea
11 POVCXOKAEHWIS.
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31-32: B nioboli  MomeHT MOMHoa
NoCMOTPETb  BpEMs,  OCTaBlieeca [0
OOCTVXEHVA  Pa3NYHbIX  YPOBHEN
NPUroToBneHns. Haxmnte Ha CTpenky
BNPaBoO, eCAM  XOTUTe  MOCMOTPETD,
CKOMbKO ~ BpEeMeHW  OCTanocb [0
Ceayloero  YpoBHA  NPUrOTOBAEHN.
Obpatnte BHWMaHVMe, 4TO MpU  STOM
He  npoucxoaut  BHIOOP  YpPOBHA
npuroToBnerus. punb OyneT X aputb
NPOAYKTb 1O OKOHYaHWA MnocneaHero
YPOBHA W 113/1aBaTb 3BYKOBOW CUTHaN Ha
KoM YPOBHE.

33-34

Korga  OymeT  [OCTUTHYT — kenaembiit
YPOBEHb MPUTOTOBAEHWA 1 YCTPOMCTBO
V13[aCT 3BYKOBOW CUrHan, OTKPOWTE rpuib
11 U3BAIEKMTE NPOAYKTI.

35-36 3akpoiiTe KpbiwKy. Ha 3KkpaHe
NOABWTCA  3anpoC  MOATBEPMAEHVA
OK| npeKpaLyeHya NpoLecca NpuroToseHuA.
to stop MonTeepante Haxatmem Ha «OK», ecn
cooking MNPOAYKTH  yAaneHsl W3 ycTpoiicTea. B
VHOM Cflyyae MpOAOMKalTe TrOTOBWTH
nanbue.

Ecnu Heobxoanmo npurotosnTb Bonblue
NPOLYKTOB, CM. pa3zen 8.

Mpumevanue:  3aWyTHaA  cucTema
ABTOMATUYECKN  OTKMIOUNT — YCTPOWCTBO
yepes  onpegeneHHoe  BpemA  Mpu
OTCYTCTBIN BbIGOPA MPOrPaMMbl.
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7 Kak NPpUroToBuUTb BTOPYIO NapTuio

MpurotoBneHne BTopoi napTum

Any refill? 37-38 B KoHLe NpuroToBneHUA nepeow
napTMy  Ha 3KpaHe MosBuUTCA
HanmMcb  «XOTUTe  MPUroTOBUTL
ewe. Ecm Bbl xotute
MPUrOTOBUTL Ha Tpue Takme xe
NPOAYKTHI, HaxmuTe «OK».

39 YCTpOWCTBO HauHeT Nporpes

40 [loxamtech OKOHYaHWA Nporpesa
Preheating in
progress

41 [lonoxure NPOAyKTbl Ha rPWb.

insert 42 BoinonHute warwn 27-37.
the food

42

MoBTOpHOE NpUroToBAEHNE C CNONb30BaHNEM APYTUX NPOAYKTOB

[Nocne 3aBepLueHnA NpUroToBAEHVA NePBOro NPOAYKTa:

1. Y6enuTech, uto YCTPOMCTBO 3aKPBITO M BHYTPM HETO HET MPOAYKTOB.

2. Buibepute Tpebyemyto Nporpammy Wiy PeXxviv NprUroToBneHNs.

3. Haxmure kHonky OK, utobbl HauaTb Nporpes. B xode Nporpesa Ha 3kpaHe 0TOOPaXaeTca NHAMKAToOP
nporpesa.

4. Tocne 3aseplueHVs NporpeBa PasfacTCa 3BYKOBOW CUMHaN, a Ha SKpaHe 0TOOPasNTCA NHGOPMaLMA
0 nporpese.

5. [locne oKoHYaHMA NPOrpeBa YCTPOWCTBO FOTOBO K MCMONb30BaHW0. OTKpONTE rpunb 1 nomecTuTe
BHYTPb NPOAYKTLL. BeinonHuTe warn 27-37.
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BaxHo!

- [lporpes BaxeH 4nA NpoLecca NpuUroToBeH:s.

HanomuHaem: nepes Hayanom nporpesa ybeanTech, UTo YCTPOWCTBO 3aKPHITO W BHYTPU HETO HeT
OCTaTKOB MPOAYKTOB. a
- [lpexae YeM OTKPbITb FPUAb U MOMECTUTb BHYTPb HErO MPOAYKTHI, JOXANTECH OKOHYAHWA NpOorpeBsa.
Mpumevanne. ECny HOBbIY LMK MPUFOTOBNEHMA HAUMHAETCA Cpa3y e Mocie OKOHYaHuA
npeablayLLero, Bpema Nporpesa CoKPaLlaeTcA.

8 I'Igwrorosneume B Py4YHOM pexnme Tersu

43 Buibepute pyyHOM PEXIM U HaxmMUTE

/—Y\ «OK» AnA NopTBEPXAEHMA.

Manual
‘mode

<120 > 44 C 1OMOWBIO KHOMOK  PerysInpoBKY
J BblbepuTe  Tpebyemblil  ypOBEHb
TemnepaTypbl.

Haxmute «OK» ana nopteepxaeHns
BbIOPAHHO Temnepartypbl.

45 JIoXMTeCh OKOHYaHA NPOrpesa.

< 180°C > 46 locne 3aBepLueHva nporpesa

)

> & HaxmuTe «OK» Ana 3anycka TauMepa.
MpumeyaHne: BpevA NPUrOTOBIEHNA
MOXHO ~33faTb B MOMEHT Hauyana
nporpesa.

47 Vlcnonb3yiite  KHOMKM  perynmpoBKu
anA  Bblbopa  HYXHOTO  BpemeHw
NPUrOTOBNEHMA.

48 [lonoxute NPOAyKTbl Ha rpuib 1
Haxmite «OK» inA 3anycka npouecca
NPUroTOBNEHNA.

47 48
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to stop
cooking

49-50 38yKoBOV  CUrHan  o603Hauaet

OKOHYaHne BpemeHn
npuroTosneHnAa. 3Bnekute
MPOAYKTbI.

Haxmnte «OK»  ana  npekpalleruns
NPUrOTOBNEHNS 1 YaanuTe NPOAYKTbI

Teray

Remove
your food

R Overcooked

risk ﬁ

36

51-53

B 3aBMCMMOCTW OT BalMX NpeanouTeHnit
OTKPOWiTe TPWb W W3BNEKNTE NPOMYKTH,
KOTOpble  ObiIM  MPUrOTOBMEHB 10
Tpebyemoil  CTeneHn, 3aTem 3akpoiite
KPBILIKY W MPOAOMXWTE MPUroTOBAEH/e
Apyrux NPOAYKTOB. Mporpamma
NPOJOKNAT UMKn MPUroTOBNEHNA
10 MOCnefHero ypoBHA  BblGpPaHHOMO
pexunma.

54 MpumeuaHne: 3awuMTHad CuCTema
ABTOMATUYECKY OTKIIIOUUT YCTPOMCTBO
uepes onpefeneHHoe Bpems.



10 __3aBepuweHne ncnonb3oBaHus —r—t

55 YToObl  BBIKMIOYUTD  YCTPOWCTBO,
HaXMUTe [Ba Pasa Ha KHOMKy «Bkn./
BbIKN» WAM HIXMUTE OAMH pa3 Ha
KHOMKy «Bkn./BblkN» W NoATBEpANTE
nencTare Haxatnem Ha «OK.

56 Otknioyute npnbop ot
JNEKTPUYECKON CETU.

56

57 [lavTe yCTpOWCTBY OCTbHITb B TeueHue
2 Yacos.

Yrobbl  136exaTb  OXOros, nepefs
OUMCTKOW [anTe TPUKD MOHOCTbIO
OCTbITb.
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11 Oumcrtka

Tersy

38

58 [Nepes ouncTKoM pasbrokvpyiTe W
113BneKMTe NNaCTUHbI, YTOObI 130exaTb
NoBpeXaeHnin paboueit NoBepXHOCTH
YCTPOWCTBa.

59 JIoTOK AnA coka ¥ NNacTuHbl rpunA
MOXHO ~ MblTb B MOCY[OMOEYHOM
MallrHe. Hu npw Kakmx
obcToATeNbCTBAX He cnenyet
nomeljatb  YCTpoOWCTBO M €ro
WHYp MWTaHWA B MOCYAOMOEYHYIO
MaluvHy. He ponyckaeTca uncTUTH
HarpesaTenbHble NEMEHTI
(conpotuBneHua)  nocne  CHATWA
NAacTvH. ECM OHW OYeHb rpA3sHble,
[OXAUTeCh,  KOrja  YCTPOWCTBO
NOMHOCTBIO OCTHIHET, U OUUCTUTE WX
CYXOW TKaHbIO.

60-61

Ecnm Bbl He XOTTE MbITb MNACTUHLI B
NOCYAOMOEYHON MalLVHe, NpOoMOoNTe
MX B HebOMbWOM  KOMMYecTse
ropAYer Bofbl C MOIOLMM CPEACTBOM,
nocne Yero TUATENbHO CrONOCHNTE
nA  ydaneHua — BCeX  OCTaTKoB
3arpAsHEHUI. AKKypaTHO NpoTpKTe UX
OYMaHbIM MOMOTEHLIEM.

He  ucnonb3yiite  MeTannnyeckue
rybKu, MoYanku v Apyrvie abpasieHble
uncTALME  CPeacTBa  ANA  OUNCTKM
netanen rpund. Vicnonb3yinte TONbKO
HEMNOHOBbIE U HEMeTanmyeckme
UMCTALLME NPUCTIOCOBNEHNA.

CneiiTe  XWAKOCTb 13 MOAAOHA
ANA COKAa U BbIMONTE ero B Cnabom
MbISIbHOM  PacTBOpe Temnnow BOfAbl,
nocne Yero TWATEbHO MpOCyWuTe
OYMaXHbIM MOMOTEHLIEM.

62 YTOObl  OUMCTUTL  KPBIWKY — Ipuns,
npoTpuTe ee rybKol, CMOYEHHON B
TeNnoi Bofe, Nocne Yero npoTpute
HaCyx0 MArKOW TKaHblo. [nA umcTkn
naHenu  ynpasneHuA  UCNonb3yite
TONBKO MATKYIO CYXYIO TKaHb.

63 He morpyxaite yCTPOMCTBO B BOAY
VNN MHYIO XMAKOCTb.



64 Cnegute 3a Tem, u4tobbl nepep
0TNPaBKOW Ha XpaHeHe YCTPONCTBO
6bINI0 YMCTBIM 1 CYXIM.

Nio6ble PEMOHTHbIe PaboThl AOMKHbI
BbINOMHATBCA B ABTOPW30BAHHOM
CEPBVCHOM LIEHTPE.

WHCTpYKLMM No ycTpaHEeHUIo HeNonagokK

WHCTPYKLIUU NO YCTPAHEHUIO HEMOJIAJOK YCTPOWCTBA ELITE

Mpo6nema

MpuunHa

PeweHune

V13mMeHeHWe A3blka

Bknioyute rpunb, HaxmuTe «BKJT»
11 CPasy KHOTMKY «3aMOPOXEHHbIE
NPOAYKTbI» (MOKa Ha 3KpaHe
0TObPaXaeTCA NPMBETCTBYIE)

10s before-
changeover
to manual

Preheating
not finished,
remove your

food mode

Mporpes He Obin 3aBepLUeH
NOAHOCTBIO. [PWAb BbIN
OTKPHIT, @ NPOAYKTbI
pa3MelLLeHbl Ha NNacTuHe
[0 MOMEHTa OKOHYaHMA
nporpesa.

TPOAIYKTbI MOXHO FOTOBUTb,

HO HEOGXOANMO ClIeanTs 3a

XO[IOM NPUTOTOBNEHNA, T.K. 113-3a
HecoOmoAeHA NpaBw pasorpesa
Wb NepeLen B PyYHON PEXMM.

TemnepaTypa MOXeT 6biTb M3MeHeHa
NOMb30BATENEM. EC/IW PYYHOM PEXIM
He NOAXOAUT:

OTKpOVITe rpunb, 3BneknTe NPOAYKTbI,

NOMHOCTbIO 3aKPOTE FPUAb 1
LOXAMTECH 3aBEPLUEHNA NPOrpeBa.

YCTPOICTBO He

KHonKka He bbina HaxaTa

Haxmute KHoMky «Bkn./Bbikn.» ABa

BbIKMIOYaLTCA. BTOPOI pa3, 60 Mexay pasa.
ABYMA HaXaTWAMM NPOLLNO i
CMLKOM MHOTO BpemMeH.
HaxmuTe ofuH pa3 Ha KHoMKy «Bk./
BbIK/.», NOCNE Yero Haxmute «OK.
Owwnbkn 1 -8 YCTPOMCTBO MCnonb3yeTca OTKiTioynTe YCTPONCTBO OT
VAN XPAHUTCA B CIULIKOM INEKTPOCETY 11 NOAOKAUTE HECKOMBKO
XOSI0HOM MOMeLLEHN. MUHYT.
[Neperpes ycTponcTaa. [NogknioumTe rpunb K 31eKTpoCeTH 1
BKNIOYNTE €ro.
Ecnu npobnema He ncuesaer,
obpaTuTech B Cnyxo6y NOAAEPXKN.
Ownbkn 9 - 13 Henonaaku ¢ ycTponcTBOM. OTkiioynTe YCTPONCTBO OT

INEKTPOCETU U CBAXMTECH CO CITyKOO0
NoAAEPKKU.
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WHCTPYKLIUU NO YCTPAHEHUIO HEMOJIABOK YCTPOWCTBA ELITE

paboTy 8o Bpema
nporpesa Uu Lyikna
NPYroTOBAEHMA.

NPWroTOBAEHWA. YCTPOCTBO
CIMWKOM JONTO NPOCTanBano
nocsie Nporpesa, Mo
nporpes Obiy 3aBepLUEH.

Mpo6nema MpuunHa PeweHune
YcTponcTBo YCTPONCTBO ObINO CANLLIKOM OTkinioynTe YCTPONCTBO OT
npekpatlaet [I0NrO OTKPLITO B MpoLiecce INEKTPOCETY 11 MOAOKAUTE HECKOMBKO

MUHYT. CHoBa nogkntounTe yCTpOVICTBO
K CeTu 1 BKoUKMTE ero.

A —
(o]
to stop
cooking

3anpoc noATeepaeHus
OKOHYaHVA MPUrOTOBNEHMSA

2 peweHs:

Haxmute «OK», ecnu Bce NpOAYKTbI
Obin M3BNEYEHBI 113 YCTPOWCTBA

mnn

He Haxwvmaite «OK» v npogonxante
rOTOBUTL NPOAYKTHI

[ox]
to start
cooking

MPOAYKTbI HE OBHAPYKEH®I,
Tak Kak OHI CIIVILIKOM TOHKIie

Haxmuite KHorKy «OK», utobbl HauaTb
NPUrOTOBMEHNE.

(oK]

for manual
mode

Cnmwkom bonblias TonwmHa
npoayKTa

2 peeHs:

Haxmute «OK» ana npogomxenna
NPUTrOTOBEHNA B PYYHOM PEXMME
nnm

Ypanute NpofyKTbl M HapexbTe

VX TOHbLLE, 4TObbI FOTOBUTH B
ABTOMaTU4eCKOM pexrme

He mory 3agatb Bpema
B PYUHOM pexmme

JKpaH 3aBUC Ha HAacTpoWKke
Temneparypbl

Haxmmte «OK» oanH pa3 ana nepexoaa
K HaCTpOVIKe BpemeHu 1 3afjanTe
3HayeHwe C NOMOLLbIO CTPENOK.
Haxmute «OK» ana noaTsepaeHua.
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ypOBHllI NpuroToBsieHNA ana aBToMaTnyeCKnxX nporpamm

12 ABTOMATHECKVX TTPOTPAMM

ABTOMATUYECKUE
NPOFPAMMDbI WHAUKATOP YPOBHA NMPUTOTOBJIEHUA
MeHO A R B &R
&= Creikun CpegHas MonHas
(roBAamHa) Chipas C kposbio NpOXapka npoXapka
MonHan
Kypyua ) ) ) npoxapka
&3 | Konbackn - - - ngg;:gia
é bekon - - H%%if:;fa XpycTawmi
D B CpepHas MonHan
& | byprep C kpoBeio npoXapKa npoXapKa
% MaHnHK - Crera MoppymareHHbIn | XpycTAwmi
00KapeHHbIN APy pycrA
@4 PL6a ~ CpepHas [oytn nonHaA [NonHan
npoXapkKa npoXapka npoxXapka
- CpepHan [Nouytn nonHan [onHan
% Mopenpoay«kTsi npoXapkKa npoxapka npoxapka
KapTodenb = = = [TpoXapeHHbIi
@ Mepew, - - XpycTawmi [poxapeHHbIi
&f baknaxaHbl = = = [MpoxapeHHbIi
Mommaopbl - - Xpycrawpe MNpoxapeHHble
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COBETbBI 1O MPUTOTOBJIEHAIO

MPATOTOBJEHNE [TPUTOTOBJEHWE
MIFCE L] MPOTPAMMA COBET
CBUHas Bbipe3ka (be3 KocTeit), cBrHas MonHas npokapka®

rpyanHKka

Konbacky 6patypcT (roToBas k

ynotpebneruio CBUHHa)

Konbacki prHacBypCT (roToBas K
ynoTpebneHyio roBaaunHa)

8

HiopHbeprckue konback (rotosas K

ynoTpebneruio CBIHMHA)

220°C/ 8 MuH. 30 cek.

220°C/ 8 muH. 30 cek.

220°C /4 muH. 30 cek.

CMELIAATBHbIV PYYHOW PEXIM

OPYKTbI 111 OBOLLA

From 180°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C
= - Kabayok (nomTuKm)
- - Cnapxa
= = [pri6b
R Nyk R
Bpokkonu = -
MMWHK-MOPKOBb - -
= DeHxenb -

Cnaaknin kapTodens
(nomTmKWM)

A6noKM (MOMTUKK)

BaHaHbl

MNepcvkn
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COBETBI 1O MOATOTOBKE

Hro6bl NonyuNTh 601ee PYMAHYIO KOPOUKY, NTyullie BCEro ellie pa3 06apuTh FOTOBbIE MPOAYKTHI
Ha rpune HenocpPeaCcTBEHHO Nepes Noaadei rocTam.

NPOLYKTHI

COBETbI [0 MOArOTOBKE

KAPTOOESTb

« Hapesaite gonb

. ﬂO6aBﬂﬂ\7lT€‘ pacTnTenbHOE Macnio Ana nonyyeHa Hannyywmx
pe3ynbTatos NPUroToBNeHNA

MEPEL

« Paspesaiite nononam BAoMb

BAKITAMXAHbI

+ Hapesalite aonb

+ [lobasnaiite pacTTENbHOE MaCMO ANA NOMYYEHUA HAUYYLLNX
pe3ysbTaToB NPYroTOBNEHNA

NOMMAOPH

« Vicnonb3yite Kpyrable NOMUA0PLI
« Vicnonb3yiiTe Henepecnenble NOMUAOPbI
« Paspesaiite nononam nonepek

. Llﬂﬂ nonyyeHna onTManbHbIX Pe3ybTaToB MPUroToBIeHA
YNOXKMTE NONOBMHKIN NOMNLOPOB BbIMYKION CTOPOHOM Ha
HUXHIOK NaCTUHY TpUna.

CBMHMHA

*Jlcnonb3yiiTe QYHKLMIO 33XKapUCTOM KOPOUKM,
eC/In TONWMHA NPOAYKTa npesbilwaet 20 Mm.
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INSTRUKCJE ORAZ WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Wytyczne w sprawie uzytkowania, konserwacji i instalowania produktu:
dlawlasnego bezpieczenstwa nalezy przeczytac cafg instrukcjeizapoznac
sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.
To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan, do
ktérzch Urzadzenie nie jest przeznaczone:

- kuchenki pracownicze w sklepach, biurachiinnych obiektach pracowniczych;

-domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych

- obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.
Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe,
naklejkii akcesoria zardwno po stronie wewnetrznej jaki zewnetrznej urzadzenia.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, ani osoby bez odpowiedniego doswiadczenia
lub wiedzy, chyba ze osoba dorosta odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci lub poinstruowata je wczesniej
odnosnie obstugi urzadzenia. Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci
powinny pozostawac pod opieka 0séb dorostych; nie uzywac jako zabawki.
Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzadzenie moze
by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8 osoby o ograniczeniach fizycznych,
czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest doswiadczenia
lub wiedzy. Dzieci mogg wykonywa¢ czynnosci zwiazane z czyszczeniem |
léonse;vvach tylko pod warunkiem ukoniczenia 8 lati tylko pod nadzorem osoby

oroste).

|Urzqdzenie i jego kabel nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci do
at8.
W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawiac urzadzenia bez nadzoru.

W czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotykac goracych powierzchni
urzadzenia.
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To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomocg zewnetrznego
minutnika lub oddzielnego pilota.

Przed podiaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwingc przewod zasiajacy.
W celu unikniecia niebezpiecznych sytuadji jezeli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, nalezy go wymienic. Wymiany powinien dokonac producent Iubg
Jeqo serwis posprzedazowy.

Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptadji odpowiedzialnosci za takie
postepowanie, nalezy uzywac wytacznie przedtuzacza bedacego w dobrym
stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem uziemiajacym oraz dostosowanego
do mocy urzadzenia. Nalezy podja¢ wszystkie niezbedne kroki majace na celu
wykluczenie ryzyka potkniecia sie kogokolwiek o przedtuzacz.

Urzadzenie nalezy zawsze podigcza¢ do kontaktu ciennego z uziemieniem.
Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano na spodzie
urzadzenia.

Do czyszczenia ptyt do pieczenia nalezy uzywac¢ gabki, goracej wody i ptynu
do mycia naczyn.

Urzadzenia, przewodu zasilajaceqo i wiyczkinie nalezy nigdy zanurzac w wodzie
lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 plyt do pieczenia grila nie nalezy podgrzewac
ani wstepnie nagrzewac.

Zalecenia

« Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje wspdlne dla réznych wersji i akcesoriéw dostarczonych z urzadzeniem;
instrukcje te nalezy mie¢ potem pod reka.

« Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimna woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

« Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ ptyty (patrz czesc 5), rozprowadzi¢ na nich niewielkg ilos¢ oleju do
smazenia i wytrze¢ miekka $ciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

« Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przedtuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzi¢
w taki sposob, aby goscie mogli sie swobodnie poruszac wokdt stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewod.

« Opary powstajace podczas pieczenia moga by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegdlnie wrazliwym uktadzie
oddechowym, np. dla ptakéw. Zalecamy, aby wiasciciele ptakéw trzymali je z dala od miejsca pieczenia.

« Urzadzenie nalezy zawsze chroni¢ przed dzie¢mi.

« Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony ptyty byty czyste.

« Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktérego zostaty one
zaprojektowane (np. nie nalezy wktadac ich do piekarnika, ktas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej
ptycie kuchennejitd.).

« Nalezy dopilnowac, aby ptyty byty stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy
uzywac wylacznie ptytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta.

« Aby nie uszkodzi¢ ptyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej topatki.

« Nalezy uzywac wytacznie czescilub akcesoridéw dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym
punkcie obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac¢ do innych urzadzer lub niezgodnie z przeznaczeniem.
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Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

Gdy urzadzenie jest podtaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawia¢ bez nadzoru.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w kacie lub pod szafkg nascienna.
Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezpo$rednio na delikatnych powierzchniach (szklany stét, obrus, meble
lakierowane, itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak scierka do naczyn.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafka lub pdtka zawieszong na Scianie lub w poblizu materiatow
fatwopalnych takich jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub $liskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewdd
zasilajacy nie powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czeéci urzadzenia lub innych Zrédet wysokich
temperatur ani dotykac ich; nie powinien tez zwisa¢ na ostrej krawedzi.

Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawia¢ garnkow i przyborow
kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezpo$rednio na ptytach.

Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac
metalowych druciakow i myjek z wetny stalowej ani zracych srodkéw do szorowania.

Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

Miedzy ptyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotow.
Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania ttuszczu. Jedli tacka do zbierania thuszczu napetni sie
w czasie pieczenia: przed oprdznieniem nalezy pozwolic, aby urzadzenie ostygto.

Goracej ptyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkiada¢ pod wode.

Aby zachowa¢ wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego nagrzewania
pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi ptytami.

Nie nalezy zapiekac produktéw spozywczych w folii aluminiowe;.

Aby nie dopuscic¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.
Miedzy ptyty a element grzewczy nie nalezy wktadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.
Nigdy nie nalezy wigczac grzania lub rozpoczynac pieczenia, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych ptyt do pieczenia.

Wskazowki/informacje

Dziekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktore jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spetnia stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych
dyrektywach: dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej,
dyrektywa w sprawie ochrony srodowiska dyrektywa w sprawie materiatéw majacych kontakt z zywnoscia.

Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach
modyfikacji bez wczedniejszego powiadomienia.

Nie nalezy spozywac artykutow spozywczych, ktére stykaly sie z czesciami oznaczonymi logo X

Jesli produkt spozywczy jest zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Panel urzadzenia jest delikatny: czysci¢, wycierac i suszy¢ tylko za pomoca suchej i miekkiej szmatki. Nie czysci¢
wilgotna gabka, gdyz mozna uszkodzic funkcje urzadzenia.

Srodowisko
E Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

Urzadzenie zawiera warto$ciowe materiaty, ktére mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiérki odpadow.
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Opis
A Panel sterowania

A1 Przefacznik wigczone/
wylaczone

A2 Tryb do mrozonek

A3 Tryb intensywnego
smazenia:

A4

A5

A6
A7

Przyciski regulacji i
nawigacji

Wskaznik nagrzewania
wstepnego i poziomu
pieczenia

Wyswietlacz
Przycisk OK

mmQgNwW

Korpus urzadzenia
Uchwyt

Ptyty do pieczenia
Tacka ociekowa
Przewdd zasilajacy
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12 automatycznych programoéw pieczenia

Dwie mozliwe opcje pieczenia w trybie
automatycznym

@ Tryb do mrozonek

////" Tryb intensywnego smazenia:

Tryb reczny

48



1__Przygotowanie

y-* o )

1 Usuna¢  wszystkie materia{yg
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zarbwno po stronie wewnetrznej jak i
zewnetrznej urzadzenia.

2 Przed pierwszym uzyciem dokfadnie
wyczysci¢ plytki w ciepte] wodzie
z dodatkiem plynu do naczyn,
delikatnie optukac i wysuszyc.

3-4 7 przodu urzadzenia zatozy¢
wyjmowana tace ociekowa.

5 Jedli chcesz uzyska¢ lepsze wyniki i
polepszy¢  skuteczno$¢  powierzchni
nieprzywierajacej, mozesz wytrze¢
plytki  do  pieczenia  recznikiem
papierowym zamoczonym w matej
ilosci oleju.

6 Usuna¢ nadmiar oleju  czystym
recznikiem papierowym.

7 Upewnic sie, ze gérna i dolna plytka
s3 poprawnie zlozone w urzadzeniu.
Nie rozpoczynac nagrzewania
wstepnego bez plytek. Podfaczyc¢
urzadzenie do  sieci.  (przewod
powinien by¢ catkowicie rozwiniety).

8 Nacisngc przycisk wh./wyt.

Ostroznie: Upewni¢ sie, ze miedzy

ptytkami nie ma produktéw spozywczych.
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2 _Pierwsze uzycie

9  Wybierz swoj jezyk za pomoca strzatek a nastepnie wcisnij ok.

Language Sprachauswahl Choix de la

choice langue
ENG |- DEU /| - FRA

English Deutsch Francgais

3 Przycisk wt./wyt

10 Wiacz
Z I 11 Aby wylaczy¢ grill, nalezy wcisna¢
@ SR /‘ dwukrotnie przycisk WI/Wyt lub raz
przycisk Wh/Wyt i raz przycisk OK. aby

wylaczy¢ urzadzenie.
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4  Funkcja mrozonek w trybie automatycznym

13-15 Funkcja mrozonek powinna by¢
wiaczona  przed  rozpoczeciem
wstepnego nagrzewania
przy wybieraniu trybu
automatycznego, jezeli produkt
bedzie pieczony jako produkt
Zamrozony.

Jezeli zapomnisz wiaczy¢ tej opcji,
wyfacz urzadzenie i powtdrz kroki.
Funkcja ta jest dostepna tylko w

trybie automatycznym a nie w trybie
recznym.

*
@ = 1)
o |

14 15

5 Funkcja intensywnego smazenia
w trybie automatycznym

17-19 Funkcja intensywnego smazenia
powinna by¢ wiaczona przed
rozpoczeciem wstepnego
nagrzewania przy wybieraniu trybu
automatycznego, jezeli  chcesz
mocno  podsmazy¢  wybrany
produkt.

Jezeli zapomnisz wiaczy¢ tej opcji,
wylacz urzadzenie i powtdrz kroki.
Funkcja ta jest dostepna tylko w
trybie automatycznym a nie w trybie
recznym.

18 19
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6 Pieczeniew trybie automatycznym

TeraL
Py

20

W razie watpliwosci odnoénie do tego, ktdérego trybu

przewodnikiem pieczenia na stronie 62.

21

52

Preheating in
N| progress

21 Wybra¢ odpowiedni tryb pieczenia,
dobrany do rodzaju produktéw
spozywczych.

Wskazéwka w odniesieniu do
mies: efekty pieczenia za pomoca
predefiniowanych programéw
mogg sie zmienia¢ w zaleznosci od
pochodzenia, sposobu  pokrojenia
oraz jakosci pieczonego produktu,
programy  zostaly  skonfigurowane
i przetestowane na produktach
spozywczych dobrej jakosci.
Podobnie, podczas pieczenia nalezy
réwniez uwzgledni¢ grubos¢ miesa;
nie nalezy piec produktéw o grubosci
przekraczajacej 4 cm.

pieczenia uzy¢, nalezy zapozna¢ sie z

22 Nacisna¢ przycisk OK: urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie wstepne.

Uwaga: Jesli wybierzesz niewtasciwy
program, wylacz grill i przejdz do
kroku 8.

23 Odczekac¢4 do 7 minut.

24 Sygnat dZwiekowy rozlegnie sie po
zakofczeniu wstepnego nagrzewania.

Komentarz:Na kofcu etapu
nagrzewania  wstepnego,  jezeli
urzadzenie  pozostanie  zamkniete
zbyt diugo, system zabezpieczajacy
wylaczy urzadzenie.



Teray
5

the food

(o]
to start
cooking

A\ 4

Start of
cooking

25-26
Po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania mozesz wiozy¢ sktadniki.
Nalezy otworzy¢ przykrywke grilla
i umiesci¢ produkty spozywcze na
grillu.

Komentarz: Jezeli urzadzenie
bedzie zbyt dtugo otwarte, system
zabezpieczajacy wytaczy je.

27-29
Urzadzenie automatycznie obliczy
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do ilosci i grubosci
produktdw.
Zamknac¢ urzadzenie, aby rozpoczac
cykl pieczenia.

W przypadku bardzo cienkich
produktow, takich jak bekon:
Przycisk OK jest wigczony. Nastepnie
nalezy nacisna¢ przycisk OK, aby
umozliwi¢ urzadzeniu  rozpoznanie
produktéw i rozpoczecie  cyklu
pieczenia.

Strzatka przesuwa sie wzdtuz wskaznik
poziomu pieczenia a gdy osiagnie
poziom pieczenia, poziom ten jest
wyswietlony i rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

Uwaga:  poziomy  pieczenia  s3
predefiniowne dla kazdego trybu
automatycznego.

Podczas pieczenia sygnat dzwiekowy
ostrzeze  uzytkownika za kazdym
razem, gdy poziom pieczenia jest
osiagniety (np. lekko/ zotty).

W zaleznosci od stopnia pieczenia
wskaznik zmieni kolor a strzatka
przebiegu pieczenia przesuwa sie po
ekranie.

Nalezy pamieta¢, ze zwlaszcza w
przypadku miesa, zmienno$¢ efektow
pieczenia jest normalnym zjawiskiem,
efekty moga zaleze¢ od rodzaju,
jakosci i pochodzenia  produktow
spozywczych.
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(oK)
to?ép
cooking
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31-32: W dowolnej chwili mozesz
znalez¢ czas pozostaly do osiagniecia
réznych pozioméw pieczenia. Nacisnac
prawg strzatke, jesli chcesz zobaczy¢
czas pozostaly przed osiagnieciem
nastepnego poziomu pieczenia. Zwroc
uwage, ze nie jest to wybdr poziomu
pieczenia. Grill kontynuuje pieczenie do
ostatniego poziomu pieczenia a sygnat
dzwiekowy rozlegnie sie na kazdym
poziomie.

33-34

Gdy zostanie osiagniety wybrany poziom
pieczenia i gdy rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, nalezy otworzy¢ urzadzenie i
wyjac z niego produkty spozywcze.

35-36 Zamknij pokrywe. Ekran poprosi
0 potwierdzenie, czy chcesz wylaczyc¢
pieczenie. PotwierdZ za pomocg OK,
jezeli wszystkie produkty zostaly wyjete,
w przeciwnym razie nalezy kontynuowac
pieczenie.

Aby  zapiec  wiecej produktow
spozywczych,  nalezy  postepowac
zgodnie z punktem 8.

Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie wylaczy
urzadzenie, jezeli Zaden program nie
zostat wybrany.



7__Pieczenie drugiej partii.

Druga partia tego samego typu produktéw

Any refill?

Preheating in
N| progress

insert
the food

Kolejne pieczenie z innym sktadnikiem

Po zakoriczeniu pieczenia pierwszego sktadnika:
1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zamkniete i ze nie ma w nim produktéw spozywczych.

2. Wybierz odpowiedni program lub tryb

do pieczenia.

37-38Na  zakoriczenie  pierwszego
pieczenia na ekranie wyswietli sie
Dodatkowa porcja.. Jezeli chcesz
grillowac ten sam rodzaj produktu,
nacisnij OK.

39 Urzadzenie zacznie

nagrzewanie.
40 Odczekaj, az
zakonczy.

wstepne

nagrzewanie  sie

41 W16z produkty na grill.

42 Nastepnie postepuj wedfug krokow
27 do37.

3. Aby rozpocza¢ nagrzewanie, nacisna¢ przycisk OK. W trakcie nagrzewania wskaznik nagrzewania

wyswietlony jest na ekranie.

4. Po zakoriczeniu nagrzewania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy a na ekranie wyswietli sie informacja o

nagrzewaniu.

5. Po zakonczeniu nagrzewania wstepnego urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzyc
pokrywe grilla i umiesci¢ produkty spozywcze w srodku urzadzenia. Nastepnie postepuj wedtug

krokdw 27 do 37.
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Wazne:
- Nagrzewanie wstepne jest niezbedne do pieczenia.

Przypomnienie: Przed wiaczeniem nagrzewania wstepnego nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest

zamkniete i ze nie ma w nim resztek produktow spozywczych.

- Przed otwarciem grilla i wiozeniem produktéw do srodka, nalezy odczeka¢ az zakonczy sie

nagrzewanie wstepne.
B Uwaga: Jesli nowy cykl nagrzewania zostaje uruchomiony natychmiast po zakoriczeniu poprzedniego

cyklu, wowczas czas nagrzewania ulegnie skréceniu.

8 Pieczenie w trybie recznym

Teral
s

/—Y\
Manual
mode

‘123‘

I( 180°C >

47 48

56

43 Wybrac tryb reczny i nacisna¢ OK, by
potwierdzi¢.

44 \Wybra¢  zadana temperature  za
pomoca przyciskow regulacji.
Nacisnac¢ OK, by potwierdzi¢ wybrang
temperature.

45 Odczeka¢, az  nagrzewanie — sie
zakonczy.

46 Po  zakoriczeniu  nagrzewania,
nacisnac OK; by uruchomic zegar.

Uwaga: czas pieczenia mozna réwniez
ustawi¢ od momentu nagrzewania.

47 Przyciskami regulacji wybra¢ zadany
Czas pieczenia.

48 Wtozy¢ produkty i nacisna¢ OK, by
rozpoczac pieczenie.



[oK]
to stop
cooking

49-50 Sygnat dzwiekowy rozlegnie sie,
by oznaczy¢, ze czas pieczenia
zakoniczyt sie. Wyjac¢ produkty.

Nacisna¢ OK, by zatrzymac pieczenie i
wyja¢ produkty

Teray

Remove
your food

R Overcooked

risk @

51-53

W zaleznosci od osobistych preferencji
otworz grill i wyjmij produkty, ktdrych sa
upieczone zgodnie z zadanym poziomem
a nastepnie zamknij grill, by kontynuowac
pieczenie  pozostatych  produktow.
program  kontynuuje  cykl  pieczenia
az do ostatniego poziomu pieczenia
wybranego trybu.

54 Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie
wylaczy urzadzenie.
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10__Koniec uzywania ey

55 Nacisna¢ dwukrotnie przycisk Wh/Wyt,

» by wylaczy¢ urzadzenie lub przycisk
WHWyt i potwierdzi¢  wciskajac
przycisk OK.

56 Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

56

57 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto
przez co najmniej 2 godziny.
Aby unikna¢ przypadkowych oparzen,
przed czyszczeniem nalezy pozwoli¢,
aby grill catkowicie ostygt.
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odblokowac
zapobiec
do

58 Przed  czyszczeniem,
i wyja¢ plytki, aby
uszkodzeniu powierzchni
pieczenia.

59 Tacke ociekowg i plytki do pieczenia
mozna my¢ w zmywarce. Urzadzenia i
jego przewodu zasilajacego nie wolno
wkiada¢ do zmywarki. Elementéw
grzewczych (rezystorow) nie nalezy
nigdy czysci¢ po wyjeciu ptytek. Jeli
s3 bardzo brudne, nalezy odczekac
az urzadzenie catkowicie ostygnie i
wyczysci¢ je suchg szmatka.

60-61
Jesli uzytkownik nie zamierza my¢
ptytek w zmywarce, nalezy uzy¢
goracej wody z dodatkiem niewielkiej
flosci ptynu do mycia naczyi, a
potem dokfadnie je optukac i usuna¢
wszystkie osady. Nalezy je delikatnie
wytrze¢ papierowym recznikiem.
Do czyszczenia jakichkolwiek czedci
grilla nie wolno uzywac¢ metalowych
druciakéw,  wetny  stalowej ani
$cierajacych  srodkéw  czyszczacych;
nalezy uzywa¢ wylacznie  myjek
nylonowych lub innych wykonanych z
materiatow niemetalowych.
Oprozni¢ tacke ociekowg na soki i
umyc ja w cieptej wodzie z dodatkiem
fagodnego srodka myjacego,
nastepnie  dokfadnie  wysuszy¢
papierowym recznikiem.

62 W celu wyczyszczenia pokrywy grilla
wystarczy przetrze¢ jg gabka zwilzong
w cieptej wodzie, a nastepnie wytrze¢
do sucha miekkg, suchg sciereczka.
Aby wyczysci¢ panel kontrolny, uzyc
miekkiej, suchej szmatki.

63 Grilla nie mozna zanurza¢ w wodzie
ani w innym ptynie.

64 Zawsze upewnic sie, ze grill jest czysty
i suchy przed przechowywaniem.
Wszystkie naprawy powinny  by¢
wykonywane  przez autoryzowany
punkt serwisowy.
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Rozwigzywanie problemow - przewodnik

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ELITE - PRZEWODNIK

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Zmiana jezyka

Wiaczy¢ grill, nacisna¢ ON, a nastepnie
natychmiast przycisk Mrozonki (gdy
ekran wyswietla ,Hello")

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,
remove your

food

Etap nagrzewania nie zostat
catkowicie ukoriczony.

Grill zostat otworzony i
wiozono produkty na ptytke
przed zakofczeniem etapu
nagrzewania.

Mozna przypiekac produkty ale nalezy
sprawdzi¢ przebieg pieczenia, gdyz
grill dziata w trybie recznym.

Nalezy uregulowac temperature
regulowac.

Lub

Otworzy¢ grill, wyja¢ produkty,
zamknac¢ poprawnie grill i doczekac
zakonczenie etap nagrzewania.

Moge urzadzenie nie
wyfgcza sie.

Brakuje drugiego wcisniecia
lub zbyt dtugi okres czasu
miedzy 2 wcisnieciami.

Nacisna¢ dwukrotnie przycisk wh/wyt.
Lub

Nacisnac przycisk Wt/Wyt, a nastepnie
nacisnac¢ OK.

Err 1doErr8

Urzadzenie przechowywane
lub uzywane w zbyt chtodnym
pomieszczeniu.

Przegrzanie urzadzenia

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
odczeka¢ kilka minut.

Ponownie podtaczy¢ grill do zasilania i
wiaczy¢ go.
Jezeli problem nie ustepuje,

skontaktowac sie z serwisem obstugi
klienta.

Err9doErr13

Usterka urzadzenia.

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i
skontaktowac sie z serwisem obstugi
klienta.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ELITE - PRZEWODNIK

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie
przerywa w czasie
cyklu nagrzewania
wstepnego lub
pieczenia.

Urzadzenie byfo zbyt dtugo
otwarte w czasie pieczenia.
Urzadzenie dziatato bez
produktow zbyt dtugo po
nagrzewaniu lub nagrzewanie
skonczyto sie.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania
i odczekac kilka minut. Podigczy¢
nastepnie urzadzenie i wiaczyc je.

A

[ox]

to stop
cooking

Zakonczenie proshy o
potwierdzenie pieczenia

2 rozwigzania:

Nacisna¢ OK, jezeli wszystkie produkty
zostaly wyjete.

Lub

Nie naciska¢ OK i pozostawi¢ produkty
troche dtuzej do pieczenia.

[ox]
to start
cooking

Nie wykryto produktéw gdyz
53 Zbyt cienkie.

Aby rozpocza¢ pieczenie, nacisna¢
przycisk OK.

€y
for manual
mode

Zbyt cienkie produkty

2 rozwigzania:

Nacisna¢ OK, by kontynuowac
pieczenie w trybie recznym.

Lub

Wyjac¢ produkty, by zmniejszyc¢
grubosc i rozpoczac pieczenie w trybie
automatycznym.

Nie moge ustawi¢
czasu w trybie
recznym.

Ekran jest zablokowany na
ustawianiu temperatury.

Nacisna¢ OK, by przejs¢ do ustawiania
Czasu i ustaw go za pomoca strzatek.
Nacisna¢ OK, by potwierdzic.
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Poziomy przypieczenia do kazdego programu automatycznego

12 PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH

A CENE WSKAZNIK POZIOMU PIECZENIA
Wotowina Krwisty Lekko Srednio Mocno
Kurczak - - Mocno
g Kietbasa - = Mocno
é Bekon - - Srednio Chrupiacy
g Hamburger - Lekko Srednio Mocno
% Panini piteiil(()iy Przypieczony Chrupiacy
G Xt | Ryba - Srednio S’rﬁ?&igﬁo Mocno
% Owoce morza - Srednio S’rﬁngc\'ggo Mocno
Ziemniak - - Lekko
@ Pieprz - Chrupiacy Lekko
&f Baktazan = Grillowany
Pomidor - Chrupiacy Lekko




WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

PIECZENIE PIECZENIE
PRODUKTY PROGRAM WSKAZOWKA
Poledwiczka wieprzowa (bez kosci),
boczek wieprzowy Mocno*
Kietbasa (podgotowana wieprzowina) 220°C/ 8 min 30
Kietbasa (podgotowana wotowina) & 220°C/ 8 min 30
Kietbasa Norymberska (podgotowana 0 .
wieprzowina) 220°C/4 min 30
SPECJALNY TRYB RECZNY
OWOCE LUB WARZYWA
From 180°C From 220°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C

Cukinia (w plastrach)

- - Szparagi

- - Grzyby
- Cebula -
Brokuty - -
Mata marchew - -
- Koper wtoski -
Stodkie ziemniak i i

(w plastrach)

- Jabtko (w plastrach) -
- Banan -
= Brzoskwinia -
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PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA
Dla intensywniejszego pieczenia zaleca sie przekrecenie grillowanych produktéw przed
podaniem gosciom.
PRODUKTY PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA
« Potnij wzdtuz
ZIEMINIAK + Dodaj olej do skfadnikow dla lepszego pieczenia
PIEPRZ - Potnij wzdtuz na potowe
. + Potnij wzdtuz
BAKLAZAN + Dodaj olej do sktadnikéw dla lepszego pieczenia
+ Uzyj okragtych pomidorow
+ Uzyj pomidordw, ktore nie s zbyt dojrzate
POMIDOR - Przetnij wszerz na pofowe
+ Dla optymalnego gotowania wiéz zaokraglona strone
przekrojonego na pét pomidora na spodzie phyty grillujacej
WIEPRZOWINA ‘ szwac furj\lkCJI |ntensywnegg smazenia
jezeli grubos¢ przekracza 20 min.
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IHCTPYKLIIT 3 TEXHIKW BE3MEKM
BAMJIBI 3AXO/ 3 BE3MEKM

IHCTPYKUWiT 3 BUKOPUCTAHHA, 006CNYroByBaHHA Ta
HanawTyBaHHA npunagy: AnA BnacHoi Gesneku, 6yab
nacka, yBaXHO NpoymTanTe BCi iHCTPYKLii 3 BUKOPMCTaHHS,
B TOMY YMCAi mojaHi y Burnagi rpagiuHnx 306pameHb.a
Llei" npunap Npv3HaueHwit Tinbki 4na NOBYTOBOMO BUKOPWCTAHHA BCEPEMHI
MPUMiLLEHHA. BiH He MPU3HAYEHI 1A BUKOPUCTAHHA B HACTYMHWX YMOBaX | Ha
TaKe BIKOPUCTAHHA TapaHTiA He MOLWMPIOETbCH:

- KYXOHHI 30HM 1A MEPCOHANY B MarauHax, OQicax Ta iHLWMX poboumx

MOUMILLEHHAX;

- bepmepcbKi OyanHKY;

- TOTeNTi, MOTeST, Ta IHLLI 3aK/adp ANA TMMUaCoBOrO NPOXBAHHS;

- IOMALLHi roTeni Tuny "HoUIBNA | CHigaHOK.
[Neper nepLIMM BIKOPVICTaHHAM BIALaNITb BCi NakyBarbHi MaTepiary, Haknenku
Ta aKCecyapy 3CepeqMHYA Ta 330BH NpInagy.
Llelr npunag He nNpyHauYeHuin 48 BUKOPUCTaHHA 0cobamu (B TOMY
UMCAI AITbMI) 3 OBMEXeHNMI GI3MYHAMI, CBHCOPHUMI a0 PO3YMOBIMM
MOXNMBOCTAMM, ab0 3 HEOCTaTHIMM [OCBIAOM YW 3HAHHAMM LWOAO
BUKOPUCTAHHA MPUMaAy Ta MOro XapakTepUCTUK, 3a BUHATKOM BUMAAKIB,
KO BOHY 3HAXOAATLCA Nify HArnAZOM abo Byn NPOIHCTPYKTOBAHI CTOCOBHO
BUKOPUCTaHHA Mpunagy 0coboto, BiANOBIAaNbHOI0 3a ixHio be3neky. [it
MOBIHHI 33BXAY 3HAXOAMTICH Mifl HarNAAOM, ab NEPEKOHATUCA, LLIO BOHM
HE rPatoTb 3 NPMN3OM.
Lle/t npunan MOXyTb BMKOPVCTOBYBATY AiTW CTapLui 8 POKiB Ta 0COOM 3
OOMEXEHIMI GI3MUYHVMM, CEHCOPHUMM Ta PO3yMOBVIMIA MOXAMBOCTAMM 360
0Cob, AKMM BPaKYe MOCBIfY Ta 3HaHb, AKLLIO BOHI 3HaXOIATLCA i HarARoM abo
bynm Gynn nonepeaHbo NPOIHCTPOKTYBaHI (00 663NeUHONO BUKOPHCTAHHA
MPWafy | YCBIMOMIOKT MOX/IMBY Hebe3Meky. [liTAm 3a60pOHAETLCA QUL BaTH
Ta 06CNyroByBaTY NP3, AKLIO BOHI MOMOALLIE 8 POKIB 11 He nepebyBaioTb if
HArATOM.
36epiraiie MpWnag; Ta foro WHYP XVBNeHHA Y HeLOCAHOMY MICL AnA AiTel
mMonozLe 8 PoKis.

Hikonw He 3anmwaiiTe Npuna 63 Harnady if Yac Aoro poboTw. .



A Temneparypa AOCTYNHIX NOBEPXOHb MOXe ByT fyxe BUCOKOIO Mif

yac poboTv Mpunagy. Hikonw He TopKalTeca rapaumMx OBEPXOHb NPKNafy.

Llet npuna He mpyi3HadeHi A pOOOTY Bif 30BHILIHBOMO TalMEa Ui OKpeMoi

CVCTEMM IVCTAHLIAHOTO KepyBaHH.

[epen NigKMoYeHHAM NpIagy NOBHICTIO PO3MOTANTE LHYP XVBMEHHS.
BHKLuo WHYP XVMBNEHHA MOWKOLXEHUHA, TO, 0D 3anobirT BpaxeHHIO

ENEKTPUUHVM CTPYMOM, OO MOBUHEH 3aMIHIATI BIPOBHIK 300 aBTOP30BaHMIA

CEPBICHIA LIEHTP.

3abOPOHAETLCA BUKOPMCTAHHA NOAOBXKYBAYa. AKLO BI NpuiAMacTe 3a Le

BIMOBIZAIbHICTb, BIKOPMCTOBYITE TifIbKIA CMIPaBHMIA MOJOBXYBaY, AW Mag

UTencent i3 3a3emneHHam i NiZXouTb AN HOMIHaMbHOI MOTYXHOCTI npunagy.

BXMBITb yCix HEoxXiaHNX 3an0biKHKX 3aX0fiB, WWOO YHIKHYTY COTUKaHHA 06

MOOBXYBaY.

3aBX v MKOUAVTE MPWaT O 3a3eMIEHOT PO3ETKIA

[epexoHaITeCs, WO KEPENO XVBTIEHHA CYMICHE 3 HOMIHATIBHOIO MOTYXHICTIO

Ta HAMPYTORO, LLIO BKA3aHA Ha HUXHIM YaCTVHi Mpumagy.

JIn5 OUVILLIEHHA NNACTVH BIKOPUCTOBYHATE ryOKy, rapady BOMY i PiaMHY ANA MUTTA

Mocyny.

Hikon He 3aHyproViTe MpKnag, oro WHYP XBneHHs abo LWTencenb Y Bogy abo

IHLLY PIZVHY.

MONEPEAMEHHA: He Harpisalite abo He poairpisaiite npinaa 6e3 4Box

MNCTVH BCEPEVHI FpUmA.

0603 A3KOBO

YBaXHO NPOUMTANTE IHCTPYKLT, 3arasbHi AnA PIsHVX MOfeneit, AKi BIAPI3HAIOTHCA aKCECYapamu, LLO BXOAATb O KOMMNEKTY,
i 30epiraitre ix 8 OCTYNHOMY MicL.

+ Y pasi oniky, HeraliHo MPOMMITE 110r0 XONIOBHOK BOROI Ta, 33 HEOOXIAHOCT], 38EPHITLCA O flikapA.

+ [lepen nepuuiM BUKOPUCTaHHAM NMOMUIATE MNACTUHY (AUB. PO3AIN 5), HaMWiATE Ha HUX TPOXY Ol | NPOTPITL MAKOI0
TK3HVHOIO 260 ManepOBIAM KyXOHHYIM PYLUHVKOM.

+ PO3MICTITL LWHYP XVIBEHHA 3 OFOBXYBaUEM 300 €3 TakiM UHOM, OO OBV MOTIA BiflbHO NEPEMILLATUCA HABKONO
CTONY, He CMOTHKAI0UCh 06 HBOTO.

+ [1apa Big NPOAYKTIB, WO rOTYOTLCA, MOXe ByTv HeOE3MEUHOH ANA TBAPUH, AKi MaIoTb 0COBIVMBO UyTIMBY AMXaNbHY
CUCTEMY, HAMPVKNAA, NTaxis. Min pEKOMEHYEMO BNaCHVKaM NTaxis TPUMATH i NOan Bid 30HM NPUrOTYBaHHA iXi.

+ 3aBxav 30epiraliTe NPUNaz y HeROCAXHOMY ANA ATl MiCUi.

+ [leper BUKOPUCTAHHAM MepeKOHaVTEC, LLO MNaCTHHY YCTi 3 060X CTOPIH.
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LLlo6 33no6irmi MOWKOFKERRIO MIACTUR, BIKOPUCTOBYITE iX Tilbky y Npumagi, ANA AKOTo BORN bynv po3pobnei
(HanpwKna, He KNaaiTb X y flyXOBKY, Ha ra308i KOHGOPKI 300 ENEKTPONANTY TOLLO).

[epekoHaliTecs, Wo NACTUHI CTilKi, NPaBUAbHO BCTAHOBAEHI 11 NPaBUbHO 3aKpinaeHi Ha Npynagi. 3aBxan
BUKOPVCTOBYIATE MNACTUHM, AKi OCTAYIOTLCA 3 MPUMafoM abo MpupbaliTe ix B aBTOPY30BAHOMY CEPBICHOMY LiEHTPI.
388X KOPHCTYIATECA [iepeBAHOI0 200 MNaCTUKOBOIO NOMATKOID, L0 He MOLWKOAWTIA MNACTUHM.

338X/ BUKOPVICTOBYVITE aKCECyapy, Aki NOCTauaioTbCA 3 Mpunafom abo npugbaliTe ix 8 aBTOPI308aHOMY CepBICHOMY
LieHTpi. He BUKOPUCTOBYIATe iX 3 iHLWMMY Npynaaamy abo AN iHLWKX Lineii.

3a OAHMX 06CTaBUH g

He BUKODVCTOBY/iTe Moynaf Haaeopl

Hikonw He 3anuwwaiite npunag 6e3 HarnAgy, AKLLO BiH MIAKMIOYEHNI 0 PO3ETKY 300 MPaLKOE.

Llo6 3an06irm neperpisarHio Npunagy, HiKonM He CTaBTe ioro B kyTKy abo i HAcTIHHOIO Wadoio.

Hikonu He CTaBTe Mpunas Ha KPUXKY NOBEPXHIO (CKNAHNIA CTif, CKATEPTUHa, NakoBaHi Mebi) abo Ha MAKY NOBEPXHO,
HANPVIKN, KyXOHHIIA PYLIHIK.

Hikonw He cTasTe npunap nig HACTIHHO Wadoto 360 NONKLEID, & TAKOX NOPYY 3 NErko3aMNCTUMI MaTepianamy,
HaMpUKNag, aniosi, WTopy abo rapayHu.

Hikonn He cTagTe Npunaf Ha abo NopyY 3 rapAUMMM a0 CAM3bKIMIN MOBEPXHAMY; WHYP XMBMIEHHA He MOBHHEH
3HAXOBMTUCA 200 KOHTAKTYBATY 3 rapAUMMIM UYaCTHHaMM MPUNagy, exaTit 6A13bKO A0 epen Tenna abo Cmpatnca
Ha rocTpi kpai.

He CTaBTe KyXOHHMIA NOCYZ Ha NOBEPXHIO MNACTVH [NA MPUTOTYBaHHA.

Hikon He Hapi3aiiTe npoayKTY 6e3n10cepeaHbO Ha NMACTUHAX.

He KopuCTyiiTecA MeTaneBim CKpeoKam1, XOpCTKMM rybKany abo abpasvBHYMM MOPOLKaMY ANA ULIERHS, OCKINbKY
Lie MOXe NOLKOANTY aHTUMPUTapHe MOKPUTTA MNaCTVH.

He nepecyaliTe npunag nig vac 1oro pobotm.

He nepeHoctTe npunag 3a pyuky abo MeTanesi ApoTi.

Hikon He 3anyckaliTe npunaz 6e3 npofyKTi BcepeauH.

He BuKopuCTOBY/ATE aniomiHieBy GOMbry ab0 iHLL MPEAMETV MiX NACTVHAMM Ta MPOYKTaMM, LLO TOTYIOTbCA.

He BuiivaiiTe NigA0H ANA XMy N YacC NPUroTyBaHHA il AKLLO NIAAOH ANA XVPY 3aNOBHIMBCA NI YaC NPUrOTYBaHHA i,
niepes TIM AK 0r0 CNOPOXHWTI, AaiiTe NpUnagy OXOMOHYTU.

He cTasTe rapauy nnacTiHy Ha KpXKy MOBEPXHI0 360 if BOgy.

LLlo6 36epertv aHTANPUrapHi BAACTMBOCTI MOKPUTTA NAACTUH, YHIKAITE HAAMIDHOTO MONePeAHbOro HarpiBaHHsa
MOPOXHBOTO NPUAafy.

Hikonw He TOpKaiTeCA NNACTIH, KON BOHN rapaul.

He roryite iy B aniomiiesit donb3i.

Ll06 He nowKomuTV MPUNag, He roTyTe 3a PeLienTamy, WO nepeadaqaloTb BUKOPUCTaHHA TeXHIKM drambe.

He knagitb aniominiesy donbry abo iHLLi MPEAMETI MiX NAACTUHaMM 7 Har PIBANbHIM €NleMEHTOM.

Hikonw He HarpiaiiTe i He roTyiiTe Ha Npunagi, AKLO BH BIAKDUTHIA.

Hikon He posirpisaiite npunap 6e3 NnacTuH.

PekomeHgaLlii / IHpopmaulis

[IAKyEMO 3a MPUAGAHHA LHOTO NPUTaY, AKWI NPV3HAYEHIIA TiNbKY ANA NOBYTOBOTO BUKOPUCTAHHS,

[InA BalLoi be3niekv Liel Mpvnag BIAMOBIAE YHHIM CTaHAAPTaM | HOpMaM - [IMpeKTVBa PO HI3bKOBONBTHE OONAiHAHHA
- [IupexTvBa Npo eNeKTPOMarHITHy CyMICHICTb - [IMpeKTIBa Npo 3aXVCT AOBKINNA - [IMpeKTvBa Npo Marepiany, LWo
KOHTaKTYIOTb 3 POAYKTaMI XapuyBaHH.

i 4ac NepLLOro BIKOPUCTaHHA NPVNaZ MOXE BUAABATV NErkii 3anax i Aum NepLLi AeKinbka XBUMH.
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Halua komnaHis NPOBOATH MONITIKY NOCTIiHMX HayKOBIX AOCTim¥eHb | PO3p0bOK | MOXe 3MiHi0BaTH npunamy 6e3
1IonepesHbOro NOBIIOMIEHHS.

He BvBaiiTe NPOLYKTY XapuyBaHHs, AKi KOHTAKTYHOTb 3 YaCTUHAMY, LLO BIAMIYEH OrOTUNOM X

FKLLO iHrpepiEHT 3aHaiTo TOBCTUI, CvcTeMa Oe3nekw 3yMvHAE Npunag.

[aHenb KepyBaHHA KpUXKa: OUMLLyATE, NPOTVPaiTe Ta MPOCYLLYIATE TifbKi CyX0i0, MAKOI TKaHWHO. He npoTvparite i
BOMONOH0 ryBKOK, OCKIbKY Lie MOXE NOLKOAMTH i GyHKLL

B 3axuct foBKinna

B nepuuy yepry saxuct goBkinns!
®  Baw npwnag MICTUTL LiHHI MaTepiany, aki MOy Tb GyTI BigHOBAEH] 360 YTNI308aHI.
>

|

3anuwwre ioro 8 MicLeBOMY MyHKTI 300Dy BiLXOM.
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Onuc

A
A1

A2

A3

MaHenb KepyBaHHa

Kronka On/Off (YBimk./
Bumk.)

OyHKLUiA NprroTysaHHa
3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB
OyHKuia

NiAPYM AHIOBAHHA

A4

A5

A6
A7

KHomkm HanawTyBaHHA Ta
Haslraull

IHAvKaTop
nonepeaHLoro
HarpiBaHHA Ta piBHA
NPUrOTYBaHHA
EkpaH iHgvkaTopa

KHonka «OK»

E
F

Kopnyc
Pyuka

[nactvHu ana
NPUroTyBaHHA

MinaoH ana xupy
LLIHyp *MBNeHHA
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12 nporpam aBTOMaTU4YHOrO NPUroTyBaHHA

o [
> 73 ‘/? T @
=

[Ba MOXnuBi BapiaHTW NPUroTyBaHHA B
aBTOMaTU4YHOMY peXxumi.

@ OyHKLUiA NPUroTyBaHHA 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB

OyHKUIA NigpYM AHIOBAHHA

PyuyHUn pexum
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1__NigroTtoeka

1 3HiMiTb Becb nakyBanbHUI MaTepian,
HaKknenkyM Ta Ppi3Hi  aKkcecyapu Ak
3CepeaunHi, Tak i 330BHI Npunagy.

2 [lepeq  nepwum BMKOpMCTaHHﬂMg
peTenbHO nomuiTe NAACTUHY
rapAaYold  BOAOK 3 HEBEMKOIO
KINbKICTIO  MUMHOI  piAvHK,  NOTIM
OMOJIOCHITb | BUTPITb HACYXO.

3-4 BCTaHOBITb 3HIMHMI NIAAOH ANA Xupy
B NepeaHir YacTviHi npunagy.

5 3a OaxaHHAM, [NA  AOCATHEHHs
HalKpaLmx pe3ynbTaTia i NiABULLEHHS
edeKTVBHOCTI aHTMNPUrapHOro
NOKPUTTA, BM  MOXeTe MNpoTepT
NAACTUHM ana MPUroTyBaHHA
NanepoBUM PYLHMKOM, NPOCOYEHUM
HEBENVKOIO KINbKICTIO Ofil.

6 Buaanitb  HagAMWKKM - onil UMCTUM
NanepoBUM PYLIHMKOM.

7 [lepeKkoHalTecs, Wo BepxHA Ta HIKHA
NAACTUHU NPaBWIbHO BCTAHOBMEHI B
npunag. He nouvHaiiTe nonepegHe
HarpisaHHa 6e3 nnacTvH. Migkniodite
npwnag A0 [pKepena  KMBNeHHs
(LWHYp XVBNEHHA MaE ByTW MOBHICTIO
PO3MOTaHUM).

8 HatucHitb kHonky On/Off.

YBara: [lepekoHailTecs, WO MK
NNaCTVHAMI HEMA€E NPOAYKTIB.
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2 negeg nepunm BUKOPNCTaHHAM

9  BubepiTb MOBY 3a JOMOMOTOIO CTPINOK, NOTIM HATHCHITH «OK».

Choix de la
langue

Language
choice

ENG > < DEU < FRA

English Deutsch Frangais

Sprachauswahl

3 Knonka On/Off

10 YBiMKHEHHA

e DR 11 o6  BUMKHYTM  TPWUAb,  HATUCHITH
@ SFHe BE= —__/ kHomky On/Off agiui a6o oguH pas
HaTUCHITb KHomky On/Off Ta oavH pa3

KHOMKY «OKb.
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4 ODyHKUiA NPUroTyBaHHA 3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB

B AaBTOMAaTUYHOMY pexXunumi

13-15 OyHkuia NPUroTyBaHHA
3aMOPOXEHVX  MPOAYKTIB  Mae
6yt aKTMBOBaHa [AO  MOYaTKY
nonepefHboro  HarpisaHHa  npw
BMOOPI  aBTOMATHYHOMO pexmmy,a
AKWO MPOAYKTW, WO rOTyI0TbCA,
3aMOPOXeEHi.

Akwo By 3abynM  akTviByBaTU  Lito
GYHKLHO, BUMKHITb rPUAb Ta MOBTOPITb
KPOKMW.

Ua  ¢yHkuin poctynHa nuwe B
ABTOMAT/YHOMY PEXMMI, ane He B
PYYHOMY PEXMMI.

14 15
5 OyHKuis nigpym'aHioBaHHA

B aBTOMaTUYHOMY peXxunmi

17-19 OyHKuiA  NiApYMAHIOBAHHA  Ma€
6yt aKTMBOBaHa [O  nouaTky
nonepeaHboro  HarpisaHHA  npu
BMOOPI  aBTOMATUYHOTO  PEXMMY,
AKWWO BM OaxaeTe, WO NPOAYKTY,
Lo roTy0TbCA, Oyn Nigpym aHeHI.

Akwo By 3abynn akTviByBaTM  Ljto
GYHKLI0, BUMKHITL FpUb Ta MOBTOPITH
KPOKH.

LA ¢yHkuia poctynHa nvwe B
aBTOMATMYHOMY PEXUMI, ane He B
PYYHOMY PEXMMI.
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PUroTyBaHHA B aBTOMAaTU4YHOM

21 Bubepitb  pexum  MpUroTyBaHHA
BIANOBIAHO O TWMYy NPOAYKTIB, WO
rOTYETbCA.

KomeHTap wopao m'aca:
pesynbTati  NPUroTyBaHHA — CTPaB
3 BMKOPWCTAHHAM  aBTOMATWYHOI
nporpamu  MOXyTb  BIAPI3HATACA
3aNeXHO BiA MOXOMKEHHA, Hapi3Ky,
Ta AKOCTI MPOAYKTIB, WO TOTYETbCA.
20 21 Mporpamn po3pobneHi Ta nepesipeHi
Ha NPOAYKTax BUCOKOT AKOCTI.

Takox MOTPIGHO 3BepTaTW ysary Ha
TOBLWWHY MACa; He Cnif roTyBaTy
LIMATKM TOBLMHOIO Ginblue 4 cM.

AKWO BM He BMEBHEHI B TOMY, AKMA DPEXUM MPUrOTyBaHHA BMOPATY, 3BEPHITBCA O MOCIOHMKA 3
NPUroTyBaHHs, CTop. 84.

22 HatucHitb kHonky OK: npunag nouHe
nonepesHe HarpisaHH.

Preheating in Mpumitka: sAkwWo BM  BUOpAY
(s HEenpaBuibHy —MPOrpamy,  BUMKHITb
TPWb | NOBEPHITHCA 10 KPOKY 8.

23 3ayekaliTe 4 - 7 XBUAMH.

24 [1ponyHae 3BYKOBWW CWrHam, AKWA
BKa3ye Ha Te, WO NepefHE HarpiBaHHaA
3aBepLeHo.

KomeHTap: AKLLO MicnA 3aBepulieHHs
NONepefHbOro  HarpiBaHHA  Npunag
3aNVWAETBCA  3aKPUTAM  3aHapATo
[0Bro, cuctema 6e3neku BUMKHe #oro.
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Teray
5

the food

[oK]
to start
cooking

A\ 4

Start of
cooking

25-26

[licnA  3aBepleHHA  nonepefHboro
HarpiBaHHA BM MOXeTe MOKNacT
npoayktv.  Bigkpuiite  npunag i
NOKMAITh iX Ha rpusib.

KomeHTap: AKLLO npunag
3a/MWAETbCA  BIAKPUTMM  3aHaATo
[I0Bro, CMCTeMa be3reky aBToMaTNyHO
BUMKHE 110r0.

27-29
Mpunap  aBTOMAaTWYHO — PO3PaxoBye
umKn NPUrOTyBaHHA (Yac i
Temneparypy) BIANOBIAHO no
TOBLUMHM Ta KiNbKOCTI NPOAYKTIB.
3akpuitte  npunag, wWob  nouyatn
MPUTOTYBaHHS.

3BepHiTb yBary Ha AyXe TOHKi
NPOAYKTW, Hanpuknap, 6eKkoH:
KHonka  «OK»  HaTucHyta.  [loTim
HaTUCHITb  kHOMKy — «OK»,  wob
NepeKoHaTICA, WO NPWUNag Po3i3Hae
NPOAYKTW, | MOYMHAETBCA LKA
NPUroTYBaHHA.

CTpinka pyxa€TbcA no  iHAMKaTopy
pIBHA  MpUrOTyBaHHA, a Ko
BOHa  [OCATHE  MEBHOr0  PiBHA
NPUroTyBaHHs, BiH BifOOpPaxaETbCA i
JIYHA€ 3BYKOBWI CUTHan.

Mpumitka: ~ piBHI  NPWUrOTyBaHHA
nornepefHbO  3anporpamoBaHi - Ans
KOXHOrO aBTOMAT/YHOTO PeXMMY.

Mg 4ac npurotyBaHHA  3BYKOBWV
curHan byne nonepepaty
KOpWCTyBaYa Lopasy, AK AOCAraETbCA
neBHUM piBeHb  MPUroTyBaHHA
(HanpuKnag, 3 KPoB'io/*KOBTHI).

3anexHo Bif CTYNeHIo MpUroTyBaHHA
iHauKkaTop Gyde MiHATM Konip, a
CTpinka nNporpecy NpuroTyBaxHs dyze
PyXaTucA No IHAUKAToPY.

3BEpHiITb yBary Ha Te, WO Le
HOPMasbHO, Konm pesynbrat
NPUrOTYBaHHA 3anexaTb Bif  TUMY,
AKOCTI  Ta MOXOLKEHHA MPOMYKTIB.
0cobauBo Lie CTocyeTbcA MACa.
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TeraL
Py

(oK)
to?k;p
cooking
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31-32: Y Gyab-AKMIA 4aC MOXHa fLi3HATUCH,
CKINbKI Yacy 3anvLmnnoca A0 AOCATHEHHA
DI3HVX CTyMeHiB NPUroTyBaHHA. HaTUCHITL
npasy CTPIKY, AKLO BI Xo4eTe nobaumty,
CKINbKM Yacy 3anuLmnnoca Ao AOCATHEHHA
HacTynHoro piBHA NpUroTyBaHHA.
3BEPHITL yBary Ha Te, WO TakUM YNHOM
He MOXHa 00paTi PiBHI MPUrOTYBaHHS.
[pyab  npogoBxye  rotysatv [0
OCTaHHLOrO PIBHA MPWrOTYBaHHA, a Ha
KOXHOMY HOBOMY PiBHi JlyHa€ 3BYKOBWI
CUTHan.

33-34

Konu  pocAraeTeca  GaxaHuin  piseHb
NPWroTYBaHHA | NiyHa€e 3BYKOBWI CUTHan,
BIAKPUITE rPUAb | BUMMITL CTPABY.

35-36 3akpuiiTe Kpuwwky. Ha iHavkaTopi
3ABMTBCA  3aNWT  Ha  NiATBEPAKEHHA
NPUMVHEHHA  NPUroTyBaHHA. HaTWCHITL
«OK»  anAa  nigTBepmKeHHsA, AKWO  BCi
npoaykT Oy BWWHATI, B  iHWOMY
BMNafKy 3anuwTe ix roTysatica gani.

AKWO BM baxaeTe NpWroTysaty iHLWWNA
NPOJYKT, AVB. po3Ain 8.

KomeHTap: cucTema Ge3nexn
aBTOMATVYHO BUMKHE Npunag, AKLLO NicnA
NeBHOro yacy He Oyfe BMOpPaHO Xop[HO!
nporpamu.



7 MpuroTyBaHHA APYroi nopuii

[Apyra nopuis Toro  Tuny npoAyKTiB.

Any refill?

insert
the food

42

HactynHe npurotyBaHHA 3 iHWMMK NpoAyKTamu
Konu 6yno 3aBeplueHo NpuroTysaHHaA nepLuol napTii CTpasm:
1.

37-38 HanpuKiHLi nepLioro NpuroTysaHHs
3ABnAeTbCA  3anmMT  «Any  refill
("HactynHa  nopuia?).  fkwo 8u
6axaeTe NPUroTyBaTv APYry NOpLio
MPOLYKTIB TOTO X TWMY, HATUCHITL
«OKy.

39 lpwnag nouxe nonepeaHe
HarpiBaHHaA.

40 [loueKaiitecs 3aBepLUeHHA
nonepeAHboro HarpiBaHHs.

41 [1oKnagiTb NPOAYKTU Ha rpunb.
42 [1oTiM LOTPUMYITECA KPOKIB 27-37.

[epeKoHanTecs, Wo Npunag 3akpuTvi, a BCepeamHi Hemae ixi.

2. Bubepitb NOTPibHY Nporpamy NpuroTyBaHHA abo pyyHin pexmm.

3. HamucHite kHomky OK, o6 nodat nonepegHe HarpisaHHa. [1ig 4ac nonepeaHboro HarpiBaHHs
iHAVKaTOP NONepesHbOro HarpiBaHHA Oyze BifOOPaXaTUCA Ha ekpaHi iHaMKaTopa.

4. TlicnA 3aBepLIeHHA nonepeaHbOro HarpiBaHHA NPONYHa€e 3BYKOBMIA CMrHan Ta iHGOpMaLlia WoAo
NonNepefHbOro HarpiBaHHA 3'ABUTHCA Ha eKpaHi iHaMKaTopa.

5. [lpunap roToBWiA GO BUKOPWCTAHHA MiCIA 3aBEPLIEHHA MOMEPeAHbOro HarpiBaHHA. Bigkpuiite
KpWLLKY Npunagy Ta noknadits iy BcepeavHy rpuns. MoTim oTpumMyiiTeca Kpokis 27-37.
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Baxnuso:

- nonepeaHe HarpisaHHaA HeOOXifHe AnA NPUrOTyBaHHA Gyb-AKVX CTPaB.
3anam'aTaiTe: Nepep akTMBaLli€lo NonepeaHbOro HarpiBaHHA NepeKoHaNTecs, Wo NPWUaZ 3aKpUTHA Ta

BCEpPeAVHI HEMAE NPOAYKTIB.

- lepen Tum AK BIOKPUTA TPWb | MOKNACTV BCEPEMHY NPOAYKTW, AOueKanTeca 3aBeplUeHHs

nonepegHboro Harp\.BaHHﬂ.

MpumiTKa: AKWO HOBMI LMKN MOMepeaHbOro HarpisaHHA Oyde akTMBOBaHMIA ogpasy nicnA
3aBepLUeHHs MOMepeaHbOro LKKITY, Yac MonepeaHboro HarpiBaHHs Oyae 3MeHLWeHMI.

8 MMpurotysaHHA B pyYHOMY peXxunmi

Teral
s

/—Y\
Manual
mode

<180°C >

>

47 48
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43 Bnbepitb pyuHUi PEXIM | HATUCHITL
«OK» anA nifTBepAKEHHA.

44 Bnbepitb NOTPIOHY Temnepatypy 3a
ZI0NOMOr 010 KHOMOK HanalTyBaHHA.

HatucHite «OK» ana nigTBepakeHHs
B1bpaHoi Temnepatypy.

45 [loyeKaiiTeca 3aBepLieHHs
nonepeHbOro HarpiBaHHA.

46 licnA  3aBeplieHHA  nonepeaHbOro
HarpisaHHA  HatuCHITL  «OK», o6
3anyCTUTH Talimep.

Mpumitka: BiIiK Yacy NPUroTyBaHHs
TaKOX MOXHa BCTaHOBWTW Bif MouaTky
nonepeaHbOro HarpiBaHHs.

47 Hatuckante KHOMKM  HanalTyBaHHA,
Wwob  BMOpatM  OaxaHwid yac
MPUrOTYBaHHA.

48 [loknagitb  NPOAYKTM Ta  HATUCHITL
«OK», wob noyaTv NpMroTysaHHa.



49-50 Konwn yac NPUroTyBaHHA
— 3aBEPLWMTLCA NMPOAYHAE 3BYKOBWIN
|%‘ curHan. Bumith rotoy CTpasy.

to sto .
cookinpg HatucHite  «OK», WwWob npunuHuTY

NPUrOTYBaHH#A Ta BUMHATY CTPaBY.

49 50

9 __PeKomeHpauii 11010 NpUroTyBaHHa rm

51-53

3anexHo  Bif  BaWMX  OCOGMCTVX
ynofo0aHb, BiAKpUATE rpunb i BUAMITL
NPOAYKTH, AKI JOCAMN OKAHOTO piBHA
NPUrOTYBaHHA, MOTIM  3aKkpuiTe rpUAb,
106 MPOJOBXKNTI NPUTrOTYBAHHA pPewTh
npoaykTie. Mporpama NPOJOBXUTE LMK
NPUroTyBaHHA [0  OCTaHHLOrO  PIBHA
NPMroTyBaHHA B1OPAHOT Nporpamm.

54 KomeHTap: cicTema 6e3nekn
ABTOMATMYHO BUMKHE Mpunag nicns
3aKiHYeHHA NeBHoro nepiofy uacy.

Remove
your food
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10 3aBeplueHHA BUKOPNCTaHHSA

Tersu
Ny

=

80

56

55 [Lob BUMKHYTVI NpWnag, HATUCHITL
KkHomnky On/Off fgidi, abo HaTUCHITH
kHonky On/Off opwH pa3s i anA
nigTBEPAXEHHA KHOMKY «OK.

56 Bigkmiouitb  npunag  Big  Mepexi

XKUBMEHHA.

57 [laiTe npunagy OXONOHYTW NPOTATOM
2 roavH.
MNepen ounueHHAM JaiTe npunagy
MOBHICTIO OXOMOHYTH, OB YHUKHYTI
BMMA[KOBMX OMIKIB.



11__Ouvwenua

Terau

58 Mepesy  OuMlleHHAM  PO3brOKyiiTe
Ta 3HIMITb MAACTUHNM, WO YHUKHYTH
NOLWKOMKEHHA POOOYOT NOBEPXHI.

59 [NingoH AnA Xvpy Ta NNacTVHW MOXHa
MUTV B MOCYAOMUMHIN  MaLUUHI.
3a00pOHAETHCA MUTU MpWnag | oro
WHYP KMBNEHHA B  MOCYAOMUIAHIN
MaKHi. 3a0OPOHAETHCA  OUMLLYBaTU
HarpisanbHi - enemMeHTn (pe3ucTopm)
nicna BUAMaHHA NNACTUH. AKLIO BOHM
cunbHO  3abpyaHeHi,  noyekaiTe,
J0K/ Npunaj MoBHICTIO OXONOHe, Ta
OUCTIT iX CYXOI0 FaHUiPKOIO.

60-61
AKIWO BN He XxoueTe MWUTU MAaCTUHU
B MOCYAOMUMHIN  MaLWHI, nomunTe
iX nig Tennow BOAOK 3 HEBENVKOW
KINbKICTIO  MUIHOI  piavHK,  NOTIM
peTefibHO  NPOMWIATE, WO  3MUTH
3aMWKkn. - PetenbHo  NpoTpiTh X
nanepoBUM PYLIHUKOM.
He KopuCTyTecs MeTanesumm
cpebkamy,  KOPCTKUMM  rybKamu
abo abpasuBHWMMKM 3acobamu, 106
0uNCTNTU Byab-AKY YaCTUHY npuiagy.
Kopuctynteca Tinbkn  HEMIOHOBUMM
abo HemeTaneBuUmK rybkamim.
BumiTo nignoH ana xupy Ta nomuinte
I0ro B TEMNi MUNbHIN BOAi, a MOTIM
peTeNbHO  MPOTPITb  ManepoBim
DYLWHWKOM.

62 lllo6  ouncTiT  KPUWKY  rpusA,
NpOTPITL 1i' 3MOYEHOK B Terniit BOAI
rybKoio Ta BUTPITb CyXOlo, M'AKOIO
raHuipkoto. [lnA  oumwieHHA naHeni
KepyBaHHA BUKOPWCTOBY/TE  TiNbKu
M'AKY, CyXy TKaHWHY.

63 3300pOHAETLCA 3aHyploBaTY Npunag y
Bofly a0 Oyab-AKy iHLY PiAVHY.

64 Mepen 36epiraHHAM 33BN
nepesipAaiTe, Wob rpunb bys unCTM,
XONOAHNM | CYXVM.

Bci peMOHTHI poboTH Ma€e BUKOHYBaTH
ABTOPVI30BaHMI CEPBICHUI LIEHTP.
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YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

YCYHEHHA HECMTPABHOCTEW iN1A TPUNA ELITE

Mpo6nema

Mpununxa

PiweHHA

3MmiHa MOBY

YBIMKHITb rpunb, HaTUCHITL ON, a NoTiM
Bifpa3sy Ha KHonky Frozen (y Tow vac,
AK Ha iHaMKaTopi byae Binobpaxatnca
«Helloy).

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating

not finished,

remove your
food

[lonepesHe HarpisaHHA
TPUBANO MeHLLE Yacy, HiX
noTPIOHO. [pub BiAKPKBaM
Ta Knanu NpofyKT! Ha
NNACTVHY [O 3aBePLUIEHHA
NonepeaHbOro HarpiBaHHs.

MoxHa roTyBaTi NPOAyKTY, ane B1
MOBVHHI NepeBipuUTH, Ha AKOMY eTansl
3HaXOAUTHCA LMK NPUrOTYBaHHSA,
OCKIfbK/ IPUITb 3HAXOAUTHCA B
PYYHOMY PEXMMI.

TemnepaTypy MOXHa perysiosati.
Abo

Binkpwiite rpunb, BUMMITL NPOAYKTY,
3aKpUIATE FPUMb HaNeXHMM YMHOM

i JoYeKanTeca 3aBepLIeHHs
nonepefHbOro HarpiBaHHA.

Mpvnag He Mpormyck Apyroro HaTuckarHa | HatucHiTs kHonky On/Off ggiui.
BUMVIKAETbCA. abo 3aHaATo AOBIMA HaC MIX | Ago
[IBOMa HaTVICKaHHAMM KHOMKM. )
Hatucrits kHonky On/Off oguH pas,
NOTIM HAaTUCHITb «OK».
Err1-Err8 Mpvnag nepedysae abo BuimiTb WTencenb 3 po3eTku Ta
BVKOPVICTOBYETCA B KIMHATI, | NOYeKanTe Kifbka XBUIVH.
AE 3aHARTO XOMOAHO. Bcrasre wrencens 8 po3eTky Ta
[Mpunag neperpisaeTbea. YBIMKHITb 110r0.
AKWO NPobnema He 3HMKaE, 3BePHITbCA
B ABTOPW30BAHWIA CEPBICHUI LIEHTP.
Err9-Err13 Bigmosa npunagy. Bigkniouite npunag sig mepexi

KVBJIEHHS Ta 38EPHITHCA 110
aBTOPW30BAHOTO CEPBICHONO LIEHTPY.
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YCYHEHHA HECMPABHOCTEW AN1A TPUNA ELITE

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHA

Mpunaa BUMMKAETLCA
CaMOCTIMHO nif Yac
LMKy NonepefHboro

HarpiBaHHs abo
MPUroTyBaHHs.

Mig yac npuroTyBaHHA
NPWNag 3aHaaTo JoBro bys
BigkpUTAM. [icna 3aBepLleHHA
NonepeaHboro HarpisaHHA
npunag He npaLiosas 3aHaaTo
NOBrO.

BuimiTh WTencenb 3 po3eTku Ta
NOYeKanTe Kifbka XBUAVH. [10TiM
BCTaBTe WTENCe/b B PO3ETKY 3HOBY Ta
YBIMKHITb 110r0.

A

(oK]
to stop
cooking

3anuT Ha NiaTBEPIKEHHS
3aBEPLUEHHA NPUFOTYBaHHA.

2 piLeHHA:

HatncHiTh «OK», AKLLO BCI NPOAYKTU
Oynu BUAHATI 3 npunagy.

A6o

He HaTtuckaite «OK» i 3anuwte
NPOAYKTV rOTyBaTVCA TPOXM AOBLLE.

[ox]
to start
cooking

MPOAYKT/ He PO3NI3HAIOTHCA,
OCKiNbKY BOH 3aHAAITO TOHKI.

HatncHitb «OK», 11106 novatu
NPUrOTYBAHHA.

(oK]

for manual
mode

MponyKTVi 3aHaATO TOBCTI.

2 piLEeHHA:

HatncHiTh «OK», o6 npogosxmnTy
NPVrOTYBaHHA B PYYHOMY PEXMMI.
A6o

BuiamiTe npogyKTH, o6 3MeHLNTM
TOBLYVHY LUIMATKIB ANA NPOAOBXEHHS
NPVrOTYBaHHA B aBBTOMATUYHOMY
PEXNMI.

Hemoxnmso
BCTaHOBMTM Yac B
PYYHOMY PEXVMI.

|HOVKATOP 3aBUC Ha
HanalwTyBaHHi TemnepaTypu.

Hatucrits «OK» ofuH pas, wob
nepenTy O BCTaHOBEHHA Yacy, a
NOTiM BCTAHOBITb UacC 3a JONOMOroi0
CTpinoK. HatucHiTh «OK» ana
MiATBEPAKEHHA.
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PiBHi npnroTyBaHHA ANA KOXHOI aBTOMATNYHOI Nporpamm

12 ABTOMATUHHMX TIPOTPAM

A%}%"pg‘;ﬂ:‘" IHAUKATOP PIBHA MPUrOTYBAHHSA
AnosuumHa Cupuin 3 kpog'o npggﬁgigim npolgnaaB;(;HHﬂ
Kypka - . : npolgras;gwﬂ
g Kosbacku - - ) npo@raaB;gHHﬂ
é Bexon ) ) ﬂpgg\a;igiw XpycTui
g Byprep ) 3 kpos'o ﬂpggagigiw ﬂpolgAa:;gHHﬂ
% [TaHiHi - nmS;::eaHmM Niapym'aHeHni XpycTkni
T | | e | Chorome | e

NPOCMaKeHHsA

Bi
D ey || S | omme” || Toe
Kapronna - - - M'aka
@ Mepelb - - XpycTkuit M'aknin
&f baknaxaH = = = CmaxeHun
Tomart - - XpycTkuit M'aknin




MOPALN LLOLO MPUTOTYBAHHA

MPOTPAMA MOPAJA LWOAO
MPOIYKTH MPUFOTYBAHHA MPUTOTYBAHHA
CBuHAYa BIpPi3Ka (63 KICTOK), oBHe MpoCMaXeHHA*

CBMHAYa rpyanHKa

Cappenbka (nonepeaHbo 0bpobneHa

CBUHMHA)

AnoBuya capaenbka (nonepeaHbo
06p06eHa ANOBUYNHA)

8

HiopHbep3bka koBbacka

(nonepeaHbo 0bpobneHa CBMHIHA)

220°C/ 8 xs.30

220°C/ 8 xs.30

220°C/ 4 xs.30

CMELIATBHM PYYHIAIA PEXM

OPYKT TA OBOMI
From 180°C From 225°C
to 195°C to 235°C to 270°C
= - Kabayok (cknmboyKm)
- - Cnapxa
= = [prbu
- Cupa unbyns -
Bpokoni = -
bebi- MopkBa - -
= DeHxenb -
barat ) i
(cknboyKw)
- AbnyKo (CkubouK) -
- baraH -
= Mepcuk =
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PEKOMEHIALIIT LLOAO MPTOTYBAHHA

[InA cunbHILIOro NiapyM'AHEHHA KpaLLe NOBEPHYTY MPOAYKT Ha rpvib Nepe NOAaqeto Ha CTif.

NPOLYKTU PEKOMEHTALIIT LLIOAO MPUTOTYBAHHS
KAPTOMA « Po3pizatn ngosm

- [lopatu onii ANA KPaWOro NPUroTyBaHHA
[EPELD + Po3pisat y3p08x i Hasnin.
BAKTTAKAH « Pospizatn X3,q08>K

+ [lopatu onii ANA KPaLWOro NPUroTyBaHHA

+ BukopucToByBatu Kpyrni Tomaty

+ BuKopucTOBYBaTM He HAATO CTUMNI TOMATU
TOMAT - P03pi3aTi NO WMPWHI Ha ABI YaCTVHM

+ [InA oNTMManbHOro NPUroTYBaHHA MOKMaAiTh NMOMOBYHY TOMaTa

KDYr/10t0 CTOPOHOK Ha HYXKHIO MAACTVHY TpUNs.

CBUHVHA BukopucToByliTe OYHKLil0 NiApyMm AHEHHS,

AKLLO TOBLMHA Ginblie 20 MM.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY
BEZPECNOSTNIi OPATRENI

Pokyny pro pouziti, idrzbu a instalaci: pro svou vlastni bezpecnost
si prectéte véechny odstavce navodu k pouziti véetné souvisejicich
piktogramu.
Tento pifstroj je urcen pouze pro vnitini pouZitf v domacnosti. Nenf urcen pro
pouZiti v nasledujicich pripadech, na ktere se nevztahuje zaruka: @

- v kuchynkach pro zaméstnance v komercnich, kanceldiskych a

dalSich pracovnich prostfedich;
- chalupy;
- pro klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizeni:

- prostredi, kde se poskytuje nocleh se snidani.
Pfed prvnim pouzitim odstrarite vsechny obalové materialy, ndlepky a prislusenstvi
zevniti | vné spotfebice.
Pristroj nenf urcen k pouZivani osobami (vCetné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a
znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem nebo nejsou-li fadné pouceny
ohledné poutzitf spotfebice dospélou osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost.
Deéti musf byt pod dozorem, aby se se zafizenim nehraly, nebo ho nepouzivaly
jako hracku.
Pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalost, poﬁud
jsou tyto osoby pod dohledem nebo byly fadné pouceny ohledné pouzitf
spotfebice bezpecnym zplisobem a chapou moznd rizika spojena s jeho
pouzivanim. CiSténi a Udrzou nesmeéjf provadet deti. Pouze pokud jsou starsf 8
let a jsou pod dohledem dospélé osoby,.
Uchovavejte pfistroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Zapnuté zafizeni nikdy nenechavejte bez dozoru.

Teplota na pfistupnych plochdch mize byt vysoka, kdyz
je zafizeni v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchd
pristroje.

Toto zafizeni nenf uréeno na provoz ve spojeni s externim ¢asovacem nebo
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samostatnym systémem na délkové ovladant.

Pfed pfipojenim spotfebice Uplné odmotejte napdjeci kabel.

Pokud je napdjeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem nebo jeho

poprodejnim servisem, aby se pedeslo jakémukoli nebezped.

Nepouzivejte prodluzovaci $nlru. Rozhodnete-li se tak udélat, pouzivejte

pouze prodiuzovac $ndru, kterd je v dobrém stavu, md zastrcku s uzemnénim

a je vhodnd pro vykonovou zatfZitelnost spotfebice. Pfijméte véechna potfebna
B opatreni, aby se zabranilo zakopnutf o prodluzovaci kabel.

Spotrebic vzdy zapojujte do uzemnéné zasuvky.

Ujistéte se, Ze elektricka instalace odpovida pifkonu a napéti, které jsou uvedeny
na spodni strané pristroje.

K ¢istént varnych ploten poutzijte houbu, teplou vodu a myci prostiedek.

Nikdy neponofuite pfistroj kaéel (i zastreku do vody nebo jiné tekutiny.

VAROVANI: Neohfivejte, nebo nepredhiivejte bez 2 vamych ploten uvnitf grilu,
Co udélat

« Pozorné si prectéte ndvod, ktery je spolecny pro rlizné verze v zvislosti na prislusenstvi doddvané s
pristrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

Pokud dojde k popdleni, popalené misto ihned oplachnéte studenou vodou a v pfipadé potieby
zavolejte Iékare.

Pred prvnim pouzitim umyjte plotny (vizbod 5), nalijte trochu kuchyriského oleje na plotny a rozetiete
mékkym hadifkem nebo papirovou utérkou.

Umistéte napdjeci kabel peclivé, ¢i uz s prodiuzovaci shlrou nebo bez nitak, aby se hosté mohlivolné
pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnuti.

Kuchyniské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, kterd majf obzvlast citlivé dychac cesty jako
napr. ptaci. Doporucujeme majitelim ptakd, aby je umistili mimo kuchyn.

Pristroj uchovavejte vzdy mimo dosahu déti!

Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny cisté.

Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad
neumistujte je do trouby, na plynové spordky nebo elektrické varné desky atd)

Ujistéte se, ze plotny jsou stabilni, dobie umistény a fadné upevnény na spotfebic. Pouzivejte pouze
plotny dodané se zafizenim nebo kupené v autorizovaném servisnim stredisku.

Vzdy pouzivejte dievénou nebo plastovou spachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.
Pouzivejte pouze dily nebo prislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném
servisnim stredisku. NepouZivejte je pro jina zafizeni nebo ucely.

Co nedélat

« Nepouzivejte spotfebic venku.
« Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechdvejte bez dozoru.
« Aby se zabranilo prehidti pfistroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nésténné skiiriky.
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Spotfebic¢ nikdy nedavejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stdll, ubrus, lakovany nabytek, atd.) nebo
na mékky povrch, jako je napfiklad utérka.

Spotiebi¢ nikdy neddvejte pod skfifku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hoflavych
materidld, jako jsou zaluzie, zaclony nebo zaveésy.

Nikdy nedévejte spotiebic¢ na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napajeci kabel
nesmi byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdrojl tepla
nebo zdstat na ostrych hranach.

Nedavejte kuchynské nacini na varné povrchy spotrebice.

Nikdy nekrdjejte potraviny pfimo na plotnach.

Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné Cistici prasky, protoze by mohlo dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu. a
Pristroj nepremistujte, pokud je v provozu.

Nepiendsejte spotfebic za srzenim za rukojet nebo kovové dréty.

Nespoustéjte spottebic, pokud je prazdny.

NepouzZivejte alobal anijiné piedméty mezi plotnou a varenym jidlem.

Neodstranujte odkapavaci misku pfi vafent. V pfipadé, ze se odkapavaci miska zapIni béhem vareni,
nechte pfistroj vychladnout pred jejim vyprazdnénim.

Horké plotny nedévejte do vody ani na citlivé povrchy.

V z&jmu zachovani vlastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem nenechévejte pfistroj prilis dlouho
zapnuty naprazdno.

S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

Nepecte potraviny zabalené v pergamenovém papiru nebo v alobalu.

Abyste zabranili jakémukoli poskozeni vyrobku, nikdy na ném nepfipravuijte flambované pokrmy.
Nevkladejte alobal ani zadny jiny predmét mezi varné desky a zdroj tepla.

Nikdy neohfivejte nebo nevarte, kdyz je gril otevreny.

Nikdy nezahfivejte spotieb